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 به نام خدا

 آشنایی با سازمان ملی استاندارد ایران

 صنعتی و تحقیقات استاندارد مؤساۀا    مقررات و قوانین اصاح   قانون 3مادۀ  یک بند موجب به ایران ساازمان ملی اساتاندارد  

 استانداردهای ملی )رسمی( ایران نشر و تدوین تعیین، که وظیف  است کشور رسمی مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصاوب  ایران،

  .دارد عهده به را

نظران مراکز و مؤسۀات صاوب ،های فنی مرکب از کارشاناساان ساازمان   های مختلف در کمیۀایون تدوین اساتاندارد در ووزه 

شود و کوششی همگا  با مصالح ملی و با توجه به شرای  تولیدی، تولیدی و اقتصاادی آااه و مرتط  انجا  می علمی، پژوهشای،  

کننداان، صااااوطان و  و نفع، شاااامد تولیدکننداان، مصااارف  فناوری و تجاری اسااات که از مشاااارکت آااهانه و منصااافان

نویس شااودپ پی دولتی واصااد میهای دولتی و غیرمانکننداان، مراکز علمی و تخصااصاای، نهادها، سااازصااادرکننداان و وارد

شااود و پس از دریافت های مربوط ارسااام مینفع و اعضااای کمیۀاایوناسااتانداردهای ملی ایران برای نظراواهی به مراجع  ی

 ایران چاپ وبه عنوان استاندارد ملی )رسمی(  ،ملی مرتط  با آن رشاته رر  و در صورت تصویب   نظرها و پیشانهادها در کمیت 

 شودپمنتشر می

ند کننیز با رعایت ضاواب  تعیین شده تهیه می  صاح   یمند و های عحقهکه مؤساۀاات و ساازمان    نویس اساتانداردهایی پی 

شاااودپ بدین ترتیب، چاپ و منتشااار می ملی ایران بررسااای و درصاااورت تصاااویب، به عنوان اساااتاندارد ،درکمیته ملی رر 

ملی استاندارد مربوط   تدوین و در کمیت 5 رۀاستاندارد ملی ایران شما مقررات شاود که بر اسا   می اساتانداردهایی ملی تلقی 

 به تصویب رسیده باشدپ شودتشكید میایران استاندارد  در سازمان ملیکه 

و  2(IEC) الكتروتكنیکالمللی کمیۀیون بین ،ISO(1( المللی استانداردایران از اعضای اصلی سازمان بیند سازمان ملی استاندار

در کشور  CAC(5( کمیۀیون کدکس غذایی 4اسات و به عنوان تنها راب   OIML3)( شاناسای قانونی  المللی اندازهساازمان بین 

های ااص کشااور، از آارین کندپ در تدوین اسااتانداردهای ملی ایران ضاامن تاااااوجه به شاارای  کلی و نیازمندی فعالیت می

 شودپایری میالمللی بهرهعتی جهان و استانداردهای بینهای علمی، فنی و صنپیشرفت

و  کننداان، وفظ سحمتبینی شده در قانون، برای ومایت از مصرفتواند با رعایت موازین پی سازمان ملی استاندارد ایران می

بعضااای از محیطی و اقتصاااادی، اجرای ایمنی فردی و عمومی، وصاااوم ارمینان از کیفیت محصاااولات و محوظات زیۀااات

اساتانداردهای ملی ایران را برای محصاولات تولیدی دااد کشاور و/یا اقح  وارداتی، با تصاویب شورای عالی استاندارد، اجطاری     

المللی برای محصاااولات کشاااور، اجرای اساااتاندارد کالاهای صاااادراتی و تواند به منظور وفظ بازارهای بینپ ساااازمان میکند

ها و مؤسۀات فعام در کننداان از ادمات سازمانبه اساتفاده  بخشایدن همچنین برای ارمینان  پکندبندی آن را اجطاری درجه

ها و محیطی، آزمایشگاهمدیریت کیفیت و مدیریت زیۀت هایسیۀتممشااوره، آموز،، بازرسای، ممیزی و صادوراواهی      زمین

ها و مؤسۀات را بر اسا  ضواب  نظا  ه سازماناوناستاندارد این سازمان ملیوسااید سنج ،   (الیطراسایون )کمراکز واسانجی  

ا هها اعطا و بر عملكرد آنکند و در صاورت اوراز شرای  لاز ، اواهینام  تأیید صحویت به آن تأیید صاحویت ایران ارزیابی می 

المللی یكاها، واسانجی وساید سنج ، تعیین عیار فلزات ارانطها و انجا  تحقیقات کاربردی   کندپ ترویج دساتگاه بین  نظارت می

 پاست سازمانبرای ارتقای سطح استانداردهای ملی ایران از دیگر وظایف این 

 

 

                                                 
1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization for Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4- Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 پیشگفتار

 ترین وظایف سازمان ملی استاندارد ایران، آموز، های اصولی و مدون در زمینه محصولات )کالا یكی از مهم

ها / ادمات( مشموم استاندارد اجطاری از رری  برازاری دوره های آموزشی می باشدپ بخشی از این آموز،

شامد کارآموزی مدیران کنترم کیفیت و کارشناسان آزمایشگاه های همكار سازمان می باشد که برازاری این 

د انجا  می شودپ برای ایجاد وودت رویه دوره ها از رری  استان ها، آزمایشگاه های همكار و پژوهشگاه استاندار

و هماهنگی در نحوه برازاری این دوره ها در مراکز مختلف به منظور ارتقاء کیفیت آموز، مخارطین مورد 

نظر، دفتر آموز، و ترویج استاندارد با همكاری پژوهشگاه استاندارد، در راستای استاندارد سازی فرآیند 

مه مدونی برای انجا  فرآیند کارآموزی در زمینه محصولات مشموم استاندارد کارآموزی، اقدا  به تدوین برنا

 اجطاری نموده استپ 

در این راستا، جزوه واضر جهت یک پارچه نمودن فرآیند کارآموزی و به منظور یكۀان سازی محتوای آموزشی 

 پدوره های کارآموزی در کد کشور تهیه و در ااتیار کارآموزان قرار داده شده است

از مدرسین ارامی و فراایران محتر  تقاضا می اردد، در صورت وجود نقطه نظرات و پیشنهادات در جهت 

تما  واصد نموده و یا از رری  پۀت  121-44479469ارتقاء کیفیت آموزشی مربوره با شماره تلفن 

 2592و آدر  تهران، ضلع جنوب غربی میدان ونک شماره  isiri.amozesh.qc@gmail.comالكترونیكی 

 پاقدا  فرماییدپ از بذم عنایتی که می فرمایید سپاسگزاریم 14155-6139صندوق پۀتی 

mailto:isiri.amozesh.qc@gmail.com
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 محتوای دوره کارآموزی 
 

 :دوره کارآموزیعنوان 

 انواع ارما های فیزیكی و شیمیاییآزمون
 

 گروه مخاطب:

های  واودهای تولیدی، کارشناسان آزمایشگاه کنترم کیفیت دیرانمسان ادارات کد استاندارد استان، کارشنا

 همكار
 

 هدف از برگزاری دوره کارآموزی: 

انواع ارما، نحوه فرآوری آن ها، آزمون آشنا شدن کارشناسان  یرب  با  کارآموزیهدف از برازاری این دوره 

 :می باشدهای زیر  شمارهبه ملی  هایهای فیزیكی و شیمیایی انواع ارما بر اسا  استاندارد

عمومیویژایهای  ،ارما ،4757استاندارد ملی ایران  -1  
 های آزمون و رو، ها ویژای –ارمای شاهانی ، 2511استاندارد ملی ایران شماره -2

 ها و رو، های آزمون ویژای –ارمای مضافتی ، 395استاندارد ملی ایران  -3

 ها و رو، های آزمون ویژای –کروتارمای ، 5454استاندارد ملی ایران  -4

 ها و رو، های آزمون ویژای –اشکارمای ، 2945استاندارد ملی ایران  -5

 ها و رو، های آزمون ویژای –ای هلیلهارمای ، 5312استاندارد ملی ایران  -6

 ها و رو، های آزمون ویژای –قصب)زاهدی(ارمای ، 2944استاندارد ملی ایران  -7

 ها و رو، های آزمون ویژای –ااصهارمای ، 2711استاندارد ملی ایران  -4
 ها و رو، های آزمون ویژای –کطكابارمای ، 413استاندارد ملی ایران  -9

 ها و رو، های آزمون ویژای –ربیارمای ، 5314ن استاندارد ملی ایرا -11
 ها و رو، های آزمون ویژای –کلوتهارمای ، 5313استاندارد ملی ایران  -11
 ها و رو، های آزمون ویژای –پیار ارمای ، 5311استاندارد ملی ایران  -12
 ها و رو، های آزمون ویژای –، ررب2721استاندارد ملی ایران  -13
 ها و رو، های آزمون ویژای –سایرارمای ، 245استاندارد ملی ایران  -14

 

 توانایی های کارآموزان پس از طی دوره:

آشنایی با انواع ارما و نحوه فرآوری آن ها -  

آشنایی با استانداردهای ملی انواع ارما-  

آشنایی با آزمون های فیزیكی و شیمیایی ارما -  

 ارائه نتیجه آزمونآشنایی با نحوه محاسطات و -
 

پنداردپیش نیاز:   



 ه

 

 رئوس مطالب آموزشی :

منبع/ 

 استانداردها

 اجراکننده
مدت آموزش 

 ردیف رئوس مطالب محتوای آموزشی )ساعت(

 تئوری عملی مدرس کارآموز

استاندارد ملی 
2341ایران    

 *  5/1  
آیین کار  –انواع  ارما ی ایران

بندیسازی و بۀتهبرداشت، آماده  

آشنایی با انواع ارما 
و فرآوری  محصوم ایران
 آن ها

1 

استاندارد ملی 
،  9713ایران  

استاندارد ملی 
9637ایران    

 *  1 

راهنمای اجرای برنامه  -ارمای نر 
های پی  نیازی و سیۀتم تجزیه و 
تحلید اطر و نقاط کنترم بحرانی 
 در واودهای فرآوری و بۀته بندی

 -ارمای اشک و نیمه اشک
راهنمای اجرای برنامه های پی  
نیازی و سیۀتم تجزیه و تحلید 
اطر و نقاط کنترم بحرانی در 
 واودهای فرآوری و بۀته بندی

معرفی نقاط بحرانی در 
ارما فرآوری  

2 

جزوه آموزشی 
و استانداردهای 

 ملی
 *  5/1  

معرفی استاندارهای ملی به شماره 
، 2511،395،5454،2945های

5312 ،2944 ،2711 ،413 ،
5314،5313 ،5311 ،2721 ،

245  

آشنایی با استانداردهای 
 انواع ارما

3 

استاندارد های 
ملی ویژای ها 
و رو، های 
 آزمون انواع

 ارما

 * 2  

آفت زنده، آفت زدای، مواد 
اارجی، رعم و بو، رنگ، آسیب 
دیدای، کپک زدای، آلودای، 
شكرک زدای، اندازه، نارسی، 
 کحهک، هۀته، رطقه بندی و پپپ

آشنایی با آزمون های 
 فیزیكی

4 

استاندارد ملی 
672 

 رروبت  1 * 
آشنایی با آزمون های 

 شیمیایی
5 

استانداردهای 
ملی ویژای ها 
و رو، های 
آزمون انواع 

 ارما

 * 1  
فرموم انجا  محاسطات بر اسا  

 های مربوره
چگونگی محاسطات و 
 ارائه نتیجه آزمون

6 

روز 1 مدت دوره:  
 

 سایر استانداردها: 

 ندارد
 

 نحوه برگزاری آزمون:

 تئوری عملی 

* * 
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 خرما انواع های فیزیکی و شیمیاییآزمون جزوه دوره کارآموزی

 

  

  :تهیه کننده 

 منصوره مظاهری

 
 

 گروه پژوهشی:

 مواد غذایی

  به سفار، دفتر آموز، و ترویج استاندارد

 

  
  

 منابع و مآخذ:

 ، رو، اندازه ایری رروبت در اشكطار672استاندارد ملی ایران شماره  -1

 بندی ارما ا ویژای ها،  بۀته 5994استاندارد ملی ایران شماره  -2

 ، ویژایهای بۀته بندی ارما 5994استاندارد ملی ایران  -3

 ، آیین کار ضد عفونی اشكطار و وطوبات )فو میگاسیون (2339استاندارد ملی ایران   -4

 ،  رعایت اصوم بهداشتی در کارااههای تولید مواد غذایی 1436استاندارد ملی ایران  -5

 بندیسازی و بۀتهآیین کار برداشت، آماده –،  محصوم ارما 2341استاندارد ملی ایران   -6

 ، رو، نگهداری میوه ها و سطزیهای تازه در سرد اانه 431استاندارد ملی ایران  -7

 ، رو، چیدن کالا در سرداانه مواد اوراکی 3399استاندارد ملی ایران  -4

ه های ارمۀیری و نیمه میو -مرز بیشینه مانده آفت ک  ها -، آفت ک  ها13114ایران استاندارد ملی  -9

 ارمۀیری 

راهنمای اجرای برنامه های پی  نیازی و سیۀتم تجزیه و تحلید  -، ارمای نر 9713استاندارد ملی ایران  -11

 اطر و نقاط کنترم بحرانی در واودهای فرآوری و بۀته بندی

های پی  نیازی و راهنمای اجرای برنامه  -، ارمای اشک و نیمه اشک9637استاندارد ملی ایران   -11

 سیۀتم تجزیه و تحلید اطر و نقاط کنترم بحرانی در واودهای فرآوری و بۀته بندی

 1349یگانه، مهردادپ استاندارد و استاندارد کردن، چاپ اوم، موسۀه دان  پارسیان، -12
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 مقدمه

وزن میوه ارما باشدپ می .Phoenix dactylifera  Lو با نا  علمی     Palmaceaeدرات ارما ایاهی از اانواده

الی  4متر و عرض آن بین  میلی 111الی  14روم روم آن  ،ار  61الی  2روۀب رقم و شرای  رشد، بین ب

عمدتاً در اغلب ارقا  دو رنگ زرد و  ، امااز نظر رنگ میوه ارقا  ارما متفاوت است پمتر متغیر است میلی 32

 دپقهوه ای دیده می شو

زی ایران است که نه تنها در امرار معا، قشر قابد توجهی از مرد  منار  ارما یكی از محصولات عمده کشاور

بلكه در تأمین غذای جامعه نیز نق  داردپ قابلیت رقابت در بازارهای جهانی، ارز آوری،  ،ارماایز کشور

ی و نیز از منظر اجتماعی و زیۀت محیطی وائز اهمیت بوده و این عوامد،تولید و صادرات ارما زاییاشتغام

زا و با ارز، غذایی بالایی است که بی  از پنجاه درصد آن را مواد ای انرژینمایدپ ارما میوهکشور را توجیه می

د مربوط به برداشت و پس از برداشت تا مصرف ارما به دلید ارتطاط آن با ئدهدپ مۀاقندی تشكید می

ر این اصوص در نظرارفتپ به هروام با کننداان بۀیار وائز اهمیت بوده و باید محوظات لاز  را دمصرف

بندی ارما سازی و بۀتهتوجه به نق  اقتصادی و تجاری ارما، تدوین استاندارد در اصوص برداشت، آماده

رضه قادر به ع ها،بندی و صادرکننداان با  رعایت استانداردهای بۀتهضروری است تا تولیدکننداان کارااه

ب به بازارهای داالی و اارجی باشندپ باتوجه به مراتب بالا و نظر به محصولی بهداشتی و با کیفیت مطلو

بندی مجهز بهداشتی در منار  ارما ایز و مۀتعد سازی و بۀتههای آمادهتأسیس کارااه ،اهمیت موضوع

 به بازارهای داالی و اارجی عرضه افزاید و ارمای بیشتر و مرغوب تریکشور بر کمیت و کیفیت تولید آن می

 نمایدپمی

 E و B زا است که مواد معدنی از قطید آهن، پتاسیم، روی، منگنز، و ویتامین هایرما میوه مقوی و انرژیا

 .ارما می تواند سیۀتم ایمنی بدن را از سرران های روده و معده محافظت کندپ ازار، شده است که دارد

ایران با دارا بودن شرای  مناسب برای کشت ارما، از نظر سطح زیرکشت دارای مقا  دو  جهان، از نظر مقدار 

می               درصد دارای مقا  دو  جهان 4/12درصد مقا  اوم و از لحاظ ارز، صادرات با  1/34صادرات با 

به عنوان یک محصوم  ،جنوبی کشور داردهای  استان ارما عحوه بر نق  تغذیه ای و درآمدی که بر باشدپ

عمده صادرات غیرنفتی کشور محۀوب می شود و صادرات آن دارای قدمت رولانی استپ صادرات ارمای ایران 

باتوجه  ها دارای رشد منفی بوده استپ که در اکثر سام روریه در ری سنوات اذشته همواره در نوسان بوده، ب

وابۀتگی کشاورزی منار  ارماایز کشور به  ،کید بر صادرات غیرنفتیبه سیاست های اقتصادی کشور با تأ

زائی ارما در چارچوب توسعه اقتصادی کشور، محدودیت بازار  اهمیت اشتغام ،درآمد واصد از تولید ارما

جه لاز  است تو ،های نوین تولید، بازاریابی و صادرات جهانی ارما و رقابت کشورهای تولیدکننده ارما با رو،

صی به این محصوم مهم مطذوم ارددپ در این راستا نیاز است تا با مروری بر سااتار صادراتی ارمای ایران اا

نقاط ضعف و قوت آن مورد تحلید قرار ایرد و راهكارهای مناسب جهت بهطود وضعیت  ،در سنوات اذشته

 صادراتی آن پیشنهاد ارددپ

همه کشورهای دنیا تح،  ،ا داردپ با رون  ارفتن تجارتصادرات کالاها و ادمات نق  مهمی در اقتصاد کشوره

 تر نمایندپ لذا رقابت در عرصه تجارت ین موتور رشد اقتصادی را فعاممی کنند که با اتخا  سیاستهای مناسب، ا



 ط

 

افزای  یافته که در این میان کشورهائی موف  بوده اند که یک استراتژی مشخص برای صادرات محصولات و 

 ،استراتژی تجارت ات رویكرد صادرات کشورهای مختلفیكی از ابزارهای شناپ تولیدی اود داشته اندکالاهای 

 آن است ،تغییرات سهم تجارت یا مزیت نۀطی آشكار شده در روم زمان استپ یكی از مزیت های کشت ارما

ما  شرای  کشور که شرای  مناسب کشت آن در دنیا محدود است و اۀتر، چندانی پیدا نكرده استپ در این

باتوجه به اقلیم مناسب برای کشت این محصوم در جهان دارای جایگاه ممتازی می باشدپ لذا میتوان ا عان 

داشت که پتانۀید سطح زیرکشت، میزان تولید و عملكرد ارما در کشور بۀیار بیشتر از وضعیت موجود است 

ند ایران از قدیم الایا  یكی از تولیدکننداان ارما هرچپ که با برنامه ریزی اصولی می توان به آن تحق  بخشید

میزان تولید ارما در جهان  1جدوم بوده است اما در صادرات جهانی ارما نق  بۀیار ناچیزی داشته استپ 

 را نشان می دهدپ 2111تا  2111 ری ده سام

 
 1(0221-0212میزان تولید خرما در جهان طی ده سال )-1جدول 

 تولید کنندگان عمده زار تن (میزان وزنی ) ه سال

 امارات -عربۀتان –ایران  -عراق-مصر 711/6 2111

 امارات-عربۀتان -عراق -ایران -مصر 711/6 2112

 امارات –عراق -عربۀتان-ایران-مصر 611/6 2113

 امارات –عراق -عربۀتان-ایران-مصر 7111 2114

 الجرایز-امارات -عربۀتان-ایران-مصر 511/6 2115

 پاکۀتان -امارات -عربۀتان-ایران-مصر 511/6 2116

 پاکۀتان -امارات -عربۀتان-ایران-مصر 311/6 2117

 پاکۀتان -امارات -عربۀتان-ایران-مصر 422/6 2114

 " "  2119و2111

 

مقدار صادرات جهانی ارما  1344- 41های  نگاهی اجمالی به بازار جهانی ارما اویای آن است که ری سام

درصدکاه  و ارز، مطادلات جهانی  1/9قیمت جهانی ارما  و درصد رشد داشته 11رور متوس  ه سالانه ب

هانی جاین محصوم تقریطاً ثابت باقیمانده است و این واکی از افزای  رشد عرضه جهانی بی  از رشد تقاضای 

 بوده استپ

میلیون دلار از  219ارما به قیمت هزار تن  162بی  از  1393رط  آمار امرک جمهوری اسحمی در سام 

ست که رط  آمار سازمان جهانی غذا و کشاورزی ملد متحد، سالانه در ا کشور صادر شده استپ این دروالی

شودپ ارما جزء محصولات کشاورزی است که هرساله هزار تن ارما در ایران تولید می 41میلیون و  1ودود 

محصوم کشاورزی عمده صادراتی بوده  5دهد و جزء د ااتصاص میوجم بالایی از صادرات کشاورزی را به او

 2.نشان داده شده است صفحه بعدهای اایر در نمودار استپ آمار صادرات سالانه ارما ایران در سام
 

                                                 
 (http://www.otagh-bazargani.comاتاق بازراانی، صنایع ، معادن و کشاورزی کرمان ) - 1

 امرک جمهوری اسحمی - 2
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 1132-1131تغییرات صادرات خرمای ایران طی سال های   -1 شکل

 ، زاهدی و رطكاب، پیاک، شاهانی، (استعمرانسایر )دسته مضافتی،  7صادرات ارمای ایران به رور کلی در 

ی صادرات ارمای کشور را به اود شود که در این میان ارمای مضافتی سهم عمدهسایر ارماها ازار، می

دلار به ازای هرکیلوار ، اران ترین ارمای  4/4ااتصاص داده استپ همچنین ارمای پیار  با میانگین قیمت 

  .نشان داده شده است 1393صادرات انواع ارمای ایران در سام  2شودپ در جدوم یصادراتی ایران محۀوب م

 1131صادرات انواع خرمای ایران در سال  -0جدول 

 

 

 

ارمای ایران هرساله عحوه بر کشورهای همۀایه چون امارات، پاکۀتان، ترکیه، افغانۀتان، عراق و آ ربایجان 

به دیگر کشورهای منطقه چون هند، قزاقۀتان، مالزی و روسیه و همچنین کشورهای اروپایی چون انگلۀتان، 

شودپ ارچه برای از مقاصد صادراتی میآلمان و اوکراین و دیگر کشورهای جهان چون کانادا و استرالیا صادر 

 1131انواع خرمای صادراتی ایران در سال 

قیمت)میلیون  وزن)هزار تن( نوع خرما ردیف

 دلار(

قیمت دلاری هر 

 کیلوگرم

 9/1 6/1 55 مضافتی 1

 2/1 16 13 سایر 2

 9/1 14 15 شاهانی 3

 1 1/7 4/7 کطكاب 4

 4/4 3/6 4/1 پیار  5

 9/1 1/6 1/7 زاهدی 6

 1 64 63 سایر ارما ها 7

 4/1 219 162  مجموع



 ک

 

ایران چون پاکۀتان و عراق اود جزء تولیدکننداان بزرگ ارما در جهان هۀتند، بازهم ارمای ایران در این 

دی رمیلیا 2113ر اسا  آمار سازمان جهانی غذا و کشاورزی ملد متحد در سام بکشورها اریدار داشته استپ 

ه تولیدکننداان ارما کشور جهان تولید شده است که عمد 34بی  از  میلیون تن ارما در 63/7در ودود 

میلیون تنی در صدر قرار دارد و  5/1کشورهای غرب آسیا و شمام آفریقا هۀتندپ در این میان مصر با تولید 

 ان،میلیون تن تولید در رده دو  قرار داردپ پس از مصر و ایران کشورهای عربۀت 14/1پس از آن ایران با تولید 

 .های سو  تا دهم قرار دارندالجزایر، عراق، پاکۀتان، سودان، عمان، امارات و تونس در رده

رقم آن تا به وام شنااته شده و مورد مطالعه قرار ارفته  121رقم ارما وجود دارد که  211در دنیا ودود  

رقم  111و منابع موجود بالغ بر  اندپ ارمای ایران در انواع نۀطتاً زیادی تولید می شود که بر اسا  ارحعات

مختلف می باشدپ ارقا  مختلف درات ارما از نظر صفات تشریحی و فیزیولوژیكی با یكدیگر تفاوت هایی دارندپ 

 میوه، اتصام از جمله اد دادن، بلندی و کوتاهی درات، رنگ، شكد، اندازه و تعداد براچه ها، مشخصات اوشه

 ،ها با تنه ی درات، زودر  یا دیر ر  بودن میوه و میزان قند ی اصلی برگبراچه ها به محور اصلی و زاویه 

 پرروبت و رعم

 

 طبقه بندی گیاهشناسی درخت خرما

بومی پ و اونه دارد 1511جنس و  211این اانواده  پنخد ارما از ایاهان تک لپه ای اانواده نخد ها است

 باشدپیكی از این اونه ها نخد ارمای معمولی منار  ارمۀیری و نیمه ارمۀیری آفریقا و جنوب آسیا می

(phoenix dactylifera L) است. 

از نظر تولید  پارما ایاهی چند ساله و دو پایه است یعنی اد های نر و ماده روی پایه های جدااانه قرار دارد

 .سام است 41میوه عمر اقتصادی نخد ارما ودود 

 :رطقه بندی می شودیر از نظر رطقه بندی تاکۀونومیک به شر  زارما 

Spadiciflora          اروه 

Palmea               راسته 

Palmaceae         اانواده 

Cory phyoideaeزیراانواده 

Phoeniceae           قطیله 

Phoenix               جنس 

Dactylifera            اونه 

یشه ر ،بحفاصله پس از آن که ریشه اولیه از بذر بیرون آمد ،درات ارما چون تک لپه است ریشه اصلی ندارد

درات ارما تنه ای مۀتقیم و استوانه ای دارد و قطر آن در روم تنه یكۀان است و تا پ ثانویه ظاهر می شود

اوشه های  پ میوه های ارماتغییر نمی کند ،صورت انطوه ظاهر می شونده ها یكطاره ب محد تاج که برگ

تما  ریشه های ارما دارای  پقطرشان یكۀان است ،تما  روم به روری که درد می دهند متراکمی تشكی

 پ عنوان اندا  تنفۀی عمد می کننده کیۀه های هوایی هۀتند که ب
 



 م

 

 انواع خرما 

که به شر  زیر می  انواع مختلفی دارد از نظر مقدار رروبت و نرمی بافت، ارماارما، ظاهری بر اصوصیات  بنا

 باشد:

 34تا  23از  رربرروبت  استپ شهد از به رعم رسیده و پر مروله قطد از رسیدن ارما می باشد کهررب : 

 باشدمی درصد 

 درصد باشدپ 23تا  21ارمای نر : به ارمای رسیده ای افته میشود که رروبت آن از  

 باشددرصد  21تا  14ارمای نیمه اشک: به ارمای رسیده ای افته میشود که رروبت آن از 

 درصد باشدپ 14ارمای اشک: به ارمای رسیده ای افته میشود که رروبت آن کمتر از 

 

 ارقام خرما

شده و مورد مطالعه قرار ارفته  رقم آن تا به وام شنااته 121رقم ارما وجود دارد که  211در دنیا ودود  

رقم  111ود بالغ بر ارحعات و منابع موجپ ارمای ایران در انواع نۀطتاً زیادی تولید می شود که بر اسا  ستا

 ارقا  مختلف درات ارما از نظر صفات تشریحی و فیزیولوژیكی با یكدیگر تفاوت هایی دارندپ باشدپ مختلف می 

های جنوبی و کیلوارمی استان 25کیلوار  است که میانگینی از مصرف سرانه  7صرف سرانه ارما در ایران م

شود که عمده میلیون تن ارما تولید می 1باشدپ در ایران به رور سالانه، ها میکیلوارمی سایر استان یک

درصد برای  11ایردپ از میان محصوم ارمای هر سام ایران، مصرف داالی آن در ماه رمضان صورت می

ارما در نواوی رات پدرسددرصد به مصرف داالی می 51یابد، صادرات به کشورهای دیگر ااتصاص می

مام ، عربۀتان و شمیانرودانیابدپ با اینكه ااستگاه آن را پرور، میایرانارمۀیری، از جمله ارمۀیری و نیمه

 هندوستانکه در  P.H. Sivestris ای به نا  علمیهای علمی، آن را به اونهکنند ولی بررسیآفریقا  کر می

امی از اند زیرا نها را به پنج هزار سام پی  نۀطت دادهدهندپ باستانشناسان اوداث نخلۀتانروید نۀطت میمی

 .اندسده پی  یافته 51های الی آن بر لووه

شدهپ در ادبیات ساسانی از جمله در کتاب در ایران نخد و ارما از دوران باستان و پی  از هخامنشی کشت می

ه عنوان سرزمین نخد ارما که در نزدشان به نا  عناب باستپ منابع چینی از ایران از نخد یاد شدهبندهشن

اندپ در پایان سده نهم میحدی، نخد ارما را از ایران به چین هزارساله مشهور بوده، یاد کرده عنابپارسی و 

 .تری در کشت ارما دارد پیشینه بی  اسپانیا کشورهای اروپاییاندپ در میان برده و در آنجا کشت کرده
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 انواع خرما های فیزیکی و شیمیاییآزمون کارآموزی دوره جزوه

 هدف    1

هدف از تدوین این جزوه کارآموزی، آشنایی کارشناسان آزمایشگاه ها و متخصصان صنعت غذا با آزمون های 

، 2945، 5454، 395، 2511، 4757 های شماره بهبر اسا  استانداردهای ملی  کیفی و کمی انواع ارما

این جزوه آموزشی برای کارشناسان می باشدپ  245، 2721، 5311، 5313، 5314، 413، 2711، 2944، 5312

 آزمایشگاه های همكار و همچنین تولید کننداان و صادر کننداان انواع ارمای محصوم ایران کاربرد داردپ
 خرما انواع آزمونویژگی و روش مربوط به توصیه می شود کارآموزان این دوره، با استانداردهای ملی  -1یادآوری

 آشنایی داشته باشند.

 

شوند. با توجه به اهمیت  آزمون های اندازه گیری باقیمانده آفت کش ها در این دوره آموزش داده نمی -0یادآوری

 توسط کارآموزان جهت تکمیل دوره الزامی است. فاکتور آزمون فوق، گذراندن این دوره

 

 تعاریف     0

 خرمادرخت     0-1

 ،ای سختدارای هۀته و اوراکی ا،میوهاست که  هانخد تیره ءجز و ارمۀیریو  ایلپهتکایاهی  ماار

تا  11ارددپ ارتفاع نخد به ای بزرگ از شااه آویزان میکه به شكد اوشهاست رعم شیرین  و پوست نازک

 . رسدتر می متر یا بی  21

 خارک     0-0

ای از رشد فیزیولوژیكی میوه ارما قطد از مروله ررب است که میوه دارای بافتی سفت بوده و رنگ آن مروله

 بۀته به رقم ارما متفاوت استپ 

 رطب      0-1

باشد که میوه دارای بافتی نر  و لطیف  بوده ای از رشد فیزیولوژیكی میوه ارما بعد از مروله اارک میمروله

 استپ  و میزان رروبت آن بالا

 تمر((خرما      0-4

باشد که در آارین مروله رشد می (.Phoenix dactylifera Lارما محصوم واصد از میوه درات ارما )

 فیزیولوژیكی برداشت شده و میزان رروبت آن کمتر از ررب استپ 

 خرمای نارس    0-5

شودپ در این والت ارما متوقف میای از رشد فیزیولوژیكی شود که رشد آن در مرولهبه ارمایی افته می

افشانی هرداهایی که بدون باشدپ میوهرنگ و چروکیده بوده و دارای بافتی لاستیكی و یا اشک میوزن، کمکم

 ایرندپنیز  در این اروه قرار می ،باشندتشكید شده و یا فاقد هۀته می

 

 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%DA%A9%E2%80%8C%D9%84%D9%BE%D9%87%E2%80%8C%D8%A7%DB%8C%E2%80%8C%D9%87%D8%A7
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%AF%D8%B1%D9%85%D8%B3%DB%8C%D8%B1%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%AF%D8%B1%D9%85%D8%B3%DB%8C%D8%B1%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%DB%8C%D8%B1%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%DB%8C%D8%B1%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%AE%D9%84
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%AE%D9%84
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%85%DB%8C%D9%88%D9%87


2 

 

 خرمای نرم    0-6

درصد باشدپ این نوع ارما از مروله ررب تا تمر  23تا  21به ارمای رسیده ای افته می شود که رروبت آن 

 دارای بافت نر  بوده و درصد زیادی از مواد قندی آن را قندهای اویا کننده تشكید می دهدپ 

 خرمای نیمه خشک    0-7

تمر  وقتی به مرولهد باشدپ این نوع ارما درص 21تا  14به ارمای رسیده ای افته می شود که رروبت آن 

درصد زیادی از مواد قندی را قندهای اویا کننده  اشكی پیدا می کنندپ در این نوع ارما،بافت  می رسد، 

 تشكید می دهدپ

 خرمای خشک    0-3

 دهایقن آن از مواد قندی و اغلبباشد می درصد  14کم تر از به ارمای رسیده ای افته می شود که رروبت آن

 شده استپتشكید )ساکارز( اویا کننده  غیر

دمای محی  بالا بوده و رروبت کمتری داردپ  ارمای اشک  ارمای اشک معمولا محصوم منارقی است که

ااه پوست از اوشت جدا می شود و در برای موارد کامح چروکیده  و بوده دارای پوستی شكننده، صاف و براق

 و به اوشت چۀطیده استپ 

 یافتهخرمای تغییررنگ    0-3

 والتی که ارما رنگ رطیعی اود را براثر عوامد فیزیولوژیكی از دست داده باشدپ

 خرمای همراه با مواد خارجی   0-12

 آفت پر، های ایاهی،، ااشاک و سایر قطعات ریز اندا از قطید کاهی که همراه با هراونه ماده اارجی به ارمای

 شودپباشد، افته میمی که با چشم غیر مۀلح در ارما قابد مشاهده است،مرده 

 آفت    0-11

 رشد و فعالیت نمایدپ محصوم ارما یا درون هراونه وشره که در هر یک از مراود رشد در روی 

 آفت زدگی  0-10

اهده ن قابد مششود که با چشم غیر مۀلح روی ارما یا درون آبه آثار ناشی از فعالیت و تغذیه آفت افته می

زدای ممكن است به صورت لكه، کانام محد تغذیه، لارو و وشره مرده و نیز قطعات مختلف بدن باشدپ آفت

 ها بروز نمایدپ همراه با فضولات آن

 پوسیدگی  0-11

شود که بافت اوشتی ارما از بین رفته و به صورت پوست و بافت سطكی در آمده باشد و به والتی افته می

 پباشدشكد ظاهری آن تغییر کرده 

 ترشیدگی  0-14

رما ا به الكد و اسید تطدید شده،محصوم ارماها، مواد قندی ها و باکتریوالتی است که در اثر فعالیت مخمر

 پکندتر، کرده و رعم و مزه آن تغییر می
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 )صدمه مکانیکی( آسیب فیزیکی  0-15

ونقد و  بر اثر فشار، ضربه و یا عوامد دیگر در روم مراود برداشت، ومد محصوم ارماوالتی را اویند که 

که بخشی از هۀته ارما نمایان شده  آسیب دیده و شكد ظاهری آن تغییر کرده باشد و یا این ،بندیبۀته

 باشدپ

 رطوبت   0-16

 قابد تطخیر موجود در ارما را اویندپمیزان آب 

 شکرک زدگی   0-17

شود که قند موجود در ارما متطلور شده و در سطح اارجی و یا زیر پوست ارما به صورت به والتی افته می

 بلورهایی نمایان شده باشدپ

 ارقام دیگر   0-13

 افته می شودپ به ارمایی که از لحاظ رقم )واریته( با رقم مورد آزمون، متفاوت باشد،

 اندازه )ریز و درشتی ( 0-13

 پار  افته می شودیک کیلوبه تعداد ارما در 

 تغییررنگ یافته   0-02

از دست داده باشد، افته می شودپ تغییر رنگ به کلی یا جزیی  روره ب ارمایی که رنگ رطیعی اود رابه 

 و یا  بی رنگ شدای پدیدار می شودپ در قۀمت کحهکی ، نقاط سیاه، سر سیاهدایلک زصورت وجود 

 خرما با مواد خارجی چسبیده   0-01

 و غطار و شن آلوده باشد، افته می شودپ  ارد به به ارمایی که سطح آن

 بسته   0-00

 ارما در آن اذاشته و بۀته بندی می شودپ    کهانجایه ای است  

 بسته بندی اولیه   0-01

برابر آسیب های برااسته  در به اونه ای که محتوای بۀته رابه انجایه ای که ارما در آن قرار داده می شود، 

 پارد و غطار و جز آن وفظ کند آفت ها، رانه نم، از جابجایی و انطار،،ترابری،

 بسته بندی ثانویه   0-04

 پاار شماری از بۀته های کوچكتر در بۀته بزراتری بۀته بندی شوند به آن بۀته بندی ثانویه می اویند 

 برداشت    0-05

برداشت، جداسازی فیزیكی میوه از نخد ارما استپ میوه ارقا  مختلف ارما ممكن است در مراود اارک 

 برداشت شودپررب و ارما بۀته به رقم، شرای  آب و هوایی و تقاضای بازار 

 بندی   کارگاه بسته  0-06

بندی و نگهداری محصوم ارما در آن انجا  سازی، بۀتهمحلی است که عملیات آماده ،بندیکارااه بۀته

 ایردپمی
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 آماده سازی  0-07

ای که سطب تغییر والت به اونه ،بندی انجا  شدهکلیه عملیاتی که روی ارما از مروله برداشت تا بۀته

 فیزیكی)شكد( و شیمیایی )تغییر رنگ، عطر و رعم( آن نگرددپ 

 جداسازی  0-03

جدا کردن مواد زاید و ارماهای معیوب، آسیب دیده و نامرغوب )نار ، لهیده و اشک( از ارماهای سالم را 

 عملیات جداسازی اویندپ

 بندیدرجه 0-03

 بندی اویندپ های رنگ و اندازه را عملیات درجهسا  ویژایجدا کردن ارماهای مرغوب و سالم بر ا

 تمیز کردن   0-12

ااک، شن، و )ارد محصوم ارمااستفاده از جریان هوا و یا آب برای وذف هراونه ماده اارجی از سطح 

 مانده سمو ، فضولات و پر پرنداان( را اویندپهای ایاهی، باقیوشرات مرده، قطعات ریز اندا 

 دهی رطوبت 0-11

های برای ارقا  ارما که عطارت است از استفاده از آب یا بخار به منظور بهطود کیفیت بافت میوه دهیروبتر

 باشدپ دارای بافتی سفت و اشک می

 گیری رطوبت 0-10

روی  و یا ار  شده با عطور جریان هوای معمولی ایری، وذف رروبت سطحی از میوه ارمای شۀتهرروبت

 محصوم استپ

 عفونی ضد   0-11

شفیره، لارو و وشره از وجود هر اونه وشره و آفت زنده در مراود مختلف رشد ) محصوم ارماعاری کردن 

 بالغ( را اویندپ

 ارقام خرمای ایران    1

ه ای، کَلگَی، چربان، واش لیله، آبروان،همضپتی، ربّی، شَكَری، عطارتند از:  ارقا  بومی ارما در بلوچۀتان ایران

ب، کطكاب، صمرون، شكر، صق بوشهر و در دیوار، بَرنی، کلوت، ملُۀی، کروچجوانداک، اشكنجک، پُپو، دسِكی، ور

، مرسو، ااصویی، جمادی، بیرمی، تی ر ، شهابی، ل ، سیۀی، ولَو، سروری، زندنی، اشن اار، استک سراو

کندی، انیزی، سمیلی، اضروی، انتار، بریمی، شیخ عالی، زامردو، ده دارب، اهرمی، ااویزی، ااور، مكتی، 

، ارمای پیار عطارت است از  هرمزاانارقا  ارمای می باشدپ  شااونی، مصلی، جوزی، غصاب و ردستی

 رفتجی  بومی ارما در و ارقا زرک و کلک سرخ، مضافتی، ااصویی، انیزی، شاهانی، کریته، همرداسنگ، هلیل

)مرغوب ترین ررب جهان(، عالی مهِتِری، شِكَری )این دو از زودر  ترین اونه های ارما  مضافتیشامد 

، )تنها ارمای رطع سرد دنیا( ،هلیلی، اَنیزی ، مرداسنگ()کلیته وتههۀتند که بیشتر مصرف محلی دارند(، کل

شدپ می با قربانی، آجیلی ااردیام، میوه هایی بۀیار کشیده(،با ) نگار اضراوی،رَبی، رُوغنی، شاهانی،زاهدی،

لیلوئی، بروی، زاهدی، دیری، اشكر و بریم، وحوی، بلیانی، عطارت است از:  اوزستانارقا  بومی ارما در غرب 

سویدانی، هداک، شكر، بنت الۀب، داد زرد، اضراوی، استعمران، بوبكی، چطچاب، مشتو ، جهرمی، عموبحری، 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D8%B4%D9%87%D8%B1
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D8%B4%D9%87%D8%B1
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%87%D8%B1%D9%85%D8%B2%DA%AF%D8%A7%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%87%D8%B1%D9%85%D8%B2%DA%AF%D8%A7%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D8%B1%D9%85%D8%A7%DB%8C_%D9%BE%DB%8C%D8%A7%D8%B1%D9%85
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D8%B1%D9%85%D8%A7%DB%8C_%D9%BE%DB%8C%D8%A7%D8%B1%D9%85
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%DB%8C%D8%B1%D9%81%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D9%88%D8%B2%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D9%88%D8%B2%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86
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مضافتی، کروت، ارقا   بمدر  و و انتارداد سرخ، فرسی، هدم، اصاب، ومراوی، وۀاوی، اسحاق، جوزی 

 موجود می باشندپ قندشكن)سنگ شكن(، ربی، اریک، هلیله ای
 

 رطب  1-1

 
 رطب -0 شکل

یده ارمای کامحً رستری نۀطت به  تر و قند کم مروله قطد از رسیدای کامد ارماست که رروبت بی ررب، 

کند و متناسب با آنكه تا چه ود از مروله اارک آن اارک شروع به نر  شدن می ،پ در این مروله از رشددارد

در والات مختلف نوک رسیده  نیم ر  و تما  ررب قابد برداشت و مصرف استپ ررب بافتی  ،اذشته باشد

رنگ آن بۀته به رقم  و درجه رسیدای برای انواعی که دارای اارک زرد کر   پنر  و کم و بی  الیافی دارد

  بنف از قرمز متماید ،ای رحئی برای انواعی که اارک آن ارغوانی یا قرمز رنگ استاست از زرد کرمی تا قهوه

ارما  خدررب میوه نار  ولی به رعم رسیده و پرشهد ارقا  مختلف ن پتا بنف  متماید به سیاه متغیر است

 می باشدپ

 )زاهدی( خرمای قصب1-0

 
 خرمای قصب )زاهدی( -1 شکل

 ،سفت ،است که از نظر اصوصیات ظاهری تقریطأ چند وجهیمیوه رسیده ی رقمی از نخد ارما ارمای قصب 

براق و چروکیده که ااه پوست میوه کامح به اوشت چۀطیده و ااه بۀته به شرای  اقلیمی از نظر دما و رروبت 

این میوه در نوک  پباشندهائی از میوه ، پوست از اوشت جدا میمحی  و همچنین میزان آب منطقه در قۀمت

نخودی یا صورتی رنگ پریده یا صورتی  ،هکای روشن تا قرمز تیره ( و در انتها نزدیک به کحتیره رنگ ) قهوه

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%85
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%85
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ارغوانی استپ هۀته در این ارقا  کامح از اوشت میوه جدا بوده و درون بر میوه به صورت غشأ بۀیار نازک و 

شود سفید رنگ در ود فاصد میان بر و هۀته قابد تشخیص استكه در بعضی مواقع با هۀته از اوشت جدا می

بهترین انواع ارمای قصب ایران محصوم نخد زاهدی است که  پچۀطیده است و ااه به قۀمت اوراکی میوه

های اوزستان و بوشهر تا قیر و کارزین در استان استان ،عرصه انتشار آن از قصر شیرین در استان کرمانشاه

 پفار  ادامه دارد
 

 خرمای کروت    1-1

 
 خرمای کروت -4 شکل

نوع مرغوب  و باشدبه رنگ روشن و اارک زرد رنگ می  وارمای کروت  میوه  رسیده ی رقمی از نخد ارما  

 عمد می آیدپه آن در شهرستا ن بم از استان کرمان ب
 

 خرما ی کبکاب  1-4

 

 خرمای کبکاب -5 شکل

ای درشت و به رنگ قرمز عقیقی تیره تا قهوه است کهارمای کطكاب میوه  رسیده ی رقمی از نخد ارما  

بخ  سعدآباد از استان  درای کوچک داردپ  نوع مرغوب آن بیشتر در مزارعی متماید به سیاه است و هۀته
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ه ب پآیدبوشهر و منطقه اشت و کنار تخته و کازرون از استان فار  و بهطهان از استان اوزستان به عمد می

دالكی ) دشتۀتان ( و اهر  و اور موج  ،سعدآباد ،شطانكاره ،وم منار  برازجانرور کلی ارمای کطكاب محص

 ) دشتی ( و اشت و کنار تخته و کازرون و بهطهان استپ
 

 خرمای پیارم  1-5

 
 پیارمخرمای  -6 شکل

ای باشد و رنگ اارک آن متماید به قهوهای تیره میروم بلند و بافت اشک و به رنگ قهوه ، دارایاین رقم ارما

ارمای پیار   آیدپپوست این نوع ارما نازک است و نوع مرغوب آن در شهر واجی آباد هرمزاان به دست می پاست

 بر اسا  میزان رروبت می تواند نر  یا نیمه اشک باشدپ 
 

 خرمای ربی  1-6

 
 ربیخرمای  -7 شکل

رنگ اارک آن قرمز و نوع مرغوب آن بیشتر در  پو بنف  تیره متماید به سیاه است کشیدهاین رقم ارما 

 پآیدعمد میه جیرفت و کهنوج ب ،منارقی از شهرستانهای ایرانشهر
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 خرمای کلوته  1-7

 
 کلوتهخرمای  -3 شکل

و نوع مرغوب آن بیشتر در  زردرنگ اارک آن  پاست این رقم ارما کشیده، به رنگ قهوه ای متماید به سیاه

 پآیدعمد میه ، جیرفت و کهنوج از استان کرمان ب شهرستانهایمنارقی از 

 خرمای هلیله ای  1-3

 
 هلیله ایخرمای  -3 شکل

این نوع ارما دارای پوستی  پباشدارما درشت و به رنگ زرد است و رنگ اارک آن نیز زرد می نوعمیوه این 

تر در شهرهای جیرفت و کهنوج و بم از استان  ای بی ارمای هلیله پنازک و بافتی بۀیار نر  و فۀادپذیر است

 آیدپعمد میه کرمان ب

 خرمای سایر   1-3

 
 سایرخرمای  -12 شکل

رنگ اارک آن زرد و  پو کمی کشیده و معمولا به رنگ قهوه ای است شكد بیضی عمرانتسایا ارمای سایر 

 آیدپعمد میه نوع مرغوب آن در منارقی از اوزستان ب
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 خرمای مضافتی 1-12

 
 مضافتیخرمای  -11 شکل

 او، رعم و نوع مرغوب آن در این رقم ارما به رنگ بنف  تیره متماید به سیاه،اوشت دار، پر شهد،

 عمد می آیدپه ن بم از استان کرمان بشهرستا
 

 صنعتیخرمای   1-11

 
 صنعتیخرمای  -10 شکل 

ای روشن، از های مختلف از زرد روشن و رحئی تا قهوه ارماهای صنعتی بروۀب رقم و محد روی  به رنگ

 پ شوندای تیره و از قرمز تند تا بنف  تیره متماید به سیاه دیده میقرمز عقیقی تا قهوه
 

 خرمای شاهانی1-10

 
 شاهانیخرمای  -11 شکل

روشن  ایمیوه آن کشیده به رنگ زرد رحئی تا قهوه پبیشتر در استان فار  است ارما انتشار این اونهعرصه 

و نوع مرغوب آن دارای کیفیتی مطلوب و او، عطر و رعم است که بیشتر در منار  جهر  و وفر و وومه 
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فۀا و داراب این نوع ارما از نظر صفات و از نظر  ،لارستان ،فیروز آباد ،آیدپ در منار  قیروکارزینبه عمد می

 پرسدتری دارد و معمولا به مصرف صنعتی میاستاندارد درجات پۀت
 

 خرمای خاصه  1-11

 
 خاصهخرمای  -14 شکل

از  ،ای روشنارماهای ااصه بروۀب رقم و محد روی  به رنگهای مختلف از زرد روشن و رحئی تا قهوه 

 شودپ ای تیره و از قرمز تند تا بنف  تیره متماید به سیاه دیده میقرمز عقیقی تا قهوه
 

 برداشت خرما  4

ممكن است در سه مروله از رشد و رسیدای )اارک، ررب و ارما( بۀته به رقم، شرای  آب و محصوم ارما 

که تغییرات شرای  آب و هوایی و نیز  داری برداشت شودپ در برای مواردنوع مصرف و امكانات انطار هوایی،

شود، محصوم ارما را می توان در مروله اارک هنگا  باعث ایجاد اۀارت به محصوم ارما می های زودباران

های مخصوص به رو،  مصنوعی رساندپ برداشت ارما بۀته به رقم ممكن است به برداشت کرده و در اتاق

که ارما با اوشه کامد از درات ند مروله انجا  ایردپ در صورتیصورت اوشه کامد و یا به تدریج و در چ

ر کیفیت محصوم در دعملیات برداشت ارما باید به دقت انجا  ایرد زیرا این مروله اثر مهمی  جدا اردد،

از ااتحط ارقا  مختلف ارما با یكدیگر جلوایری  دبایپ در هنگا  برداشت یابی داردبندی و بازارهنگا  بۀته

 دپ شو

و  رعایت نموده "بهداشت و نظافت فردی را کامح دکارارانی که در امر برداشت محصوم داالت دارند بای 

های در زیر درات پوش  دپ در هنگا  برداشت محصوم توس  کارار، بایدارای لطاسی مناسب و تمیز باشند

بحفاصله پس از برداشت باید جداسازی  کرد تا محصوم با ااک تما  پیدا نكندپپهن  قابد شۀتشو و تمیز

 بندی منتقداولیه صورت ارفته و ارماهای سالم در ظروف با وجم مناسب اذاشته شده و به کارااه بۀته

الامكان در مراود اولیه صطح برداشت شود و سریعا به محد نگهداری انتقام داده شوندپ میوه ررب باید وتی

ا نشان ر بۀته بندی عملیات فرآوری بهداشتی ارما تانمودار زیر  ری شودپایشدن محصوم جلوشود تا از آلوده

 می دهدپ
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 بسته بندی عملیات فرآوری بهداشتی خرما تا -15شکل

 

 بندی خرما های بستهعملیات اصلی در کارگاه    5

محصوم را هر  دکه امكانات ضد عفونی در محد برداشت فراهم نطاشد، بایپس از برداشت محصوم در صورتی

دی ارما بنهای بۀته بندی ارما انتقام دادپ باید متذکر شد که عملیات آماده سازی و بۀتهچه زودتر به کارااه

 تر صورت ایرد تا درصد آلودای ارما کاه  و عمر انطارداری آن افزای  یابدپ باید هر چه سریع

هداشت و ب باید دارای کارت بهداشتی معتطر بوده و ،بندی ارما فعالیت دارندهای بۀتهکارارانی که در کارااه 

 باشند باید دارای لطا رعایت کنندپ کلیه کارارانی که در تما  با محصوم ارما می "نظافت فردی را کامح

 بندی به منظور بهطود و یا وفظ کیفیتهای بۀتهتمیز و به رنگی روشن باشندپ عملیات اصلی که در کارااه

 ایرد، عطارتند از: انجا  می میوه ارقا  ارما

 جداسازی و درجه بندی    5-1

در مروله جداسازی ارماهای دریافتی روی تۀمه نقاله تخلیه شده و کاراران واقع در دو ررف تۀمه نقاله، 

کنندپ درجه بندی نیز توس  چروکیده و نار  را جدا می زده، پوسیده، ترشیده،دیده، آفتآسیبارماهای

 ایردپ ورت میکاراران ص
 باشندپ بندی آموز، های لاز  را دیدهی جداسازی و درجهکاراران باید در اصوص شناسایی عیوب ارما و نحوه   -یادآوری 

 شستشو  5-0

شرب صورت ارفته و محصوم ارمابه صورت کامد شۀتشو داده شودپ عملیات شۀتشو باید با آب تمیز و قابد

ای برای از ارقا  ارما نظیر مضافتی شودپ برهای مخصوص استفاده میدستگاهبرای شۀتشوی محصوم ارما از 

توان میوه مضافتی ااک از محصوم استفاده کردپ همچنین می و توان از ووله مرروب به منظور وذف اردمی

 را در مروله اارک برداشت کرد و پس از شۀتشو، آن را به صورت مصنوعی رساندپ 

 گیری رطوبت   5-1

ر دهندپ دایر که مجهز به تعدادی پنكه هۀتند، عطور میهای رروبتس از شۀتشوی ارما، آن را از دستگاهپ

 شودپ، رروبت سطحی آن ارفته میاثر وزیدن جریان هوای معمولی و یا ار  روی محصوم شۀته شده
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 دهی/کاهش میزان رطوبت رطوبت 5-4

دهی یا کاه  رروبت به منظور ارما ممكن است عملیات رروبتبندی، بۀته به رقم های بۀتهدر کارااه

دهی عرضه محصولی با میزان رروبت یكنواات و بافت مناسب، روی محصوم ارما انجا  ایردپ عملیات رروبت

شدن بافت و افزای  میزان دهی منجر به نر رروبت ایردپبا آب یا بخار در اتاقک های مخصوص انجا  می

 شودپهای بۀیار اشک میرروبت در ارما
پ در غیر این صورت امكان فعالیت درصد تجاوز نماید 21دهی نطاید از میزان رروبت ارما پس از رروبت -یادآوری

 ها و فۀاد ارما وجود اواهد داشتپاراانیۀممیكرو

های اشک کن هاستفاده  از دستگابندی، میزان رروبت ارقا  ارمای مرروب را با های بۀتهدر برای کارااه

دهندپ دمای مناسب برای کاه  میزان رروبت محصوم اکثر ارقا  ارما در و با جریان هوای ار  کاه  می

 لۀیو س درجه 71باشدپ به هر وام درجه ورارت اشک کن نطاید از می لۀیو درجه س 45-55محدوده 

کاه   پارما جلوایری شودتجاوز نماید تا از جدا شدن پوست از اوشت میوه و تیره شدن رنگ محصوم 

داری محصوم ارما و جلوایری از فۀاد درصد در افزای  زمان نگه 21میزان رروبت محصوم ارما تا میزان 

 آن موثر استپ 

 عفونی ضد  5-5

، ورارت، برودت و پرتودهی  )3PH(های مختلفی از جمله استفاده از فۀفین عفونی محصوم ارما رو،برای ضد

 لۀیو سدرجه  51عفونی ارما در دمای استپ ضدجایگزین متید بروماید مورد بررسی قرار ارفتهبه عنوان 

 ساعت برای کنترم آفات در ارما قابد توصیه استپ 2به مدت 

 بندی انبارش موقت خرما قبل از بسته  5-6

حستیكی برای مدت ای دااد سطدهای پمقداری از ارما را به صورت فله ،بندیهای بۀتهبرای از کارااه

وم وام عم  انطار، محصبندی نمایندپ به هرکوتاهی در سرداانه انطار، کرده تا در فرصتی مناسب آن را بۀته

ای باشد که وداقد آسیب به محصوم وارد آیدپ همچنین برای جلوایری از از در دااد این سطدها باید به اونه

 طار، بهتر است سطدهای پحستیكی با نایلون پوشانده شوندپ اتحف رروبت در ارقا  ارمای مرروب در روم ان
داری ماه نگه 2برای مدت  سلۀیو درجه  1توان در دمای شوند را میکه در مروله اارک برداشت می ییارقا  ارما -یادآوری

  کرد پ

 بندی بسته    5-7

ای هوااک و نیز آسیب رروبت و اردبندی نق  مهمی در محافظت محصوم ارما در برابر آفات و نفو  بۀته

ار  251های مختلف از بندی دارای ظرفیت جایی و انطار، داردپ ظروف مورد استفاده در بۀتهناشی از جابه

طاب  مندی باید بباشندپ ویژای های بۀته و بۀتهکننده یا سفار، بازار میار  بۀته به  کشور تولیدکیلو 5تا 

باشد و اثر (Food Grade) بندی باید از جنس مورد تایید و مخصوص مواد غذاییتهاستاندارد باشدپ مواد بۀ

ار ( کیلو5) بندی محصوم ارما در بۀته های با ظرفیت بالابرای بۀتهپ باشدسویی روی محصوم ارما نداشته 

د رروبت بایشود که برای محافظت بیشتر محصوم و جلوایری از اتحف می  های مقوایی استفادهاز کارتن

های مقوایی قرار دادپ ارماهای بندی  و سپس در دااد کارتنمحصوم ارما را در نایلون پحستیكی بۀته

دی و بنتر بۀتههای کوچکدر بۀته "ها ممكن است در کشورهای مقصد مجددابندی شده در این بۀتهبۀته
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یا فراورده های جانطی ارما مورد استفاده قرار  که در تولید برای فراورده ها و به بازار عرضه شوند و یا  این

 ایرندپ 

ضواب  فنی و بهداشتی مورد تایید اداره نظارت بر مواد غذایی و بهداشتی را دارا  دکارااه بۀته بندی ارما بای

دی چنین ظروف بۀته بن هم پباشدپسالن بۀته بندی ارما نطاید در تما  مۀتقیم با واودهای بیرونی باشد

نگه ی بدون اطر آلودا ،واد بۀته بندی باید در محلی اشک و تمیزپ مسالن بۀته بندی انطار اردند نطاید در

پ دستگاه ها باید به اونه ای در سالن بۀته بندی مۀتقر شوند که عملیات اوب بهداشتی و تمیز داری شوند

 ر سالن بۀته بندی فراهمن ها به راوتی انجا  شودپ روشنایی رطیعی یا مصنوعی باید به ود کافی دآکردن 

باشد تا انجا  عملیات آماده سازی، بۀته بندی را به اوبی عملی  سازدپ سطو  در تما  با محصوم ارما باید 

لیه افراد در سالن بۀته بندی در هنگا  کار باید پوش  ک بدون منفذ بوده و به راوتی بتوان آن را تمیز کردپ

 محافظ و مناسطی به تن داشته باشندپ
سالن بۀته بندی و کلیه قۀمتهای قابد شۀتشوی دستگاهها، وساید و سطو  در تما  با ارما باید پس از اتما   -1ادآوری ی

 کار روزانه تمیز شودپ

کلیه سطدها و ظروفی که در روم عملیات  آماده سازی و بۀته بندی مورد استفاده قرار می ایرند  باید به رور  - 0یادآوری

 در محلی دور از اطر آلودای قرار داده شوندپمنظم تمیز شده و 

ر جمع آوری شده ود دکلیه وساید مورد استفاده در سیۀتم شۀتشو ) نظیر شلنگ، جارو، پپپ( پس از اتما  کار بای -1یادآوری 

 محلی با شرای  مناسب قرار داده شوندپ

توزین، دماسنج، رروبت سنج،پپپ( باید به رور مرتب کلیه تجهیزات مورد استفاده در کنترم کیفیت ) نظیر دستگاه  -4یادآوری 

 از لحاظ دقت و وۀاسیت بررسی شوندپ

 

اصوم  رعایت 1436برای کار در کارااه های بۀته بندی ارما باید کلیه ضواب  استاندارد ملی ایران به شماره 

 پمواد غذایی اجرا ارددهای تولید کارااهدر  یبهداشت
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 ت خطرات فیزیکی، شیمیایی و بیولوژیکی خرما در مراحل مختلففهرس-1جدول 

 خطرات مرحله ردیف

 وجود مواد اارجی، آفت زدای، کحهک، شكرگ زدای دریافت ارما 1

 باقیمانده سمو  دفع آفات، مایكگوتوکۀین ها

 کپک زدای و ترشیدای

 نامناسب، آلودای میكروبیوجود مواد اارجی، مواد بۀته بندی  دریافت مواد بۀته بندی 2

وجود مواد اارجی، آلودای به مواد شیمیایی واصد از شۀتشوی  انطار، ارما در سرد اانه 3

 سرداانه پو یا نشت ااز، آلودای میكروبی

 انطار، مواد بۀته بندی 4

 

 وجود مواد اارجی

 جداسازی اولیه 5

 

 وجود مواد اارجی

 جدا سازی ثانویه 6

 

 وجود مواد اارجی

 بۀته بندی اولیه 7

 

 وجود مواد اارجی، آلودای میكروبی

 کارتن اذاری 4

 

 وجود مواد اارجی

وجود مواد اارجی، آلودای به مواد شیمیایی واصد از نشت ااز،  سرداانه 9

 آلودای میكروبی
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 طبقه بندی   6

 :داشمی ب زیر  ارما به شربر اسا  تعداد ارما در یک کیلوار ، ارما رطقه بندی می شود که بر وۀب نوع 
 

 طبقه بندی خرما-4جدول 

 ریز متوسط درشت خیلی درشت نوع خرما

 155تا 111از  عدد 111تا  سایر با هۀته

 عدد

 215تا  156از 

 عدد

 عدد 215بی  از 

 145تا 141از  عدد 141تا  سایر بدون هۀته

 عدد

 241تا  146از 

 عدد

 عدد 241بی  از 

 عدد 111بی  از  عدد 111تا  41 از عدد 41تا  - مضافتی

 عدد 111بی  از  عدد 111تا  91از  عدد 91تا  - ارمای کطكاب

 141تا  111از عدد 111تا  - ارمای شاهانی

 عدد

 عدد 141بی  از 

 171تا  151از  عدد 151تا  - ارمای ااصه

 عدد

 عدد 171بی  از 

 172تا  133از  عدد 132تا  - ارمای قصب

 عدد

 عدد 172بی  از 

 151تا  111از عدد 111تا  - ارمای پیار 

 عدد

 عدد 151بی  از 

 141تا  121از عدد 121تا   ارمای ربی

 عدد

 عدد 141بی  از 

 عدد 121بی  از  عدد 121تا  41از  عدد 41تا   ارمای کروت

   

 ناپذیرفتنی ها      7 

 باشدپمی  5مطاب  جدوم باید ارماناپذیرفتنی در انواع ویژای های 

 
 موارد ناپذیرفتنی در انواع خرما -5جدول 

 ناپذیرفتنی ها:

مواد اارجی شامد شن ، سنگریزه و فلز و 

 شیشه

 آفت زنده

 بو، مزه ، رعم غیر رطیعی و مزه ترشیدای

 اارک و ررب

 پنطاید وجود داشته باشد

 پنطاید وجود داشته باشد

 پنطاید وجود داشته باشد

 پنطاید وجود داشته باشد

 ، وجود اارک و ررب در دستهربی و در استانداردهای ملی ارمای سایر، قصب، پیار ، هلیله ای، کلوته -یاد آوری

  کر نشده استپناپذیرفتنی ها 
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 ی انواع خرماویژگی ها     3

چۀطیده، صدمه مكانیكی، تغییر رنگ یافته، ارمای ، ارما با مواد اارجی، نارسی ،آفت زدای ویژای های

 انواع ارما معمولا بررسی می شودپ در ارقا  دیگرو وجود  پوسیدای، رروبت )وجمی/ وزنی(، شكرک زدای

 عنوان ارمایه ، می تواند بدر استاندارد ملی آن مطابقت نداشته باشدهای درج شده  ویژایبا ، ی سایرچنانچه ارما -1یادآوری

 مورد مصرف قرار ایردپ  "ارمای صنعتی"ی و نیز  کر عنوان صنعتی در صورت رعایت الزامات نشانه اذاری و بۀته بند

 صدمه مكانیكی در ارمای سایر بدون هۀته جز ویژای ها نمی باشدپ  -0یادآوری

 

 نمونه برداری   3

رو، نمونه -اشكطار و میوه های اشک شده  1136نمونه برداری باید رط  استاندارد ملی ایران شماره 

 انجا  شودپپ برداری

 های آزمون روش   12

 تهیه آزمایه   12-1

 و یک نمونه یک کیلوارمی برای انجا  آزمون آماده کنیدپکد نمونه را با هم مخلوط کرده 

 

 آزمون آفت زنده  12-0

عدد  21تعداد  ،چنانچه آفت زنده ای مشاهده نشد پوجود آفت زنده به دقت بررسی کنیدکد نمونه را از لحاظ 

سطح اارجی و زیر پوست آنها را از نظر  11ارما را بطور تصادفی انتخاب کرده کنید و با عدسی با بزرانمایی 

ارماها را با چاقو از روم  ،ده نشدهکه هیچگونه آفت زنده ای مشا وجود آفت زنده بررسی نماییدپ در صورتی

 ی کنیدپ بطرید و دااد آنها را از نظر وجود آفت زنده بررس

 

 مزه و ترشیدگی آزمون بو،  12-1

از ارما را به رور تصادفی جدا  عدد، 11ی غیر رطیعی ، کد نمونه و ارمینان از نداشتن بو پس از بوییدن 

 کرده و مورد آزمون چشایی قرار دهیدپ 

 

 آزمون آفت زدگی  12-4

ت آثار و بقایای ناشی از فعالی و به رری  تعیین آفت زنده، یک کیلوار  نمونه را به دقت وزن و شمار، نموده

جداسازی درصد آفت زدای را با فرموم زیر محاسطه را دانه های آفت زده و  آفات را بر روی ارما جۀتجو کرده

 نماییدپ

 (1)فرموم 
 

=درصد آفت زدای  100
N

n
 

 که در آن
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n : :تعداد ارماهای آفت زده 

N :کد ارماها تعداد 

ی با مواد اارج ارما ، صدمه مكانیكی، ارمای نار ،های ارقا  دیگر، تغییررنگ یافتهورآزمون فاکتانجا   برای

، مربوط به nدر این والت  دپمحاسطه کنی 1را از فرموم ها  درصد آنمانند بند بالا عمد کرده و  ،پپپپو  چۀطیده

 ویژای مورد اندازه ایری می باشدپ

 

 آزمون اندازه )درشتی(  12-5

طقه ار ر نااز دید اندازه نمای در یک کیلوار  تعداد ارما پ یدکنو شمار،  کرده  ار  نمونه را وزنیک کیلو

 ارما استپ

 

 آزمون رطوبت   12-6

انجا  می  رو، دین استارک() اندازه ایری رروبت در اشكطار،  672ا  استاندارد ملی ایران به شماره بر اس

 پشود

 

 آفت کش هاآزمون  12-7

می ، انجا     17126ا  استاندارد ملی ایران به شماره بر اس باقیمانده آفت ک  ها در انواع ارما،اندازه ایری 

 پشود
 آزمون های اندازه ایری آفت ک  ها در انواع ارما در این دوره آموز، داده نمی شوندپ  -یادآوری

 

 بسته بندی   11

به اونه ای باشد که محتوای بۀته را در برابر آسیب های برااسته از  باید  ارماانواع بۀته و بۀته بندی 

ی پبۀته و بۀته بند، آفت ها، ارد و غطار  و جز آن وفظ کندو افت رروبت انطار،، ترابری، رانه نم جابجایی،

، رانه نطار،، ترابریا ای باشد که محتوای بۀته را در برابر آسیب های برااسته از جابجایی،باید به اونه  ارما

نم و افت رروبت، آفت ها، ارد و غطار  و جز آن وفظ کندپ جنس بۀته ها ی مورد استفاده باید مشخصات 

لاز  بۀته بندی مواد غذایی را دارا باشد و هیچ اونه اثر سویی روی ارما نداشته باشد و موجطات تغییرات 

 پفیزیكی و شیمیایی و میكروبی آن نشود

کیلوار  برای مصارف 21تا  وداکثربا هۀته در کارتن یا جعطه با کیۀه پحستیكی به وزن  ارمای فشرده

ر  ا یک کیلوهای کوچک لوکس یا با پوش  کاغذهای آلومینیومی و سلوفان وداکثر تا عمومی و در بۀته

 قابد بۀته بندی استپ

ناپذیر( های نفو با پاکت ،پلی اتیلنهای های کوچک )اعم از سلوفان یا کیۀهارمای بۀته بندی شده در بۀته

های بۀته بندی ارما باید عاری از های چوبی یا مقوائی مناسب محموله بندی شوندپ پوش باید در جعطه

 آلودای باشدپ

 کیلوار  قابد بۀته بندی استپ 25های نایلون در بۀته های مناسب تا ارمای مصارف صنعتی درکیۀه
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 را داشته باشدپ 5994شماره  مندرج در استاندارد ملی ایران بهبۀته بندی ارما باید مشخصات 
 

 نشانه گذاری    10

ی و یا نگلیۀا نشانه های زیر باید روی هر بۀته ارما با ا  اوانا به زبان فارسی و اار صادراتی باشد به زبان

 شودپ چاپ و یا برچۀبکشور اریدار  زبان

 نا  و نوع کالا    10-1

 در بۀته های اولیه االص بروۀب  کیلو ار  وزن   10-0

 نا  و نشانی تولید کننده یا توزیع کننده یا عحمت تجارتی آن       10-1

  کرعطارت محصوم ایران   10-4

 )به روز، ماه و سام(تاریخ بۀته بندی   10-5

 )به روز، ماه و سام( انقضای مصرف تاریخ  10-6

)روی هر بۀته بندی ثانویه باید تعداد بۀته و وزن هر یک از بۀته های  تعداد بۀته موجود و وزن آنها  10-7

 پاولیه نوشته شود(

 )دما و دمه( شرای  نگهداری  10-3

 

 گزارش آزمون  11

 ازار، آزمون باید دارای آااهی های زیر باشد:

 نا ، نشانی، تلفن و دورنگار آزمایشگاه/ محد آزمون 11-1

 دورنگار متقاضینا ، نشانی، تلفن و  11-0

 نمونه کامد مشخصات 11-1

 نمونه دریافت تاریخ 11-4

 آزمون انجا  تاریخ 11-5

 شده ایری اندازه مقادیرکمی 11-6

 ودود قابد قطوم 11-7

 مربورهایران  ملی استانداردرط   زمونآ رو، 11-3

                                           آزمایشگاه سوی از و است نشده مشخصملی ایران مربوره  دراستاندارد که جزئیاتی همه 11-3

 پباشد تأثیرداشته آزمون نتایج رویبر  است ممكن چه که آن هر و شده است کارارفته به

 نا  و نا  اانوادای و امضای آزمون کننده     11-12

 کننده تاییدنا  و نا  اانوادای و امضای      11-11

 

 

 



19 

 

 استانداردهای مرتبط  14

:لیۀت استاندارد های مرتط  با آزمون انواع ارما را نشان می دهد 6جدوم   
 

لیست استانداردهای مرتبط با آزمون انواع خرما -6جدول  

ملی شماره استاندارد  ردیف نام استاندارد 

 1 ارما، ویژایهای عمومی 4757

 2 ارمای شاهانی 2511

 3 ارمای مضافتی 395

 4 ارمای کروت 5454

 5 ارمای اشک 2945

 6 ارمای هلیله ای 5312

 7 ارمای قصب)زاهدی 2944

 4 ارمای ااصه 2711

 9 ارمای کطكاب 413

 11 ارمای ربی 5314

 11 ارمای کلوته 5313

 12 ارمای پیار  5311

 13 ررب 2721

 14 ارمای سایر 245

رو، آزمون -اندازه ایری مقدار رروبت –اشكطار  672  15 
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 الفپیوست 

 های شیمیاییبرای انجام آزمون ایمنی های توصیه

 تجهیزات، و بوده سمی و اطرناک برای و قیمت اران دارند وجود آزمایشگاه در که شیمیایی مواد اکثر

 پهۀتند ای ویژه تنظیمات و ها وۀاسیت دارای مادی، زیاد ارز، بر عحوه آزمایشگاهی ابزارهای و ها دستگاه

 هایابزار و هادستگاه و مواد با کار از قطدپ  نمایید اودداری ها جداًآن موردبی دستكاری و جابجایی از بنابراین

 اصدو ارحع آزمایشگاه، رری  مۀئوم از هاآن کاربرد و استفاده چگونگی زمینه در ابتدا آزمایشگاه در موجود

 پ نمایید مراعات آزمای  انجا  هنگا  در را او های توصیه و کنید

 رنظ از هم و ماده نوع نظر از هم تا نمایید دقت آن ظرف برچۀب به شیمیایی ماده هراونه برداشتن از قطد

 شیمیایی و فیزیكی آن مطمئن شویدپ  های ویژای

 که نیدک دقتپ نمایید استفاده پنس یا قاش  از جامد مواد برای و پیپت از مایع شیمیایی مواد برای برداشتن

 را وطمرب قاش  و پیپت دیگر ماده برداشتن جهت ماده، یک برداشتن برای قاش  و پیپت از استفاده از بعد

 مواد هب آغشته تا دهید قرار میز روی بر واژاون صورت به را شیمیایی مواد ظروف دربپ  نمایید تمیز و شۀته

 پ  شوندمی شیمیایی مواد اصوصیات تغییر و باعث آلودای اارجی مواد چونپ نشود دیگر

 اعتس شیشه بشر، از جامد مواد جابجایی برای و آزمای  لوله از ها محلوم و مایع شیمیایی مواد جابجایی برای

 پ کنید کاغذ استفاده و

 از لكهب ندهید، قرار ترازو کفه روی بر مۀتقیماً را نظر مورد مواد دقی ، ترازوی از استفاده با مواد توزین برای 

پ  کنید رهیزپ دقی  ترازوی وسیله به داغ مواد توزین ازپ کنید استفاده بشر و کاغذ ساعت، مانند شیشه وسایلی

 رد آنها کاربرد از و نزنید دست ندارید آشنایی آنها دااد مواد با یا ندارد برچۀب آن ظرف که موادی به هراز

 پرهیز کنیدپ آزمای 

 به آزمای  وساید و تجهیزات ها، دستگاه از کار هنگا  در و نكنید اسراف آزمای  برای مواد از استفاده در

 مراقطت کنیدپ دقت

 پ  نچشید را آزمایشگاه در موجود شیمیایی مواد هراز

 به را نآ بخارات دست وسیله به و کنید پرهیز آن بخارات مۀتقیم استنشاق از شیمیایی مواد کردن بو برای

 هدایت کنیدپ بینی سمت

 یادیز مقدار با را مربوره محد تما ، صورت در و کنید پرهیز بدن پوست با شیمیایی مواد مۀتقیم تما  از

 پ کنید باز را ااز شیر سپس و روشن را کطریت ابتدا چراغ کردن روشن برایپ  بشویید آب

هنگا  رقی  کردن انواع اسید، دقت کنید که اسید به تدریج به آب افزوده شودپ هیچگاه آب را بر روی اسید 

 نریزیدپ

 پ نگیرید شعله روی بر هراز را ها دماسنج 

 ازیب مواد کردن انثی برایپ کرد انثی را مواد این باید بازی یا اسیدی مواد به لطا  شدن آلوده صورت در 

 ورتص درپ کنید انثی را اسید رقی  آمونیاک با سپس و کنید استفاده رقی  استیک از اسید لطا  روی

 پ کنید استفاده رقی  آمونیاک آن از کردن انثی برای اسید، به لطا  آلودای
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 نجا ا مختلف شرای  در یكدیگر بر مواد اثرات ایری نتیجه و تحلید و تجزیه مشاهده، منظور به آزمای  هر 

 پرهیز مورد بی اضطراب و عجله از و دهید انجا  اارر آرام  با همراه و دقت با را هالذا آزمای پ ایردمی

 پ  کنید

 اود مخصوص جای در و کنید تمیز یا و شۀته را استفاده مورد ابزارهای و ظروف آزمای  هر پایان از پس

 از هباقیماند های زبالهپ  نمایید تمیز را آزمای  میز و دهید انتقام مربوط محد به را مواد شیمیاییپ دهید قرار

 پ نمایید اودداری جداً دستشویی لگن دااد به هاآن ریختن از و بریزید زباله ظرف دااد را آزمای  انجا 

  آزمای هر پایان از پس و بشویید آب زیادی مقدار با را مربوره محد شیمیایی، مواد نوع هر ریختن صورت در

 پشوید مطمئن آب و ااز شیر بودن بۀته از از آزمایشگاه اروج هنگا  و

 آزمای  به آزمایشگاه در تنهایی به الامكان وتی و نموده رعایت را آزمایشگاه مۀؤم ایمنی های توصیه

 پنپردازید

 پ نكنید قفد را آزمایشگاه درب آزمایشگاه در وضور هنگا  در

 پنكنید مۀدود را آن وجیم وساید کردن انطار با و داشتهنگه باز را آزمایشگاه به تردد مۀیر 
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 پیوست ب

 انواع استاندارد

 

استانداردها با موضوعات مختلف در زمینه ها و سطو  متفاوت تهیه می شوندپ ارتطاط بین جنطه، رشته  1- ب

 و سطح استاندارد در نمودار زیر نمای  داده شده استپ 

 
سطح                                                              

بین المللی                                                      

                                                                                 

                                                        

                                                      

                  ملی                                                      

                                     

(ایجامعه /انجمنی)شرکتی                          

                  

کاراانه ای                                           

                             اصطحوات                  مكانیک                                              

              مطنا                            عمران                                        

ویژای                                          شیمی                               
آزمون                                                          نۀاجی                     
آئین کار                                                                            مواد                    

بازرسی                            استاندارد  فضای                                    مدیریت         

ایمنی                                                                                                          بازراانی

                                                                                                                              جنطه                                                                                       رشته
 

 

 سطح استاندارد 0- ب

 صورت زیر تقۀیم بندی کرد: سطح کلی می باشند که می توان آن ها را به سهاستانداردها دارای 

، این اونه استانداردها توس  کاراانجات و به منظور استفاده در همان واود استانداردهای کارخانه ای - الف

داالی کاراانه باید شرای  و عوامد تدوین می شودپ در تدوین استاندارد کاراانه ای ضمن بررسی شرایط

ن، چگونگی تهیه تجهیزات، بازاریابی و رقابت، نیاز مشتری و امثام اارجی از قطید مواد اولیه و منابع تهیه آ

 آن باید مورد توجه قرار ایرد

، این اونه استانداردها به وسیله سازمان و پپپ( ISIRI, BS, BIS ASTM ,استانداردهای ملی ) مانند  -ب

استاندارد در یک کشور که به عنوان مقا   ی صحوی برای این کار شنااته شده است، تهیه می شودپ در 

تدوین این استانداردها تمامی افراد  ی نفع از قطید تولید کننداان، مصرف کننداان، اعضای مراکز علمی و 

 شرکت دارندپآن مراکز دولتیو امثام  رتط  از سازمان ها یاکارشناسان مفنی، مراکز تجاری 
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، عواملی نظیر موقعیت جغرافیایی، ( CEN) مانند استانداردهای اتحادیه اروپا  استانداردهای منطقه ای - ب

فرهنگ، سیاست، شكد تولید و مصرف و امثام آن برای از کشورها را بر آن داشته تا مشترکا مطادرت به تدوین 

 داردهای منطقه ای نمایندپاستان

، هدف از تدوین استانداردهای بین المللی وفظ و نگهداری پیشرفت (  ISO) استانداردهای بین المللی -ت

های فنی در یک سطح معین در تما  دنیا و رر  و ارائه تكنولوژی های پیشرفته در این استانداردها و انتقام 

 پمی باشدو موقعیت زمانی کشورها از نظر توسعه فنی و صنعتی آن به استانداردهای ملی با توجه به نیاز

 

 جنبه استاندارد -1- ب

در راستای رشد و تكامد دان  بشری جنطه های مختلف استاندارد نیز اۀتر، یافته و می تواند موضوعات 

 مختلفی را شامد شودپ

 استاندارد های ویژای -الف

 رو، آزمون استاندارد های -ب

 استانداردهای آیین کار -پ

 استانداردهای ایمنی -ت

 واژه نامه -ث

 ، راهنما و پپپ(رطقه بندی، بازرسی و نمونه برداری، بۀته بندی، ومد و نگهداریاستانداردها )شامد سایر  -ج

 

 استاندارد  جرایا -4- ب

 استانداردهای ملی از نظر اجرایی به دو دسته زیر تقۀیم بندی می شوند: 

، شامد استاندارهایی می باشد که در رابطه مۀتقیم با ایمنی و بهداشت، محی  استاندارد های اجباری -الف

 زیۀت و یا تجارت اارجی )صادرات و واردات( بوده و به صورت قانونی از نظر اجرا اجطاری اعح  می شوندپ 

جه به توان بالای تولید و هم ، شامد استانداردهایی است که تولید کننده با تواستاندارد های تشویقی -ب

 چنین عحقمندی و موافقت اود، داورلطانه تماید به اجرای آن دارد

 

متن کامد استانداردهای ملی ایران از رری  سایت سازمان ملی استاندارد ایران به آدر  زیر و لینک 

 باشدپدر دستر  می "استانداردهای ملی"
www.isiri.gov.ir 
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 پیوست پ

 یتفاستفاده در کنترل کی مفاهیم مورد

 (Sampleنمونه )  -1- پ

 ک یا چندین قلم، قطعه  یا واود که از یک جامعه یا مجموعه یا محموله انتخاب می شوند را نمونه اویندپی

 (Sample Sizeحجم نمونه ) -0- پ

 مقدار مواد یا تعداد اقح  یا واودهای تشكید دهنده یک نمونه را، وجم نمونه اویندپ

 (Sampling) بردارینمونه  -3- پ

رویه ای است که بر رط  آن از جامعه یا محموله مورد بررسی بخ  یا بخ  های کوچكی انتخاب می شود تا 

 بر اسا  نتایج واصد از بازرسی آن ها بتوان در مورد کد جامعه یا محموله قضاوت کردپ

 (Inspection) بازرسی -4- پ

آزمون هایی است که جهت مقایۀه مشخصات مواد محصولات نیمه سااته مجموع بررسی ها، اندازه ایری و 

 و محصولات تما  شده با مشخصات فنی یا استانداردها انجا  می ایردپ

 (Accuracyدرستی )-5- پ

 نزدیكی نتیجه اندازه ایری یک کمیت با مقدار واقعی آن کمیت استپ

 (Precision) دقت -6- پ

 واصد از چند آزمای  بر روی یک نمونه استپنزدیكی بین جواب های تكراری 

 (Reproducibility) تجدید پذیری -7- پ

نزدیكی میزان مقادیر بدست آمده از آزمون ها بر روی یک نمونه است در شرایطی که رو،، آزمای  کننده، 

 تجهیزات ، محد و شرای  و زمان متفاوت باشدپ

 (Repeatability) تکرار پذیری -3- پ

ار نتایج اصد از یک آزمای  در شرایطی است که شرای  اندازه ایری، تجهیزات، آزمای  کننده و نزدیكی مقد

 محد همگی یكۀان باشدپ

 (Tolerance) رواداری -3- پ

 وداکثر میزان انحراف قابد قطوم برای یک کالا از اندازه اود )وداکثر اطای قابد قطوم در یک اندازه ایری(
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 تپیوست 

 اطلاعاتی

 

 مدیر کنترل کیفیت و آیین نامه تایید صلاحیت علمی و فنی    1- ت

مدیرکنترم کیفیت در واود های تولیدی فردی است که صحویت وی رط  آیین نامه تایید صحویت علمی 

 و فنی مدیران کنترم کیفیت، مورد بررسی قرار ارفته و پس از تایید سازمان ملی استاندارد و یا اداره کد

 استاندارد استان، پروانه تایید صحویت دریافت می نمایدپ

مدیرکنترم کیفیت واود تولیدی رط  آیین نامه مذکور،عحوه بر انجا  وظایف اود از جمله وضور تما  وقت 

کنترم و نظارت کامد بر مواد اولیه، شرای  فرآورده وین ساات، محصوم نهایی  در یک نوبت کاری و بازرسی،

هداری درکلیه مراود تولید و یا ادمت و سایر وظایف و موارد  کر شده، موظف است نتایج آزمون و شرای  نگ

وداکثر تا پایان هفته اوم نموده و به صورت کتطی ماهیانه ) نمونه های تولید شده در کاراانه را روزانه ثطت

 عامد کاراانه( ارسام نمایدپ ماه بعد( به اداره کد استاندارد استان )با امضاء مدیر کنترم کیفیت و مدیر

عد  انجا  هر یک از وظایف مدیر کنترم کیفیت و تخطی شغلی و قانونی او رط  آیین نامه  کر شده می تواند 

نوان به ع ابطال دایم پروانهمنجر به اعمام تنطیهاتی به ترتیب شامد: تذکر شفاهی به عنوان کمترین و 

 بیشترین، برای مدیر کنترم کیفی اجرا شودپ

یادآوری می اردد در صورت تعلی  یا لغو پروانه تایید صحویت مدیر کنترم کیفیت واود مربوره ، موظف 

است ظرف مدت یک هفته نۀطت به معرفی فرد جایگزین اقدا  و اداره کد نیز موظف است نۀطت به اوراز 

 أیید صحویت وی اقدا  نمایدپشرای  فرد معرفی شده و ت

د آیین نامه تایی"تخلفات، تنطیهات و سایر موارد مهم، به آارین و جدیدترین ،برای ارحع از وظایف، قوانین

موجود در سایت سازمان ملی استاندارد " صحویت علمی و فنی مدیران کنترم کیفیت

WWW.ISIRI.GOV.IR،  مراجعه شودپ 

 

العمل نحوه تذکر، اخطار، تعلیق و ابطال پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران خلاصه ای از دستور   0- ت

 به علت عدم تداوم انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه
 

 درجه بندی نواقص موجود در کالاهای تولیدی     1-0- ت

  استاندارد ایران به علت عد  تداوبر اسا  دستورالعمد نحوه تذکر، ااطار، تعلی  و ابطام پروانه کاربرد عحمت 

/د(، نواقص موجود در کالاهای تولید شده به سه 51/119انططاق فرآورده با استاندارد مربوره )مدرک شماره 

 دسته به شر  زیر تقۀیم می اردند:
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 نقص بحرانی:  1-1-0- ت

می کنند، اطرناک بوده و یا  نقص موجود در یک محصوم است که برای افرادی که از آن استفاده یا نگهداری

 وضعیت ناامنی را به وجود آوردپ

 

 نقص عمده:  0-1-0- ت

نقصی است متفاوت با نقص بحرانی که فقدانی را به وجود آورده یا به نحو قابد محوظه ای امكان استفاده از 

 کالای مورد نظر را برای منظور ااص، کاه  می دهدپ

 

 نقص جزئی:  1-1-0- ت

جدا از نقایص بحرانی و عمده که امكان استفاده از محصوم مورد نظر را برای منظور ااص کاه  نقصی است 

 نمی دهد یا آنكه ااتحف آن با مشخصات فنی به میزانی است که کارآیی آن کالا را چندان کاه  نمی دهدپ

 عمده و جزئی آزمون ها به پیوست می باشدپ  نقایص بحرانی،

 

 کالاهای تولید شده نامنطبق با استاندارد مربوطه نحوه برخورد      1- ت

در صورتی که در نتایج آزمون فرآورده نمونه برداری شده، هریک از نواقص فوق مشاهده شوند، امتیاز منفی به 

( به واود تولیدی تعل  ارفته و ادارات کد استاندارد استان بر اسا  جمع امتیازات 1شر  جدوم زیر )جدوم 

برای هر محصوم و هر واود  ک دوره )از هنگا  صدور و یا تمدید پروانه کاربرد عحمت استانداردمنفی در روم ی

 اتخا   2تولیدی مورد نظر در مدت اعتطار تعیین شده( تصمیماتی را به شر  مندرج در جدوم 

 می نمایندپ 
 امتیازات منفی نواقص موجود در فرآورده -1جدول 

 امتیاز منفی نوع نقص

 31 بحرانی

 15 عمده

 5 جزئی

 

 اقدامات اجرایی بر اساس جمع امتیازات منفی در طول یک دوره -0جدول 

 اقدام اجرایی جمع امتیاز منفی

 تذکر کتطی در اصوص الزا  رفع نقص یا نواقص 15

 ااطارکتطی در اصوص الزا  رفع نقص یا نواقص 31

 1-2مطاب  بند  61

  2-2مطاب  بند  91

 3-2 مطاب  بند 121

در صورتیكه جمع امتیاز منفی یک ازار، نتیجه آزمون یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون   1-1- ت

رسید، اداره کد استاندارد استان مربوط به واود بصورت کتطی ااطار داده و در مورد واودهای مشموم  61به 



27 

 

با شماره سری ساات مربوط موضوع را به استاندارد اجطاری برای جمع آوری کالای مغایر با استاندارد ملی 

ضواب  اجرایی استانداردهای اجطاری و تشویقی و ررز به کار بۀتن عحیم آنها ارجاع می  19کمیۀیون ماده 

 دهدپ

 

در صورتیكه جمع امتیاز منفی ازار، نتیجه یک آزمون یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون   0-1- ت

ندارد استان مربوط، عحوه بر ااطار کتطی، در مورد واودهای مشموم استاندارد رسید، اداره کد استا 91به 

اجطاری برای جمع آوری کالای مغایر با استاندارد ملی با شماره سری ساات مربوط موضوع را به کمیۀیون 

مونه ارجاع می نمایدپ همچنین در صورتیكه امتیاز منفی مذکور ناشی از وداقد نتایج آزمون دو ن 19ماده 

امتیاز از جمع امتیازات منفی ازار، نتیجه آزمون آار به واسطه نقایص  31برداری مختلف بوده و وداقد 

عمده و بحرانی باشد، نۀطت به تشكید کمیته عحئم برای تعلی  پروانه کاربرد عحمت استاندارد اجطاری و یا 

ر صورت تعلی  یا ابطام پروانه، آن اداره کد واود ابطام پروانه کاربرد عحمت استاندارد تشویقی اقدا  می کندپ د

مربوط را ملز  به عد  تولید )در ارتطاط با استانداردهای اجطاری( و یا عد  عرضه کالا با عحمت استاندارد ایران 

 )در ارتطاط با استانداردهای تشویقی( نموده و مراتب را به ادارات کد استاندارد سایر استانها منعكس می کندپ

 

در مورد کالاهای مشموم استاندارد اجطاری، در صورتیكه امتیاز منفی یک ازار، نتیجه آزمون و   1-1- ت

رسید، اداره کد استاندارد استان مربوط، عحوه بر ااطار  121یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون به 

ت مربوط موضوع را به کمیۀیون کتطی، برای جمع آوری کالای مغایر با استاندارد ملی با شماره سری ساا

ارجاع می نمایدپ همچنین در صورتیكه امتیاز منفی مذکور ناشی از وداقد نتایج آزمون سه نمونه  19ماده 

امتیاز از جمع امتیازات منفی ازار، نتیجه آزمون آار به واسطه نقایص  31برداری مختلف بوده و وداقد 

عحیم برای ابطام پروانه کاربرد عحمت استاندارد اجطاری اقدا   عمده و بحرانی باشد، نۀطت به تشكید کمیته

 نموده و در صورت ابطام پروانه، موضوع را از رری  رواب  عمومی به ارحع عمو  می رساندپ
ارد درفع تعلی  و تجدید پروانه کاربرد عحمت استاندارد ایران، در صورت رفع کلیه نقایص و انططاق با موازین استان -1یادآوری

 ملی مربوط و اوراز کلیه شرای  مندرج در دستورالعملهای مرتط  صورت می ایردپ

 

، نافی و مانع یكدیگر نمی باشد و تنها محک هر یک از اقدامات  2انجا  هریک از اقدامات  کر شده در جدوم  -0یادآوری 

 رسیدن به ود نصاب امتیاز منفی  کر شده در بندهای مذکور استپ

 

ورالعمد نحوه تذکر، ااطار، تعلی  و ابطام پروانه کاربرد عحمت استاندارد ایران به علت عد  تداو  دستمنطع: 

 (/د51/119شماره )مدرک انططاق فرآورده با استاندارد مربوره 
 

 

 

 



24 

 

 

 ثپیوست 

 نقایص بحرانی، عمده و جزئی آزمون ها ی خرما طبق استانداردهای ملی ایران مربوطه

 درجه اهمیت شرح آزمون ردیف 

 بحرانی آفت زنده 1

 عمده آفت زدای  2

 عمده آلودای   3

 عمده تغییر رنگ   4

 عمده نار  و تلقیح نشدای   5

 عمده ارمای صدمه دیده  6

 عمده پوسیدای  7

 عمده )رقم غیر همرنگ( ارقا  دیگر  4

 عمده شكرک زدای  9

 عمده پوسیدای ترشیدای و 11

 عمده ارمای هۀته ایری شده تعداد هۀته در  11

 عمده کحهک  12

 عمده لک زدای 13

 عمده  رروبت   14

 بحرانی عوامد ناپذیرفتنی  15

 عمده  مواد اارجی  16

 عمده رطقه بندی 17

 عمده بۀته بندی  14

 بحرانی فق  نا  و نوع محصوم() نشانه اذاری  19

 عمده به جز نا  و نوع محصوم() نشانه اذاری  21

 

 

 

 

 

 


