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 به نام خدا

 استاندارد ایران ملیآشنایی با سازمان 

 صنعتی و تحقیقات استاندارد مؤساۀا    راتمقر و قوانین اصاح   قانون 3مادۀ  یک بند موجب به ایران اساتاندارد  ملیساازمان  

 )رسمی( ایران ملیاستانداردهای  نشر و تدوین تعیین، که وظیف  است کشور رسمی مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصاوب  ایران،

  .دارد عهده به را

ز و مؤسۀات کنظران مراصاوب ،ارشاناساان ساازمان   کب از کمر یفن یهاونیۀا یمکهای مختلف در ن اساتاندارد در ووزه یتدو

، یدیلتو طیو با توجه به شرا ملیشود و کوششی همگام با مصالح آگاه و مرتبط انجام می یو اقتصااد  یدی، تولی، پژوهشا یعلم

نندگان، کنندگان، مصااارفکدیصااااوبان و  و نفع، شاااام  تول  ت آگاهانه و منصااافانکو تجاری اسااات که از مشاااار یفناور

س ینوشیشااودپ پدولتی واصاا  میو غیر یدولت یها، نهادها، سااازمانیو تخصااصاا یز علمککنندگان، مراصااادرکنندگان و وارد

افت یشااود و پس از دریمربوط ارسااام م یهاونیۀاایمک ینفع و اعضااایبه مراجع ذ یایران برای نظرخواه ملی یاسااتانداردها

 ( ایران چاپ وی)رسم ملیبه عنوان استاندارد  ،بیمرتبط با آن رشاته رر  و در صورت تصو  ملی  تیمکشانهادها در  ینظرها و پ

 شودپیمنتشر م

ند کنیه مین شده تهییت ضاوابط تع ینیز با رعا صاح  ذیمند و عحقه یهاه مؤساۀاات و ساازمان   ک ییس اساتانداردها ینوشیپ

ب، ین ترتیشاااودپ بدچاپ و منتشااار می ایران ملی ب، به عنوان اساااتانداردیو درصاااورت تصاااو یبررسااا ،رر  ملیدرکمیته 

استاندارد مربوط  ملی  ن و در کمیتیتدو 5 رۀایران شما ملیاستاندارد  رات مقره بر اساس کشاود  یم یتلق ملی ییاساتانداردها 

 ده باشدپیب رسیبه تصو شودی  مكیتشایران استاندارد  ملیدر سازمان ه ک

و  2(IEC) المللی الكتروتكنیککمیۀیون بین ،ISO(1( استاندارد یالمللنیسازمان ب یاصل یران از اعضایاد استاندار ملیسازمان 

در کشور  CAC(5( کمیۀیون کدکس غذایی 4اسات و به عنوان تنها رابط  OIML3)( قانونیشاناسای   المللی اندازهساازمان بین 

ن یشااور، از آخرکخاص  یهایازمندیو ن یلکط یایران ضاامن تاااااوجه به شاارا  ملی ین اسااتانداردهایکندپ در تدوفعالیت می

 شودپگیری میبهره یالمللنیب یجهان و استانداردها یو صنعت ی، فنیعلم یهاشرفتیپ

و  کنندگان، وفظ سحمتت از مصرفیشده در قانون، برای وما ینیبشین پیت موازیتواند با رعایران میتاندارد ااس ملیسازمان 

از  یبعضااا ی، اجرایو اقتصااااد یطیمحۀاااتیت محصاااووت و محوظات زیفکینان از ی، وصاااوم ارمیو عموم یفرد یمنیا

 یایران را برای محصاووت تولیدی داخ  کشاور و/یا اقحم وارداتی، با تصاویب شورای عالی استاندارد، اجبار    ملیاساتانداردهای  

و  یصاااادرات یاوهاکاساااتاندارد  یشاااور، اجراکمحصاااووت  یبرا یالمللنیب یتواند به منظور وفظ بازارهایپ ساااازمان مکند

ها و مؤسۀات فعام در نندگان از خدمات سازمانکبه اساتفاده  یدنبخشا نان ین برای ارمیپ همچنکند یآن را اجبار یبنددرجه

ها و شگاهی، آزمایطیمحۀتیت زیریت و مدیفکیت یریمد هایسیۀتم یو صادورگواه  یزی، ممیمشااوره، آموز،، بازرسا    نیزم

بر اساس ضوابط نظام ها و مؤسۀات را گونه سازماننیاستاندارد ا ملیسازمان وساای  سنجش،   (الیبراسایون )کمراکز واسانجی  

ها نرد آكها اعطا و بر عملت به آنید صحویینام  تأیط وزم، گواهیاوراز شرا صاورت کند و در می یابیران ارزیت اید صاحو ییتأ

 یاربردکات قیار فلزات گرانبها و انجام تحقین عیی  سنجش، تعیاها، واسانجی وسا یك یالملل نیج دساتگاه ب یکندپ ترو ینظارت م

 پاست سازمانن یف ایایران از دیگر وظا ملی یسطح استانداردها یارتقا یبرا

 

 

 

                                                 
1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization for Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4- Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 پیشگفتار

یكی از مهمترین وظایف سازمان ملی استاندارد ایران، آموز، های اصولی و مدون در زمینه محصووت )کاو / 

ها ن آموز،خدمات ( مشموم استاندارد اجباری از رری  برگزاری دوره های آموزشی می باشدپ بخشی از ای

شام  کارآموزی مدیران کنترم کیفیت و کارشناسان آزمایشگاه های همكار سازمان می باشد که برگزاری این 

دوره ها از رری  استان ها، آزمایشگاه های همكار و پژوهشگاه استاندارد انجام می شودپ برای ایجاد وودت رویه 

ختلف به منظور ارتقاء کیفیت آموز، مخاربین مورد و هماهنگی در نحوه برگزاری این دوره ها در مراکز م

نظر، دفتر آموز، و ترویج استاندارد با همكاری پژوهشگاه استاندارد، در راستای استاندارد سازی فرآیند 

کارآموزی، اقدام به تدوین برنامه مدونی برای انجام فرآیند کارآموزی در زمینه محصووت مشموم استاندارد 

 پ اجباری نموده است

در این راستا، جزوه واضر جهت یک پارچه نمودن فرآیند کارآموزی و به منظور یكۀان سازی محتوای آموزشی 

 دوره های کارآموزی در ک  کشور تهیه و در اختیار کارآموزان قرار داده شده استپ

در جهت  از مدرسین گرامی و فراگیران محترم تقاضا می گردد، در صورت وجود نقطه نظرات و پیشنهادات

تماس واص  نموده و یا از رری  پۀت  021-44479469ارتقاء کیفیت آموزشی مربوره با شماره تلفن 

و آدرس تهران، ضلع جنوب غربی میدان ونک شماره  isiri.amozesh.qc@gmail.comالكترونیكی 

 پاقدام فرماییدپ از بذم عنایتی که می فرمایید سپاسگزاریم 14155-6139صندوق پۀتی - 2592

mailto:isiri.amozesh.qc@gmail.com
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 همكار

 

 هدف از برگزاری دوره کارآموزی: 

هدف از برگزاری این دوره کارآموزی آشنا شدن کارشناسان ذیربط با خحم مغز پۀته و خحم مغز بادام، 
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 توانایی های کارآموزان پس از طی دوره:

آشنایی با استانداردهای خحم مغز پۀته و خحم مغز بادام -  

خحم مغز پۀته و خحم مغز بادامهای فیزیكی و شیمیایی ن زموآشنایی با آ -  

آزمونآشنایی با نحوه محاسبات و ارائه نتیجه  -  
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 ندارد  -
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 مقدمه:

متر می رسد،  5ارتفاع آن به ودود تیره پۀته سانان که خانواده آناکاردیاسه و درختی است دو پایه از  ۀتهپ

برگچه نوک تیز با برگه انتهایی است که رنگ آن سبز روشن  3تا  2برگهای این درخت متناوب و مرکب از 

دپ نمایزار و گرمای زیاد را به خوبی تحم  میگیاهی است که زمینهای شوره است و برگهای آن خوشه ای استپ

کشت درخت پۀته در ایران از زمان پ شودهای ایران، ترکیه، آمریكا، یونان و سوریه کاشته میعمدتاً در کشور

باشد و از رری  زبان وتین از پارسی وارد زبانهای اروپایی واژه پۀته پارسی میهای قدیم مرسوم بوده استپ 

ت در تولید و تجار  پۀته یكی از مهمترین محصووت کشاورزی و صادراتی ایران به شمار می رود که پاستشده

، اجتماعی هایجنبه دیگر همچون هایاز جنبه پۀته عحوه بر جنبه اقتصادی،کندپ جهانی نقش مهمی ایفا می

 صوممح اقتصادی از دیدگاهپ باشدمی فراوانکشور وائز اهمیت  نیز برای محیطی و زیۀت ، فرهنگیسیاسی

و  مودهن را تأمین غیرنفتی از درآمدهای توجهی قاب  بخش هر ساله که است کاوهایی از مهمترین یكی پۀته

 ۀایران یكی از بزرگترین کشورهای تولیدکننده و صادرکنندپ می نمایدارز وارد کشور  ایمحوظه مقادیر قاب 

کشور اصلی در زمینه تولید و صادرات پۀته در جهان  و ترکیه، سه ایاوت متحده آمریكا، ایرانپباشدپۀته می

شود که موجب ایجاد بینی میهزار تن در سام پیش 600مصرف جهانی پۀته نزدیک به  .روندبه شمار می

 تولیدکنندگان و کشور ایرانترین رقابت شدیدی در بازارهای صادراتی شده استپ کشور آمریكا همواره از بزرگ

پ در می باشداین موضوع نشان دهنده نیز  2014سام  یاند که آمارهاترین صادرکنندگان پۀته بودهاز بزرگ

در وام هزار تن افزایش یافته استپ  500هزار تن به  15ساله اخیر، تولید و مصرف جهانی از ودود  60دورۀ 

مصرف داخلی جنوبی و قزوین است و خراسان یزد،  مان، رفۀنجان،واضر عمدۀ تولیدات پۀته ایران در کر

  پشوددرصد از مقدار تولید( صادر می 90تا  45درصد تولید آن است و بقیه آن ) 15تا  10پۀته ودود 

 پ مغز پۀته یكی از محبوبگرددمیسام پیش از میحد مۀیح بر 7000سنگی  ۀپیشینه خوردن پۀته به دور

درصد پروتئین  25شودپ پۀته واوی عنوان رحی سبز شناخته میرود و بهجهان به شمار میترین مغزها در 

درصد  40درصد روغن )عمدتاً  55درصد کربوهیدرات )عمدتاً ساکارز( و  16)عمدتاً اسیدهای چرب ضروری(، 

گرم  4/2ی باشدپ پۀته همچنین منبعی عالی از فیبرهای غذایی است که واواسیدهای چرب غیراشباع( می

باشدپ مغز پۀته واوی مقدار زیادی پتاسیم، فۀفر و مقادیر مختلفی کلۀیم، منیزیوم و آهن فیبر در اونس می

 50به میزان باوی چربی در آن )بیش از  توجه ترین خصوصیات پۀته این است که بایكی از مهمپ باشدمی

خصوص اسیداولئیک ه دهای چرب اشباع، بدرصد از وزن خشک آن(، نۀبت اسیدهای چرب غیراشباع به اسی

باشد که به گروه اسیدهای چرب ترین اسیدهای چرب پۀته میباشدپ اسیداولئیک یكی از مهمدر آن باو می

شودپ اسیداولئیک از لحاظ درصد از اسیدهای چرب پۀته را شام  می 50غیراشباع تعل  دارد که بیش از 

بعی غنی منهم چنین باشدپ مغز پۀته رتبط با تصلب شرایین مفید میهای مای و پیشگیری از بیماریتغذیه

تمای   پودفرد در نظر گرفته شعنوان یک غذای عملگرای منحصربهتواند بهباشدپ بنابراین میاز ترکیبات فنلی می

بات یبه افزایش مصرف پۀته به ترکیبات مغذی آن شام ، استروم، ویتامین، مواد معدنی، اسیدهای چرب و ترک

ودپ شهای غذایی مصرف میوعدهصورت شور، برشته شده و یا میانشودپ پۀته اساساً بهفنلی آن نۀبت داده می

 کندپپۀته استفاده می ۀصنعت غذا از پۀته در کیک، بیۀكویت، پای، شكحت، بۀتنی و کر



 ط

 

باشدپ در اص  بادام جزو مغزهای است، که درخت آن بومی نواوی خاورمیانه و جنوب آسیا می میوهنوعی  ادامب

آید، بلكه از انواع شفت هاست که دارای یک پوسته بیرونی و یک پوشش درونی سخت وقیقی به وۀاب نمی

تواند به آن نیز میمتر است و قطر  10تا  4گیردپ ارتفاع درخت بادام است که دانه )مغز( در درون آن قرار می

واژه بادام ریشه و بنیاد فارسی داشته و از فارسی به زبانهای ترکی، عربی، هندی و سانتیمتر برسدپ  30بیش از 

منار  مهم کشت بادام در ایران عبارتند از: آذربایجان، تهران، اصفهان، فارس، سمنان،  .اردو راه یافته است

ی از این درخت در کشورهای آمریكا، ایتالیا، اسپانیا، فرانۀه، یونان و هایخراسان و چهار محام بختیاریپ رقم

شود که سهم مناسبی را در تولید بادام یكی از انواع مهم خشكبار محۀوب می شودپنیز شمام آفریقا کشت می

ایاوت متحده بزرگترین کشورهای تولید کننده بادام در دنیا جهانی خشكبار به خود اختصاص داده استپ 

در رتبه  درصدی 6ایران با تولید  پکننددرصد بادام جهان را تولید می 91که  هۀتند اسپانیاو  ، استرالیاآمریكا

 .پنجم تولیدکنندگان این میوه قرار دارد

ن باشندپ این ترکیبات شام  ویتامیاز ترکیبات مغذی است که در ارتباط با سحمت قلب می یبادام منبع خوب

Eباشندپ میزان کالری، ، اسیدهای چرب تک غیراشباع، اسیدهای چرب چند غیراشباع، آرژنین و پتاسیم می

باشدپ میزان چربی ک  گرم می 100گرم در  12و  20، 21، 574پروتئین، کربوهیدرات و فیبر بادام به ترتیب 

گرم اسیدهای چرب تک  32گرم اسید چرب اشباع،  4که از این میزان  باشدگرم می 100گرم در  51در بادام 

باشدپ انرژی تولید شده توسط بادام ناشی از محتوی گرم اسیدهای چرب چند غیراشباع می 12غیراشباع و 

باشدپ از دیگر اسیداولئیک می بخصوصباشد که عمدتاً شام  اسیدهای چرب تک غیراشباع، چربی آن می

 توان به مواد معدنی، ترکیبات ریزمغذی، آلفا توکوفروم و فیبرهای غذایی اشاره کردم میترکیبات بادا

از عمده مصارف بادام شیرین و پۀته می توان به مصرف خوراکی آن که به شیوه های مختلف در بین ایرانیان 

جات که برای  اع شیرینی، در فرآوری انودرختیعنوان مغز ه رواج دارد اشاره نمودپ این مغز دانه های روغنی ب

 این کاربرد اغلب بصورت خحم یا پودر در می آید، مورد استفاده قرار می گیرندپ

جزء مواد اولیه که  اندکه به صورت خحم درآمده  هۀتندبر، هایی از مغز و خحم مغز بادام،   خحم مغز پۀته

 دپنو برخی غذا ها می باش ، بۀتنیو مواد تزئینی انواع شیرینی، کیک، دسر

یكی از محبوب ترین فرآورده های پۀته می باشد که ررفداران بۀیاری در  خحم پۀته سبز صادراتی ایران

را  و کرماناز مراکز اصلی تولید مغز، خحم و پودر بادام و پۀته می توان استان قزوین اقصی نقاط جهان داردپ 

  پبرداشت می شودها پۀته در این استان  وجم عمده ارقام مختلف بادام وساونه  هکنام برد 
 

 

 

 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%85%DB%8C%D9%88%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%85%DB%8C%D9%88%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%DB%8C%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%AA_%D9%85%D8%AA%D8%AD%D8%AF%D9%87_%D8%A2%D9%85%D8%B1%DB%8C%DA%A9%D8%A7
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%DB%8C%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%AA_%D9%85%D8%AA%D8%AD%D8%AF%D9%87_%D8%A2%D9%85%D8%B1%DB%8C%DA%A9%D8%A7
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%DB%8C%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%AA_%D9%85%D8%AA%D8%AD%D8%AF%D9%87_%D8%A2%D9%85%D8%B1%DB%8C%DA%A9%D8%A7
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D9%BE%D8%A7%D9%86%DB%8C%D8%A7
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D9%BE%D8%A7%D9%86%DB%8C%D8%A7
http://www.artinnuts.com/fa/%D8%AE%D9%84%D8%A7%D9%84-%D9%BE%D8%B3%D8%AA%D9%87/news/125/%D8%AE%D9%84%D8%A7%D9%84-%D9%BE%D8%B3%D8%AA%D9%87-%D8%B3%D8%A8%D8%B2-%D8%B5%D8%A7%D8%AF%D8%B1%D8%A7%D8%AA%DB%8C-%D8%A7%DB%8C%D8%B1%D8%A7%D9%86
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 خلال مغز پسته و خلال مغز بادام کی و شیمیایییآزمون های فیز دوره کارآموزیجزوه 

  هدف  1

ۀته خحم مغز پبا  مدیران کنترم کیفیتها و  آزمایشگاهجزوه آموزشی آشنایی کارشناسان هدف از تدوین این 

استانداردهای ) آن هامرتبط با و استانداردهای ملی  خحم ها، آزمون های فیزیكوشیمیایی و خحم مغز بادام

 می باشدپ  (3415و  3639ملی 

 
ملی ویژگی و روش  با محلول سازی و هم چنین استانداردهای ،کارآموزان این دوره توصیه می شود -1یادآوری

 آشنایی داشته باشند. خلال مغز پسته و خلال مغز بادامآزمون 

 

آزمون های اندازه گیری آفلاتوکسین ها و باقیمانده آفت کش ها در این دوره آموزش داده نمی شوند. با  -2یادآوری

 تکمیل دوره الزامی است.توجه به اهمیت فاکتورهای آزمون فوق، گذراندن این دوره ها توسط کارآموزان جهت 
 

 تعاریف   2

 

 پسته    2-1

 باشدپمی Anacardiaceae از خانوادهPistacia vera L پ  میوه درختی با نام علمیپۀته 
 

 مغز پسته    2-2

 پ گفته می شود ،دوم پۀته می باشد پۀته که بدون پوست اوم وبه بخش خوراکی 

 
 پوست پسته   2-3

ر  ، پۀته دارای سه پوست به شیا سختی گفته می شود که مغزپۀته را می پوشاندبه بافت های گیاهی نرم و 

 زیر است :

 به پوست نرم بیرونی پۀته که پوست استخوانی پۀته را می پوشاند، گفته می شودپ 1پوست اوم پۀته

 به پوست سخت و استخوانی پۀته گفته می شودپ  2 پوست دوم پۀته

 گفته می شود که مغزپۀته را می پوشاندپبه پوست نازکی  3وست سوم پۀتهپ

 

                                                 
1-Hull 

2-Shell 

3 -Seed coat 
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  باداممغز    2-4

است که پوست اوم و دوم آن گرفته شده Rosaceae از خانواده  .Amigdalus Communis Lمغز میوه درخت 

 باشدپ

 

 بادامپوست    2-5

 است:، بادام دارای سه پوست به شر  زیر را می پوشاند بادام به پوشش هایی گفته می شود که مغز

 ، گفته می شودپخارجی ترین پوشش بادام )پوست سبز(به   بادامپوست اوم 

 یا خشبی بادام گفته می شود که زیر پوست خارجی قرار داردپبه پوست سخت  بادام پوست دوم 

 را می پوشاندپ وست نازکی گفته می شود که مغز بادامبه پ باداموست سوم پ

 

 خلال مغز پسته و بادام   2-6

 2های رولی مغز لپه شده می باشد که پوست سوم آن کامح گرفته شده باشد و در امتداد روم مغز به  بریده

 تكه تقۀیم شده و دو سر آن دارای انحنای ربیعی باشدپ 4یا 

 

 خلال مغز شکسته و خرده  2-7

ته خود را نداشبه خحم مغزی که در اثر عوام  مكانیكی شكۀته و یا خرد شده باشد و شك  و اندازه ربیعی 

 باشد گفته می شود به روری که یک یا دو سر آن دارای انحنای ربیعی نباشدپ

 

 خاکه  2-8

خرد شده که بر اثر سایش، ضربه و یا فشار واص  شده و از الک با قطر و مغز  به مخلوط ذرات ریز پوست سوم

 چشمه های یک میلی متری عبور کند، گفته می شودپ

 

 فرآیند تولید 3

بعد از اتمام زمان می شودپ ساعت داخ  آب نۀبتا سرد قرار داده  4به مدت با پوست سوم و بادام پۀته  مغز

  پشوک آب جو، داده میشود، به آن مورد نظر

ه مغز ببدون آسیب رساندن پوست گیر،  ماشین آوت  توسطپوست سوم  پس از این مروله، پوست گیری:

 برداشته می شودپ   آن کردن هو ل

 در می آیدپصورت خحم ه و ب شده  مغز لپه  ،مروله بر،در سپس  کردن: خلال

 

 در این مروله خحم ها روی پباشد دارای مشع  گازی می بوده ودستگاه خشک کن فلزی  خشک کردن:

 میشودپ داده  نیم ساعت با باد گرم ورارت قرار می گیرندپتوری غربالی با  واگن
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به مدت یک روز در دمای و می شود و واگن از دستگاه جدا  شدهسپس مشع  دستگاه خشک کن خامو، 

 دپنشو توری خشک می با زیرو رو کردنقرار می گیردپ  ری این مدت خحم ها معمولی 

 

 مرتبطملی استانداردهای   4
 

 مرتبطملی استانداردهای  -1جدول 

 ملی شماره استاندارد عنوان استاندارد ردیف

 1036 خشكباررو، نمونه برداری  1

، های رو ویژگی ها و -کارتن برای بۀته بندی خشكبار -بۀته بندی 2

 آزمون

36 

 2340 آیین کار تهیه پۀته از مروله برداشت محصوم تا بۀته بندی 3

 3937 آیین کار تهیه مغز بادام 4

 2339 آیین کار ضدعفونی خشكبار و وبوبات )فومیگاسیون( 5

 19193 خشكبار –عمده عرضهالزامات بهداشتی مراکز  6

 672 رو، اندازه گیری رروبت خشكبار 7

 37 ویژگی ها و رو، های آزمون -بیۀكوئیت 4

 

 

 ویژگی ها   5

 زندهآفت    5-1

 را که مغز در هر یک از مراو  رشد باکتریها و قارچها ها، کنه وشرات، نظیر زنده موجود گونه هر به

آن شده و با چشم غیر مۀلح  کیفی و کمی کاهش و آلودگی باعث و کرده نمو و رشد آن روی یا و خورده

 .شود می گفته شود، می دیده

 

 آفت زدگی    5-2

معموو  آثار این شودپ می قاب  رویت باشد، گفته ،مغز روی بر غیرمۀلح چشم با که آفات کار از برخاسته آثار به

  دیده می شود پ ،آفات تغذیه مح در وفره صورت به

 

 مواد خارجی    5-3

  شودپ مواد خارجی به دو دسته تقۀیم می شودپ یم گفتهو مغز بادام  پۀته مغز جز به ای ماده هر به

 

 

 بقایای گیاهی  5-3-1

 وپپپ گفته می شودپ خشکدوم، شاخه، ساقه های  و اوم به هر گونه زوائد و قطعات گیاهی مانند پوست
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  مواد ناپذیرفتنی   5-3-2

پرندگان، موی  فضووت، پر ها، فلزی، تنیده اشیاء و شیشه خرده سنگریزه، شن، مانند خاک،به موادی 

 آن ها  گفته می شودپ مانند و شفیره، ورو تخم، های پوسته جوندگان،

 

 مغز پسته خلال رنگ    5-4

مدت و پۀته زمان چیدن  ،روم مدت رشد ،که معموو بر وۀب رقم رنگ ربیعی پوست سوم مغز پۀتهبه 

 ، گفته می شودپباشدمی یا زرد روشن ،سبز ،ای از کرمنگهداری آن متغیر و آمیزه

 

  باداممغز خلال رنگ    5-5

 به رنگ ربیعی خحم مغز بادام سالم که معموو از رنگ سفید تا شیری متغیر است، گفته می شودپ

 

 غیر طبیعی مزه بو و    5-6

 عوام  محیطی استپ  و 1کهنگی، فۀاد، گازدهیی ناخوشایند ناشی از هرگونه بو و مزه 

 

 تندی    5-7

 شودپ به رعم و مزه ناخوشایند ناشی از اکۀیداسیون چربی در مغز گفته می

 

 پراکسید   5-8

 باعث ایجاد مزه نامطلوب ومی تواند  ومی شود ماده ای است که در اثر اکۀیداسیون اسیدهای چرب ایجاد  

  می گرددپتند در مغز 
  مقدار پراکۀید معموو به صورت میلی اکی واون اکۀیژن فعام در هر کیلوگرم روغن / چربی بیان می شودپ -یادآوری

 

 رطوبت    5-9

 گفته می شودپ ،آب آزاد موجود در مغزبه 

 
صادراتی، بنا به آزمون های میكروبیولوژی، آفحتوکۀین و مانده آفت کش ها برای محموله های خحم مغز پۀته  -1یادآوری

 درخواست صادرکننده و یا کشور خریدار انجام می شودپ

 

مطاب  با استاندارد ملی ایران شماره  Gو  Bبیشینه ود مجاز مایكوتوکۀین ها شام : آفحتوکۀین های گروه   -2یادآوری

این سموم، بر اساس آزمون اندازه گیری  می باشدپ رو، "مایكوتوکۀین هابیشینه رواداری  -دام –خوراک انۀان " 5925

 دپدوره کارآموزی آموز، داده نمی شومی باشد که در این   6472ایران شماره  ملی  استاندارد

                                                 
1- Fumigation 
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مرز بیشینه مانده  -آفت کش ها ،13114بیشینه ود مجاز مانده آفت کش ها مطاب  با استاندارد ملی ایران شماره    -3یادآوری

نده آفت کش ها، بر اساس استاندارد او نیمه گرمۀیری می باشدپ رو، آزمون اندازه گیری م ۀیریگرم میوه های -آفت کش ها

 می باشد که در این دوره کارآموزی آموز، داده نمی شودپ 17026ملی ایران شماره 

 بسته بندی      6

 3415و  3639لی شماره استانداردهای م بند بۀته بندیباید مطاب  با  فرآورده ها و شرایط بۀته بندی مواد

 باشدپ

 نشانه گذاری      7

 باشدپ 3415و  3639نشانه گذاری فرآورده ها باید مطاب  با بند نشانه گذاری استانداردهای ملی شماره 

 نمونه برداری      8

ره اباید مطاب  با استاندارد ملی ایران شم برای آزمون های فیزیكی و شیمیایی نمونه برداری این فرآورده ها

، 13534و برای آزمون آفحتوکۀین ها مطاب  استاندارد ملی ایران شماره  "نمونه برداری خشكبار رو،"، 1036

نمونه برداری از مغزهای درختی، بادام زمینی، سایر دانه های روغنی و مغز هۀته زردآلو و  -مواد غذایی "

 انجام شودپ، "آیین کار -مشتقات آن ها

 های آزمون روش  9

 می باشدپ کیلوگرم یک تمام آزمون های فیزیكی و شیمیایی برایکمینه وزن نمونه آزمایه  -یادآوری

 

 آفت زندهآزمون   9-1

  پ نمونه باید عاری از آفت زنده باشدپفت بررسی کنیدآک  نمونه را به رور ظاهری از نظر 
 

 آزمون مواد ناپذیرفتنی   9-2

د را جدا کرده و توزین نمایید و درص مواد ناپذیرفتنی بررسی کنیدپ ناپذیرفتنیتمام نمونه را از نظر وجود مواد 

  دست آوریدپه ب 1فرموم  ازآن را 

                   ×(m/M)100=  مواد ناپذیرفتنیدرصد                                                                       1فرموم 

 :که در آن 

 m   ؛ ناپذیرفتنی موادوزن 

 M   آزمایهوزن نمونه. 

 را به رور جداگانه در نتیجه آزمون گزار، نماییدپ ناپذیرفتنی هر یک از عوام  -یادآوری

 

 زدگیتعیین آفت آزمون   9-3

های سیاه رنگ در به صورت وفره ازده را که عموممغزهای آفتخحم پ نیدگرم از نمونه را وزن ک 100ودود  

 پت آوریدبدس 2وم فرم ازو وزن نمایید و درصد آن را کرده جدا  ،شونددیده میمغز خحم روی 
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  ×(m/M)100= های آفت زده  مغز خحم درصد                                                   2فرموم

 آن :که در 

m   ؛زدههای آفتمغزخحم وزن  

M  آزمایهنمونه وزن. 

 

  )بقایای گیاهی( آزمون مواد خارجی  9-4

را جدا کرده و توزین نمایید و درصد آن  بقایای گیاهی  بررسی کنیدپ بقایای گیاهیتمام نمونه را از نظر وجود 

  بدست آوریدپ 3فرموم  ازرا 
 

                   ×(m/M)100=  بقایای گیاهیدرصد                                                                        3فرموم 

 :که در آن 

 m    ؛بقایای گیاهیوزن 

 M   آزمایهنمونه وزن. 

 

 ، بو و مزهرنگ آزمون  9-5

در  گیردپانجام می آزمون چشایی بررسی ظاهری وتوسط و بادام مغز پۀته خحم در  ، بو و مزهآزمون رنگ 

داشته بادام تلخ نبوی بررسی کنید که ، بوی خحم را به صورت کلی استشمام کنید و خصوص خحم مغز بادام

 باشدپ

 

  خلال مغز بادام تلختلخی آزمون   9-6

عدد خحم مغز بادام را جدا کرده و دانه دانه بچشیدپ تعداد خحم های تلخ را  200مقداری از نمونه با کمینه 

د تا درصد ضرب کنی 100مشخص و بر تعداد ک  خحم های چشیده شده تقۀیم کنید و واص  را در عدد 

 یدپتلخی به دست آ

 

  اندازه گیری خرده و شکسته   9-7

مغز خحم را تفكیک و توزین کنید درصد شكۀته و خرده های مغز و خحمگرم از نمونه را وزن کرده  100

 پمحاسبه کنید 4را رب  فرموم  شكۀته خرده وهای 

 

  ×(m/M)100= خرده شكۀته و های مغزخحم درصد                                           4فرموم 

 :که در آن 

 m  به تفكیک؛  خرده و شكۀتههای مغزخحم وزن 

M  آزمایهنمونه وزن. 



7 

 

 

  اندازه گیری خاکه   9-8

را تفكیک و توزین  هامغزخحم  متری خاکه میلی 1با قطر چشمه های گرم از نمونه را وزن کرده و با الک  100

 و درصد آن را رب  فرمومرا توزین نموده شود رد میمیلی متری  1با قطر چشمه های آنچه که از الک کنیدپ 

 محاسبه کنیدپ 5

 

  ×(m/M)100= خاکه درصد                                                                           5فرموم 

 :که در آن 

 m  ؛ خاکهوزن 

M   آزمایهنمونه وزن. 

 

 آزمون تعیین رطوبت    9-9

، 672به شماره  ایران برای اندازه گیری رروبت می توان از هر یک از رو، های ذکر شده در استاندارد ملی

 رو، اندازه گیری رروبت خشكبار استفاده نمودپ

 

  آزمون تعیین پراکسید   9-11

ویژگی ها و ، 37به شماره   استاندارد ملی ایران مطاب و بادام  پۀتهمغزآزمون اندازه گیری پراکۀید در خحم 

 رو، های آزمون، انجام می شودپ

 

 بر روی چربی استخراجی تعیین مقدار اسیدیته   9-11

میلی لیتر الك  خنثی  30میلی لیتری وزن کنیدپ مقدار 250در یک ارلن گرم از روغن استخراجی را  3-5/2

نرمام  01/0اضافه کنید و با محلوم سود  %1لیتر معرف فن  فتالئین میلی  2شده و گرم را به آن بیفزاییدپ 

ثانیه واص  شودپ اسید چرب آزاد بر وۀب اسید اولئیک در  30تیتر کنید تا رنگ صورتی کم رنگ با پایداری 

 محاسبه کنیدپ 6گرم نمونه را رب  فرموم  100

                                                                           6فرموم 
W

VN
Q




2.28 

 که در آن:

Vوجم سود مصرفی بر وۀب میلی لیتر؛ : 

Nنرمالیته محلوم سود مصرفی؛ : 

Wوزن نمونه بر وۀب گرم؛ : 

Qاسید چرب آزاد بر وۀب اولئیک اسیدپ : 
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 تجهیزاتوسایل و لیست    11

 لیست وسایل و تجهیزات آزمایشگاهی -2جدول 

 تجهیزنام  ردیف

 ترازو 1

 گرمخانه الكتریكی 2

 میلی متر 1الک با قطر چشمه  3

 درجه سلۀیوس 70دستگاه روتاری یا بن ماری  4

 سری تقطیر آزومتری )مجموعه دستگاه دین استارک( 5

 آسیاب برقی )خرد کن( 6

 ارلن مایر 7

 شوف بالن 8

 دسیكاتور 9

 کاغذ صافی 11

 هیتر 11
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 الفپیوست 

 های شیمیاییبرای انجام آزمون ایمنی های توصیه

 تجهیزات، و بوده سمی و خطرناک برخی و قیمت گران دارند وجود آزمایشگاه در که شیمیایی مواد اکثر

 پهۀتند ای ویژه تنظیمات و ها وۀاسیت دارای مادی، زیاد ارز، بر عحوه آزمایشگاهی ابزارهای و ها دستگاه

 هایابزار و هادستگاه و مواد با کار از قب پ  نمایید خودداری ها جداًآن موردبی دستكاری و جابجایی از بنابراین

 اص و ارحع آزمایشگاه، رری  مۀئوم از هاآن کاربرد و استفاده چگونگی زمینه در ابتدا آزمایشگاه در موجود

 پ نمایید مراعات آزمایش انجام هنگام در را او های توصیه و کنید

 رنظ از هم و ماده نوع نظر از هم تا نمایید دقت آن ظرف برچۀب به شیمیایی ماده هرگونه برداشتن از قب 

 شیمیایی و فیزیكی آن مطمئن شویدپ  های ویژگی

 که نیدک دقتپ نمایید استفاده پنس یا قاش  از جامد مواد برای و پیپت از مایع شیمیایی مواد برای برداشتن

 را وطمرب قاش  و پیپت دیگر ماده برداشتن جهت ماده، یک برداشتن برای قاش  و پیپت از استفاده از بعد

 مواد هب آغشته تا دهید قرار میز روی بر واژگون صورت به را شیمیایی مواد ظروف دربپ  نمایید تمیز و شۀته

 پ  شوندمی شیمیایی مواد خصوصیات تغییر و باعث آلودگی خارجی مواد چونپ نشود دیگر

 اعتس شیشه بشر، از جامد مواد جابجایی برای و آزمایش لوله از ها محلوم و مایع شیمیایی مواد جابجایی برای

 پ کنید کاغذ استفاده و

 از لكهب ندهید، قرار ترازو کفه روی بر مۀتقیماً را نظر مورد مواد دقی ، ترازوی از استفاده با مواد توزین برای 

پ  کنید رهیزپ دقی  ترازوی وسیله به داغ مواد توزین ازپ کنید استفاده بشر و کاغذ ساعت، مانند شیشه وسایلی

 رد آنها کاربرد از و نزنید دست ندارید آشنایی آنها داخ  مواد با یا ندارد برچۀب آن ظرف که موادی به هرگز

 پرهیز کنیدپ آزمایش

 به آزمایش وسای  و تجهیزات ها، دستگاه از کار هنگام در و نكنید اسراف آزمایش برای مواد از استفاده در

 مراقبت کنیدپ دقت

 پ  نچشید را آزمایشگاه در موجود شیمیایی مواد هرگز

 به را نآ بخارات دست وسیله به و کنید پرهیز آن بخارات مۀتقیم استنشاق از شیمیایی مواد کردن بو برای

 هدایت کنیدپ بینی سمت

 یادیز مقدار با را مربوره مح  تماس، صورت در و کنید پرهیز بدن پوست با شیمیایی مواد مۀتقیم تماس از

 پ کنید باز را گاز شیر سپس و روشن را کبریت ابتدا چراغ کردن روشن برایپ  بشویید آب

سید اهنگام رقی  کردن انواع اسید، دقت کنید که اسید به تدریج به آب افزوده شودپ هیچگاه آب را بر روی 

 نریزیدپ

 پ نگیرید شعله روی بر هرگز را ها دماسنج 

 ازیب مواد کردن خنثی برایپ کرد خنثی را مواد این باید بازی یا اسیدی مواد به لباس شدن آلوده صورت در 

 ورتص درپ کنید خنثی را اسید رقی  آمونیاک با سپس و کنید استفاده رقی  استیک از اسید لباس روی

 پ کنید استفاده رقی  آمونیاک آن از کردن خنثی برای اسید، به لباس آلودگی
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 نجاما مختلف شرایط در یكدیگر بر مواد اثرات گیری نتیجه و تحلی  و تجزیه مشاهده، منظور به آزمایش هر 

 پرهیز مورد بی اضطراب و عجله از و دهید انجام خارر آرامش با همراه و دقت با را هالذا آزمایشپ گیردمی

 پ  کنید

 خود مخصوص جای در و کنید تمیز یا و شۀته را استفاده مورد ابزارهای و ظروف آزمایش هر پایان از پس

 از هباقیماند های زبالهپ  نمایید تمیز را آزمایش میز و دهید انتقام مربوط مح  به را مواد شیمیاییپ دهید قرار

 پ نمایید خودداری جداً دستشویی لگن داخ  به هاآن ریختن از و بریزید زباله ظرف داخ  را آزمایش انجام

 شآزمای هر پایان از پس و بشویید آب زیادی مقدار با را مربوره مح  شیمیایی، مواد نوع هر ریختن صورت در

 پشوید مطمئن آب و گاز شیر بودن بۀته از از آزمایشگاه خروج هنگام و

 آزمایش به آزمایشگاه در تنهایی به اومكان وتی و نموده رعایت را آزمایشگاه مۀؤم ایمنی های توصیه

 پنپردازید

 پ نكنید قف  را آزمایشگاه درب آزمایشگاه در وضور هنگام در

 پنكنید مۀدود را آن وجیم وسای  کردن انبار با و داشتهنگه باز را آزمایشگاه به تردد مۀیر 
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 پیوست ب

 انواع استاندارد

 

استانداردها با موضوعات مختلف در زمینه ها و سطو  متفاوت تهیه می شوندپ ارتباط بین جنبه، رشته  1- ب

 و سطح استاندارد در نمودار زیر نمایش داده شده استپ 

 

 

سطح                                                              
بین المللی                                                      

                                                                                 

                                                        

                                                      

                  ملی                                                      

                                     

(ایجامعه /انجمنی)شرکتی                          

                  

کارخانه ای                                           

                             اصطحوات                  مكانیک                                              

              مبنا                            عمران                                        

ویژگی                                          شیمی                               
آزمون                                                          نۀاجی                     
آئین کار                                                                            مواد                    

بازرسی                            استاندارد  فضای                                    مدیریت         

ایمنی                                                                                                          بازرگانی

                                                                                                                              جنبه                                                                                       رشته
 

 

 سطح استاندارد 2- ب

 سطح کلی می باشند که می توان آن ها را به صورت زیر تقۀیم بندی کرد: سهاستانداردها دارای 

، این گونه استانداردها توسط کارخانجات و به منظور استفاده در همان واود استانداردهای کارخانه ای -الف

 داخلی کارخانه باید شرایط و عوام  تدوین می شودپ در تدوین استاندارد کارخانه ای ضمن بررسی شرایط

خارجی از قبی  مواد اولیه و منابع تهیه آن، چگونگی تهیه تجهیزات، بازاریابی و رقابت، نیاز مشتری و امثام 

 آن باید مورد نوجه قرار گیردپ

، این گونه استانداردها به وسیله سازمان و پپپ( ISIRI, BS, BIS, ASTMاستانداردهای ملی ) مانند  -ب

ن مقام ذی صحوی برای این کار شناخته شده است، تهیه می شودپ در استاندارد در یک کشور که به عنوا

تدوین این استانداردها تمامی افراد ذی نفع از قبی  تولید کنندگان، مصرف کنندگان، اعضای مراکز علمی و 

  شرکت دارندپآن و امثام  مراکز دولتی کارشناسان مرتبط از سازمان ها یافنی، مراکز تجاری 
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، عواملی نظیر موقعیت جغرافیایی، ( CEN) مانند استانداردهای اتحادیه اروپا  استانداردهای منطقه ای -پ

فرهنگ، سیاست، شك  تولید و مصرف و امثام آن برخی از کشورها را بر آن داشته تا مشترکا مبادرت به تدوین 

  استانداردهای منطقه ای نمایندپ

، هدف از تدوین استانداردهای بین المللی وفظ و نگهداری پیشرفت (  ISO) استانداردهای بین المللی -ت

های فنی در یک سطح معین در تمام دنیا و رر  و ارائه تكنولوژی های پیشرفته در این استانداردها و انتقام 

 دپمی باش آن به استانداردهای ملی با توجه به نیاز و موقعیت زمانی کشورها از نظر توسعه فنی و صنعتی

 

 جنبه استاندارد -3- ب

در راستای رشد و تكام  دانش بشری جنبه های مختلف استاندارد نیز گۀتر، یافته و می تواند موضوعات 

 مختلفی را شام  شودپ

  استاندارد های ویژگی -الف

  رو، آزمون استاندارد های -ب

 استانداردهای آیین کار -پ

 استانداردهای ایمنی -ت

 واژه نامه -ث

 ، راهنما و پپپ(ربقه بندی، بازرسی و نمونه برداری، بۀته بندی، وم  و نگهداریاستانداردها )شام  سایر  -ج

 

 استاندارد  جرایا -4- ب

 استانداردهای ملی از نظر اجرایی به دو دسته زیر تقۀیم بندی می شوند: 

، شام  استاندارهایی می باشد که در رابطه مۀتقیم با ایمنی و بهداشت، محیط استاندارد های اجباری -الف

 زیۀت و یا تجارت خارجی )صادرات و واردات( بوده و به صورت قانونی از نظر اجرا اجباری اعحم می شوندپ 

د و هم ی، شام  استانداردهایی است که تولید کننده با توجه به توان باوی تولاستاندارد های تشویقی -ب

  چنین عحقمندی و موافقت خود، داورلبانه تمای  به اجرای آن دارد

   

متن کام  استانداردهای ملی ایران از رری  سایت سازمان ملی استاندارد ایران به آدرس زیر و لینک 

 باشدپدر دسترس می "استانداردهای ملی"
www.isiri.gov.ir 
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 پیوست پ

 یتفکنترل کیمفاهیم مورد استفاده در 

 (Sampleنمونه )  -1- پ

 ک یا چندین قلم، قطعه  یا واود که از یک جامعه یا مجموعه یا محموله انتخاب می شوند را نمونه گویندپی

 (Sample Sizeحجم نمونه ) -2- پ

 مقدار مواد یا تعداد اقحم یا واودهای تشكی  دهنده یک نمونه را، وجم نمونه گویندپ

 (Sampling) بردارینمونه  -3- پ

رویه ای است که بر رب  آن از جامعه یا محموله مورد بررسی بخش یا بخش های کوچكی انتخاب می شود تا 

 بر اساس نتایج واص  از بازرسی آن ها بتوان در مورد ک  جامعه یا محموله قضاوت کردپ

 (Inspection) بازرسی -4- پ

است که جهت مقایۀه مشخصات مواد محصووت نیمه ساخته  مجموع بررسی ها، اندازه گیری و آزمون هایی

  و محصووت تمام شده با مشخصات فنی یا استانداردها انجام می گیردپ

 (Accuracyدرستی )-5- پ

 نزدیكی نتیجه اندازه گیری یک کمیت با مقدار واقعی آن کمیت استپ

 (Precision) دقت -6- پ

 د آزمایش بر روی یک نمونه استپنزدیكی بین جواب های تكراری واص  از چن

 (Reproducibility) تجدید پذیری -7- پ

نزدیكی میزان مقادیر بدست آمده از آزمون ها بر روی یک نمونه است در شرایطی که رو،، آزمایش کننده، 

  تجهیزات ، مح  و شرایط و زمان متفاوت باشدپ

 (Repeatability) تکرار پذیری -8- پ

اص  از یک آزمایش در شرایطی است که شرایط اندازه گیری، تجهیزات، آزمایش کننده و نزدیكی مقدار نتایج 

 مح  همگی یكۀان باشدپ

 (Tolerance) رواداری -9- پ

  وداکثر میزان انحراف قاب  قبوم برای یک کاو از اندازه خود ) وداکثر خطای قاب  قبوم در یک اندازه گیری(
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 تپیوست 

 اطلاعاتی

 مدیر کنترل کیفیت و آیین نامه تایید صلاحیت علمی و فنی    1- ت

مدیرکنترم کیفیت در واود های تولیدی فردی است که صحویت وی رب  آیین نامه تایید صحویت علمی 

و فنی مدیران کنترم کیفیت، مورد بررسی قرار گرفته و پس از تایید سازمان ملی استاندارد و یا اداره ک  

 پروانه تایید صحویت دریافت می نمایدپ استاندارد استان،

مدیرکنترم کیفیت واود تولیدی رب  آیین نامه مذکور،عحوه بر انجام وظایف خود از جمله وضور تمام وقت 

کنترم و نظارت کام  بر مواد اولیه، شرایط فرآورده وین ساخت، محصوم نهایی  در یک نوبت کاری و بازرسی،

  تولید و یا خدمت و سایر وظایف و موارد ذکر شده، موظف است نتایج آزمون و شرایط نگهداری درکلیه مراو

وداکثر تا پایان هفته اوم نموده و به صورت کتبی ماهیانه ) نمونه های تولید شده در کارخانه را روزانه ثبت

 سام نمایدپماه بعد( به اداره ک  استاندارد استان )با امضاء مدیر کنترم کیفیت و مدیر عام  کارخانه( ار

عدم انجام هر یک از وظایف مدیر کنترم کیفیت و تخطی شغلی و قانونی او رب  آیین نامه ذکر شده می تواند 

نوان به ع ابطال دایم پروانهمنجر به اعمام تنبیهاتی به ترتیب شام : تذکر شفاهی به عنوان کمترین و 

 بیشترین، برای مدیر کنترم کیفی اجرا شودپ

گردد در صورت تعلی  یا لغو پروانه تایید صحویت مدیر کنترم کیفیت واود مربوره، موظف است یادآوری می 

ظرف مدت یک هفته نۀبت به معرفی فرد جایگزین اقدام و اداره ک  نیز موظف است نۀبت به اوراز شرایط 

 فرد معرفی شده و تأیید صحویت وی اقدام نمایدپ

د آیین نامه تایی"تخلفات، تنبیهات و سایر موارد مهم، به آخرین و جدیدترین ،برای ارحع از وظایف، قوانین

موجود در سایت سازمان ملی استاندارد " صحویت علمی و فنی مدیران کنترم کیفیت

WWW.ISIRI.GOV.IR،  مراجعه شودپ 

 

ت استاندارد ایران خلاصه ای از دستورالعمل نحوه تذکر، اخطار، تعلیق و ابطال پروانه کاربرد علام   2- ت

 به علت عدم تداوم انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه
 

 درجه بندی نواقص موجود در کالاهای تولیدی     1-2- ت

بر اساس دستورالعم  نحوه تذکر، اخطار، تعلی  و ابطام پروانه کاربرد عحمت استاندارد ایران به علت عدم تداوم 

/د(، نواقص موجود در کاوهای تولید شده به سه 50/119مربوره )مدرک شماره انطباق فرآورده با استاندارد 

 دسته به شر  زیر تقۀیم می گردند:
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 نقص بحرانی:  1-1-2- ت

نقص موجود در یک محصوم است که برای افرادی که از آن استفاده یا نگهداری می کنند، خطرناک بوده و یا 

 وضعیت ناامنی را به وجود آوردپ

 نقص عمده:  2-1-2- ت

نقصی است متفاوت با نقص بحرانی که فقدانی را به وجود آورده یا به نحو قاب  محوظه ای امكان استفاده از 

 کاوی مورد نظر را برای منظور خاص، کاهش می دهدپ

 

 نقص جزئی:  3-1-2- ت

برای منظور خاص کاهش نقصی است جدا از نقایص بحرانی و عمده که امكان استفاده از محصوم مورد نظر را 

 نمی دهد یا آنكه اختحف آن با مشخصات فنی به میزانی است که کارآیی آن کاو را چندان کاهش نمی دهدپ

 عمده و جزئی آزمون ها به پیوست می باشدپ  نقایص بحرانی،

 

 نحوه برخورد کالاهای تولید شده نامنطبق با استاندارد مربوطه      3- ت

در صورتی که در نتایج آزمون فرآورده نمونه برداری شده، هریک از نواقص فوق مشاهده شوند، امتیاز منفی به 

( به واود تولیدی تعل  گرفته و ادارات ک  استاندارد استان بر اساس جمع امتیازات 1شر  جدوم زیر )جدوم 

برای هر محصوم و هر واود  عحمت استانداردمنفی در روم یک دوره )از هنگام صدور و یا تمدید پروانه کاربرد 

 اتخاذ  2تولیدی مورد نظر در مدت اعتبار تعیین شده( تصمیماتی را به شر  مندرج در جدوم 

 می نمایندپ 
 امتیازات منفی نواقص موجود در فرآورده -1جدول 

 امتیاز منفی نوع نقص

 30 بحرانی

 15 عمده

 5 جزئی

 

 اساس جمع امتیازات منفی در طول یک دورهاقدامات اجرایی بر  -2جدول 

 اقدام اجرایی جمع امتیاز منفی

 تذکر کتبی در خصوص الزام رفع نقص یا نواقص 15

 اخطارکتبی در خصوص الزام رفع نقص یا نواقص 30

 1-2مطاب  بند  60

  2-2مطاب  بند  90

 3-2مطاب  بند  120
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در صورتیكه جمع امتیاز منفی یک گزار، نتیجه آزمون یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون   1-3- ت

رسید، اداره ک  استاندارد استان مربوط به واود بصورت کتبی اخطار داده و در مورد واودهای مشموم  60به 

ساخت مربوط موضوع را به استاندارد اجباری برای جمع آوری کاوی مغایر با استاندارد ملی با شماره سری 

ضوابط اجرایی استانداردهای اجباری و تشویقی و ررز به کار بۀتن عحیم آنها ارجاع می  19کمیۀیون ماده 

 دهدپ

 

در صورتیكه جمع امتیاز منفی گزار، نتیجه یک آزمون یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون   2-3- ت

ربوط، عحوه بر اخطار کتبی، در مورد واودهای مشموم استاندارد رسید، اداره ک  استاندارد استان م 90به 

اجباری برای جمع آوری کاوی مغایر با استاندارد ملی با شماره سری ساخت مربوط موضوع را به کمیۀیون 

ارجاع می نمایدپ همچنین در صورتیكه امتیاز منفی مذکور ناشی از وداق  نتایج آزمون دو نمونه  19ماده 

امتیاز از جمع امتیازات منفی گزار، نتیجه آزمون آخر به واسطه نقایص  30ختلف بوده و وداق  برداری م

عمده و بحرانی باشد، نۀبت به تشكی  کمیته عحئم برای تعلی  پروانه کاربرد عحمت استاندارد اجباری و یا 

ود یا ابطام پروانه، آن اداره ک  واابطام پروانه کاربرد عحمت استاندارد تشویقی اقدام می کندپ در صورت تعلی  

مربوط را ملزم به عدم تولید )در ارتباط با استانداردهای اجباری( و یا عدم عرضه کاو با عحمت استاندارد ایران 

 )در ارتباط با استانداردهای تشویقی( نموده و مراتب را به ادارات ک  استاندارد سایر استانها منعكس می کندپ

 

رد کاوهای مشموم استاندارد اجباری، در صورتیكه امتیاز منفی یک گزار، نتیجه آزمون و در مو  3-3- ت

رسید، اداره ک  استاندارد استان مربوط، عحوه بر اخطار  120یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون به 

را به کمیۀیون  کتبی، برای جمع آوری کاوی مغایر با استاندارد ملی با شماره سری ساخت مربوط موضوع

ارجاع می نمایدپ همچنین در صورتیكه امتیاز منفی مذکور ناشی از وداق  نتایج آزمون سه نمونه  19ماده 

امتیاز از جمع امتیازات منفی گزار، نتیجه آزمون آخر به واسطه نقایص  30برداری مختلف بوده و وداق  

بطام پروانه کاربرد عحمت استاندارد اجباری اقدام عمده و بحرانی باشد، نۀبت به تشكی  کمیته عحیم برای ا

 نموده و در صورت ابطام پروانه، موضوع را از رری  روابط عمومی به ارحع عموم می رساندپ

 
رفع تعلی  و تجدید پروانه کاربرد عحمت استاندارد ایران، در صورت رفع کلیه نقایص و انطباق با موازین استاندارد  -1یادآوری

 وط و اوراز کلیه شرایط مندرج در دستورالعملهای مرتبط صورت می گیردپملی مرب

 

، نافی و مانع یكدیگر نمی باشد و تنها محک هر یک از اقدامات  2انجام هریک از اقدامات ذکر شده در جدوم  -2یادآوری 

 رسیدن به ود نصاب امتیاز منفی ذکر شده در بندهای مذکور استپ

دستورالعم  نحوه تذکر، اخطار، تعلی  و ابطام پروانه کاربرد عحمت استاندارد ایران به علت عدم تداوم منبع: 

 (/د50/119شماره )مدرک انطباق فرآورده با استاندارد مربوره 
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  3415نقایص بحرانی، عمده و جزئی آزمون ها ی خلال مغز بادام طبق استاندارد ملی ایران شماره 

 درجه اهمیت شرح آزمون ردیف 
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