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 خدابه نام 

 آشنایی با سازمان ملی استاندارد ایران

 ایران، صنعتی و تحقیقات استاندارد مؤسسۀ مقررات و قوانین اصلاح قانون 9 مادۀ یک بند موجب به سازمان ملی استانداردایران

 بهه  را استانداردهای ملی )رسمی( ایران نشر و تدوین تعیین، که وظیفۀ است کشور رسمی مرجع تنها 9919ماه بهمن مصوب

 .دارد عهده

نظران مراکز و مؤسسات صاحب ،های فنی مرکب از کارشناسان سازمانهای مختلف در کمیسیونتدوین استاندارد در حوزه

شود و کوششی همگام با مصالح ملی و با توجه به شرایط تولیدی، علمی، پژوهشی، تولیدی و اقتصادی آگاه و مرتبط انجام می
کنندگان، صاحبان حق و نفع، شامل تولیدکنندگان، مصرف ۀز مشارکت آگاهانه و منصفانفناوری و تجاری است که ا

نویس شود. پیشدولتی حاصل میهای دولتی و غیرکنندگان، مراکز علمی و تخصصی، نهادها، سازمانصادرکنندگان و وارد

شود و پس از دریافت ای مربوط ارسال میهکمیسیون نفع و اعضایملی ایران برای نظرخواهی به مراجع ذی استانداردهای

به عنوان استاندارد ملی )رسمی( ایران چاپ و  ،ملی مرتبط با آن رشته طرح و در صورت تصویب ۀنظرها و پیشنهادها در کمیت
 شود.منتشر می

کننهد  نیز با رعایت ضوابط تعیین شهده تهیهه مهی    صلاحذیمند و های علاقهکه مؤسسات و سازمان نویس استانداردهاییپیش

شهود. بهدین ترتیهب،    چهاپ و منتشهر مهی    ملهی ایهران   بررسی و درصورت تصویب، بهه عنهوان اسهتاندارد    ،درکمیته ملی طرح
ملی اسهتاندارد مربهوط   ۀتدوین و در کمیت 5 رۀاستاندارد ملی ایران شما مقررات شود که بر اساس ملی تلقی می استانداردهایی

 به تصویب رسیده باشد. شودتشكیل میایران استاندارد  در سازمان ملیکه 

و  6(IEC) المللی الكتروتكنیک،کمیسیون بینISO(9(المللی استانداردایران از اعضای اصلی سازمان بیند سازمان ملی استاندار

در کشهور   CAC(5(سهیون کهدکس غهیایی   کمی 4است و به عنوان تنها رابط OIML9)(شناسی قانونیالمللی اندازهسازمان بین
ههای خهاک کشهور، از آخهرین     کند. در تدوین استانداردهایملی ایران ضمن تههوجه بهه شهرایط کلهی و نیازمنهدی     فعالیت می

 شود.گیری میالمللی بهرههای علمی، فنی و صنعتی جهان و استانداردهای بینپیشرفت

کنندگان، حفظ سلامت و بینی شده در قانون، برای حمایت از مصرفموازین پیشتواند با رعایت سازمان ملی استاندارد ایران می
محیطهی و اقتصهادی، اجهرای بعضهی از     ایمنی فردی و عمومی، حصهول اطمینهان از کیفیهت محصهو ت و ملاحظهات زیسهت      

 عهالی اسهتاندارد، اجبهاری    استانداردهای ملی ایران را برای محصو ت تولیدی داخل کشور و/یا اقلام وارداتی، با تصویب شورای

المللهی بهرای محصهو ت کشهور، اجهرای اسهتاندارد کا ههای صهادراتی و         تواند به منظور حفظ بازارهای بهین . سازمان میکند

ها و مؤسسات فعهال در  کنندگان از خدمات سازمانبه استفاده بخشیدن. همچنین برای اطمینان کند بندی آن را اجباریدرجه
هها و  محیطی، آزمایشگاه مدیریت کیفیت و مدیریت زیست هایسیستم مشاوره، آموزش، بازرسی، ممیزی و صدورگواهی ۀزمین

ها و مؤسسات را بر اساس ضهوابط نظهام   گونه سازماناستاندارد این سازمان ملیوسایل سنجش،  (الیبراسیون)کمراکز واسنجی 

هها  ها اعطا و بر عملكرد آناحراز شرایط  زم، گواهینامۀ تأیید صلاحیت به آنکند و در صورت تأیید صلاحیت ایران ارزیابی می
یكاها، واسنجی وسایل سنجش، تعیین عیار فلزات گرانبها و انجام تحقیقات کهاربردی   المللی نظارت میكند. ترویج دستگاه بین

 .است سازمانملی ایران از دیگر وظایف این  برای ارتقای سطح استانداردهای

 

                                                 
1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization for Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4-Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 پيشگفتار

محصو ت )کا  / یكی از مهمترین وظایف سازمان ملی استاندارد ایران، آموزش های اصولی و مدون در زمینه 

ها خدمات ( مشمول استاندارد اجباری از طریق برگزاری دوره های آموزشی می باشد. بخشی از این آموزش

شامل کارآموزی مدیران کنترل کیفیت و کارشناسان آزمایشگاه های همكار سازمان می باشد که برگزاری 

شگاه استاندارد انجام می شود. برای ایجاد این دوره ها از طریق استان ها، آزمایشگاه های همكار و پژوه

وحدت رویه و هماهنگی در نحوه برگزاری این دوره ها در مراکز مختلف به منظور ارتقاء کیفیت آموزش 

مخاطبین مورد نظر، دفتر آموزش و ترویج استاندارد با همكاری پژوهشگاه استاندارد، در راستای استاندارد 

به تدوین برنامه مدونی برای انجام فرآیند کارآموزی در زمینه محصو ت سازی فرآیند کارآموزی، اقدام 

 مشمول استاندارد اجباری نموده است. 

در این راستا، جزوه حاضر جهت یک پارچه نمودن فرآیند کارآموزی و به منظور یكسان سازی محتوای 

 داده شده است. آموزشی دوره های کارآموزی در کل کشور تهیه و در اختیار کارآموزان قرار

از مدرسین گرامی و فراگیران محترم تقاضا می گردد، در صورت وجود نقطه نظرات و پیشنهادات در جهت 

تماس حاصل نموده و یا از طریق پست  169-44411421ارتقاء کیفیت آموزشی مربوطه با شماره تلفن 

و آدرس تهران، ضلع جنوب غربی میدان ونک شماره  isiri.amozesh.qc@gmail.comالكترونیكی 

 اقدام فرمایید. از بیل عنایتی که می فرمایید سپاسگزاریم. 94955-2991صندوق پستی  6516

  

mailto:isiri.amozesh.qc@gmail.com
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 محتوای دوره کارآموزی
 

  عنوان دوره کارآموزی:

 سوپ خشکمیكروبیولوژی انواع 
 

 گروه مخاطب:
 کارشناسان ها، مدیران کنترل کیفیت واحدهای تولیدی وکارشناسان ادارات کل استاندارد استان

 های همكار آزمایشگاه
 

 هدف از برگزاری دوره آموزشی: 
بر اساس  سوپ خشکهای میكروبیولوژی انواع هدف از برگزاری این دوره کارآموزی آشنایی با آزمون

 گیرد:می باشد و موارد زیر را در برمی 6912استاندارد ملی ایران 

 های بهینه و جدید آزمایشگاهی روش آشنایی -9

 سوپ خشکسازی رویه آزمایشگاه میكروبیولوژی یكسان -6

 هاها و اعتماد به نتایج حاصله از آزمون در آزمایشگاهاطمینان از عملكرد صحیح آزمایشگاه -9

 سوپ خشکهای میكروبیولوژی انواع ارتقا سطح آگاهی و ایجاد مهارت در زمینه انجام آزمون -4

   1411ر اساس استاندارد ملی ایران آشنایی با الزامات آزمایشگاه میكروبیولوژی ب -5

 

 توانایی های آموزشی گيرندگان پس از طی دوره:
 نحوه استفاده صحیح از تجهیزات مورد نیاز در آزمایشگاه  -

 سازی محیط کشت های مورد نیازروش تهیه و سترون-

 سازی وسایل مورد نیازسازی و سترونروش آماده-
 وسایلروش آلودگی زدایی مواد مصرفی و  -

 روش اجرای آزمون طبق استاندارد -

 هاباکتری شمارششناسایی و  -
 

 پيش نياز:
 ندارد

  



 ه

 

آموزشی:رئوس مطالب   

منبع/ 

 استانداردها

 اجراکننده
مدت آموزش 

 ردیف رئوس مطالب محتوای آموزشی )ساعت(

 تئوری عملی مدرس کارآموز

جزوه آموزشی و 

استاندارد ملی 
1411ایران   

 *  9 

 آشنایی با وسایل مورد نیاز

 آشنایی با اصول آزمایشگاهی

آشنایی با قسمت های مختلف 

 آزمایشگاه میكروبیولوژی

 آشنایی با الزامات فنی
وژیآزمایشگاه میكروبیول  

9 

استانداردهای 
 6912ملی ایران 

1411و   

* * 5/1  5/1  
روش تهیه محیط کشت مرتبط با 

اهو اتوکلاو کردن محیط سوپ خشک  

آشنایی با روش تهیه 
محیط کشت های مورد 

سازینیاز و روش سترون  

6 

استاندارد ملی 

1411ایران   
* * 5/1  5/1  

سازی سازی و سترونروش آماده

 وسایل مورد نیاز

سازی وسایل مورد آماده
سازی نیاز و روش سترون

 وسایل

9 

جزوه آموزشی و 

 استاندارد ملی 

6912ایران   

 

 *  5/1 

کاربرد، مواد و  هدف و دامنه

های مورد نیاز جهت انجام دستگاه

 آزمون

آشنایی با استاندارد 

 روش آزمون
4 

جزوه آموزشی و 

 استاندارد ملی 
6912ایران   

 

 *  9 
جود آشنایی با باکتریهای احتمالی مو

سوپ خشکدر   

آشنایی با 

های شاخص
میكروبی و حدود 

سوپ مجاز آنها در 

 خشک

5 

جزوه آموزشی و 

استاندارد ملی 

6912ایران   
 

* * 5/1  5/1  
ها تهیه سوسپانسیون اولیه و سایر رقت

 کننده مناسببا استفاده از رقیق

سازی نمونه  روش آماده

 در آزمایشگاه
2 

جزوه آموزشی و 

استاندارد ملی 
6912ایران   

* * 9 9 

استفاده از سوسپانسیون اولیه و یا 

در پلیت، برای های مورد نیاز رقت

شمارش استفاده از سوسپانسیون اولیه 

های های مورد نیاز در لولهو یا رقت
حاوی محیط کشت مناسب برای 

 جستجو

روش شمارش و 

 جستجوی باکتری ها
1 

جزوه آموزشی و 

استانداردهای 

6912ملی ایران   
 

 

 *  5/1  
گیاری در دما و زمان مناسب گرمخانه

 نظرهای مورد بر حسب باکتری
 4 گیاریگرمخانه



 و

 

منبع/ 

 استانداردها

 اجراکننده
مدت آموزش 

 ردیف رئوس مطالب محتوای آموزشی )ساعت(

 تئوری عملی مدرس کارآموز

جزوه آموزشی و 

استانداردهای 

6912ملی ایران   

* * 9 9 

بررسی و نحوه شمارش و محاسبه  

 گیاریها پس از گرمخانهکلنی

 هاباکتری تعیین وجود یا عدم وجود-

های بیوشیمیایی انجام آزمون -
 مناسب جهت تایید

تشخیص ، شمارش 

کلنی ها و آزمون 

 تاییدی

1 

استانداردهای 

6912ملی ایران   
 91 ارائه گزارش آزمون نحوه گزارش نتایج بررسی شده 9 9 * 

 روز 6مدت دوره:  

 

 سایر استانداردها و منابع: 
 اصول کلی بهداشت در مواد غیایی-ایین کار:  9492استاندارد ملی ایران  -

برداری برای های نمونهروش -: میكروبیولوژی زنجیره مواد غیایی61494استاندارد ملی ایران  -
 های میكروب شناسیآزمون

 
 

 نحوه برگزاری آزمون:
 

 تئوری عملی 

* * 
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 سوپ خشکجزوه کارآموزی ميكروبيولوژی 

 

  تهيه کننده/ تهيه کنندگان: 

 معصومه اطهری نیا

 

 

 

 گروه پژوهشی/ آزمایشگاه:
 گروه پژوهشی میكروبیولوژی/ آزمایشگاه فراورده های غلات

 به سفارش دفتر آموزش و ترویج استاندارد
 

 

 

  

  

 منابع و مآخذ:

 میكروبیولوژی هایویژگی –های خشک انواع سوپ: 6912 استاندارد ملی ایران -9

 نجفی یاسوری. فاضل. میكروبیولوژی عمومی، دانشگاه گیلان  -6

 جاوتز. میكروب شناسی پزشكی -9

 9941یگانه، مهرداد. استاندارد و استاندارد کردن، چاپ اول، موسسه دانش پارسیان،  -4

  



 ح

 

 فهرست

 صفحه عنوان

 استاندارد پژوهشگاه با آشنایی

 پیشگفتار

 محتوای دوره کارآموزی

 ب

 ج

 د

 ز سوپ خشک کارآموزی میكروبیولوژیجزوه 
 ط مقدمه

 9 هدف  9

 9 استانداردهای مورد استفاده 6
 6 انواع سوپ خشک  9

 9 اصول اولیه کار در آزمایشگاه میكروبیولوژی 4

 94 روش های آزمون میكروبیولوژی  5

 61 آزمون های میكروبیولوژی  2
 69 نمونه برداری 1

 69 روش آزمون 4

 66 روش کشت 1
 66 آزمون شمارش کلی میكروارگانیسم ها  91

 69 آزمون شمارش کپک  99

 65 آزمون جستجوی اشریشیاکلی 96

 61 پرفرژنسآزمون شمارش کلستریدیوم  99
 64 آزمون شمارش کلی فرم ها 94

 61 آزمون شمارش باسیلوس سرئوس 95

 99 ایهای رودهآزمون شمارش آنتروکوک 92
 99 آزمون جستجوی سالمونلا 91

 41 آزمون جستجوی استافیلوکوکوس اورئوس کواگو ز مثبت 94

 49 پیوست الف انواع استانداردها

 45 پیوست ب مفاهیم مورد استفاده در کنترل کیفیت
 42 پیوست پ اطلاعاتی

های انواع سوپ های فوری خشک و نیمه آماده خشک آزموننقایص بحرانی، عمده و جزئی پیوست ت 
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 مقدمه:
ها، انواع قوام دهنده  ،ها، آرد، نشاستهمخلوطی از مواد غیایی مختلف مانند سبزی  های خشکسوپ

بندی مناسب بسته روشاز خشک کردن، مخلوط و به  است که بعد ...ادویه و  ،های گیاهی، شیرچربی
های خشک سوپ. برای مدتی قابل نگهداری باشند  (حرارت و رطوبتگردد تا در شرایط معمولی )می

های گیاهی و جات، چربیای انواع مختلفی دارد، ولی مواد اولیه اغلب آنها از آرد، نشاسته، ادویهکارخانه

های صنعتی خشک، این مواد به وسیله دستگاه. شودکننده طعم تشكیل میتشدیددهنده و های قوامافزودنی
البته برخی  .شودبندی میبسته« ازت»و پودری شده و برای افزایش ماندگاری با گازی خنثی مانند  مخلوط

ارزش تواند تا حدودی از کنند که میتولیدکنندگان برای کاهش بار میكروبی از فرآیند تشعشع استفاده می

آماده دارد. انواع نیمه آماده آن پس از مخلوط شدن با ها انواع فوری و نیمهای محصول بكاهد. این سوپتغییه
اغلب  .آب جوش نیاز به حرارت طبخ دارد، اما انواع فوری آن پس از ترکیب با مایعات آماده مصرف است

اد نگهدارنده نبوده و در آن از مواد اولیه مو دارایهای صنعتی کنند که بیشتر سوپتولیدکنندگان ادعا می

های صنعتی هایی که در مقایسه با سایر سوپشود. برخی نیز معتقدند آن دسته از سوپطبیعی استفاده می
های آماده مواد در بیشتر سوپ .اسانس، مواد رنگی و نگهدارنده هستند دارایتری دارد قیمت پایین

تر تر و رقیقمایههای خانگی کمزند و در مقایسه با سوپحرف اول را میکربوهیدراتی و مقادیر زیاد سدیم 

رسد. چون در فرآیند خشک شدن مقادیر زیادی از ای آن به پای سوپ خانه نمیبوده و هیچگاه ارزش تغییه
 دارایهای آماده که اغلب سوپتر آناما نكته مهم .شودهای حساس به حرارت محصول تخریب میریزمغیی

ترین تشدیدکننده طعم و مزه است. مونوسدیم گلوتامات معروف« مونوسدیم گلوتامات»وعی افزودنی به نام ن

تلخی و ترشی مزه های آماده پودری است که علاوه بر شوری، شیرینی، غیاهای فرآوری شده از جمله سوپ
های طبق یافته .اده استهای آمشود و در واقع بهترین تشدیدکننده طعم گوشت در سوپنیز از آن حس می

این افزودنی، در برخی افراد موجب  های دارایفرآوردهعلمی پژوهشگران ژاپنی، مصرف بیش از حد و مستمر 

تواند به شبكیه چشم آسیب بزند و موجب بروز سردرد، تنگی نفس، تهوع و احساس حساسیت شده و می
 .اختلال در ریتم ضربان قلب را افزایش دهد سوزش در عضلات شود و احتمال تشدید آسم، حملات میگرن و

از طرفی این افزودنی به دلیل داشتن سدیم همراه نمک افزوده شده باعث شوری بیش از حد محصول 

که مبتلا به پرفشاری خون، بیماری قلبی و نارسایی کلیوی هستند و همچنین افراد  کسانیشود و برای می
  .سالمند و کودکان محدودیت مصرف دارد
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 سوپ خشک جزوه دوره کارآموزی ميكروبيولوژی

 هدف       1
ملی  داستاندار اساس بر سوپ خشک میكروبیولوژیآشنایی با روش های کارآموزی جزوه هدف از تدوین این 

 .باشدمی 6912شماره  ایران
 

شود کارآموزان این دوره با الزامات آزمایشگاهی میكروبیولوژی و نیز استاندارد ملی ایران توصیه می -1یادآوری

 باشند.آشنایی داشته  6912شماره 
ها توسط افراد با شود آزمونبه منظور رعایت نكات ایمنی و سلامت کارکنان آزمایشگاه، توصیه می -2یادآوری 

ای های حرفهمهارتداشتن  انجام شود وهای میكروبیولوژیكی روش وکخصدرتجربه، متخصص و آموزش دیده 

 الزامی است. سطح مقدماتی درمیكروبیولوژی 
 

 استانداردهای مورد استفاده   2

 استانداردها شماره عنوان استاندارد

 6912 میكروبیولوژی انواع سوپ خشک

 1411 راهنمای الزامات کلی برای آزمون –میكروبیولوژی مواد غیایی و خوراک دام 

-میكروبیولوژی سوسپانسیون اولیه و رقت های اعشاری برای آزمونهای-آماده سازی آزمایه

 اعشاری مقررات کلی برای آماده سازی سوسپانسیون اولیه و رقت های-قسمت اول 
9-4169 

 –آماده سازی آزمایه، سوسپانسیون اولیه و رقت های اعشاری برای آزمون میكروبیولوژی 

قسمت چهارم : مقررات ویژه برای آماده سازی محصو تی به غیر از شیر، گوشت، ماهی و 

 فرآورده های آن

4-4169 

رش شما -9قسمت - روش جامع برای شمارش میكروارگانیسم ها-میكروبیولوژی زنجیره غیایی 

 درجه سانتی گراد با استفاده از روش کشت آمیخته91کلنی در 
9-5616 

روش شمارش  -روش جامع برای شمارش کلی فرم ها -میكروبیولوژی مواد غیایی و خوراک دام

 کلنی
1629 

روش شمارش باسیلوس سرئوس احتمالی به روش -میكروبیولوژی مواد غیایی و خوراک دام

 روش آزمون-سیوس له سدرج 91شمارش کلنی در دمای 
6964 

روش جستجو و شمارش اشریشیاکلی با استفاده از  –میكروبیولوژی مواد غیایی و خوراک دام 

 روش بیشترین تعداد احتمالی
6142 

روش جامع برای جستجو،شناسایی و شمارش -میكروبیولوژی مواد غیایی و خوراک دام

 کلستریدیوم پرفرنژانس
6911 
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 استانداردها شماره عنوان استاندارد

جستجو ،شناسایی و شمارش انتروکوک های روده ای -غیایی و خوراک دام میكروبیولوژی مواد 

 در مواد غیایی
6914 

 9491 روش جستجو و شمارش سالمونلا

روش جامع برای شمارش استافیلوکوکوس های کواگو ز مثبت قسمت سوم : جستجو و 

 ا( برای تعداد کم میكروارگانیسم ه MPNشناسایی به روش محتمل ترین تعداد ) 

9-2412 

 

روش  -9قسمت  ها و مخمرهاروش شمارش کپک-میكروبیولوژی مواد غیایی و خوراک دام 

 21 %مساوی یا کمتر از  (aw) های با فعالیت آبیشمارش کلنی در فراورده
9-91411 

 

 سوپ خشک انواع   3
آرد، نشاسته، انواع قوام ها، های خشک مخلوطی ازمواد غیایی مختلف مانند عصاره گوشت و یا مرغ، سبزیسوپ

 طورباشند که بعد از خشک شدن، مخلوط و به های گیاهی، تخم مرغ، شیر، ادویه و ... میبیها، چردهنده

مناسب بسته بندی گردیده تا درشرایط معمولی )حرارت و رطوبت( برای مدتی قابل نگهداری باشند. این فرآورده 
 شوند:دو دسته زیر تقسیم میاز نظر چگونگی آماده سازی برای مصرف به 

 

 های نيمه آماده خشکسوپ 3-1

دیگر و سایر مواد، نیاز به جوشاندن برای های خشک هستند که پس از افزودن آب و یا مایعات آن دسته از سوپ

ها براساس زمان مدت زمان  زم طبق دستورالعمل تولید کننده داشته تا برای مصرف آماده شوند. این فرآورده
دقیقه و یا کمتر جوشاندن  91های نیمه آماده خشک که نیاز به به د نیاز برای آماده شدن به دو دسته سوپمور

 شود.دقیقه جوشاندن دارد، تقسیم می 91های نیمه آماده خشک که نیاز به بیشتر از دارند و سوپ

 

 های فوری خشکسوپ 3-2

 شوند.یا مایعات داغ آماده مصرف می های خشک هستند که پس از افزودن آب وآن دسته از سوپ
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 سوپ خشک– 1شكل 

 

 اصول اوليه کار در آزمایشگاه ميكروبيولوژی 4
. بخشی از این اصول و قواعد مربوط به ایمنی فرد الزامی استاصول اولیه  رعایتآزمایشگاه میكروبیولوژی  در

 باشد.آزمایشگاه مربوط می تجهیزاتکننده بوده و برخی نیز به ایمنی محیط و آزمایش

 

 آزمایشگاه فضای 4-1

 . باشد  عمومی فضای  و  آزمون  ها،نمونه  برای  جداگانه سه محل  دارای  باید  آزمایشگاه
 

 آزمون و نمونه به مربوط فضای 4-1-1

 :است   زم زیر  های بخش  برای  جداگانه  فضاهای  داشتن  آزمایشگاهی  خوب شرایط  به  توجه  با

 ؛ هانمونه انبارش و دریافت -

زیاد  تعداد حاوی پودری هایفرآورده خام )مانند مواد برای خصوک به  هانمونه  سازیآماده -
 ها(؛میكروارگانیسم

 ؛ ها میكروارگانیسم گیاریگرمخانه شامل  اولیه( سوسپانسیون )از  ها نمونه آزمون -

 ؛ احتمالی بیماریزای یهامیكروارگانیسم آزمون -

 ؛ هاسویه سایر و سویه مرجع نگهداری -

 ؛ وسایل و کشت هایمحیط سازیسترون و سازیآماده -

 ؛ واکنشگرها و کشت هایمحیط انبارش -

 ؛ غیایی مواد سترونی آزمون -

 ؛ زدایی آلودگی -

 ؛ تجهیزات سایر و ایشیشه وسایل کردن تمیز و شستشو -
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 .اتاقها ها،قفسه ها،کابینت در نگهداری ترجیحاً آمیز،مخاطره شیمیایی مواد انبارش -

 

 عمومی فضای  4-1-2

 شود:می توصیه زیر موارد برای جداگانه فضاهای
 ؛ آسانسور و پله راه راهرو، ورودی، -

 ؛ مستندسازی( اتاق و دفترکار دبیرخانه، اداری )مانند فضای -

 ؛ بهداشتی های سرویس و کن رخت -

 ؛ بایگانی اتاق -

 انبار؛ -

 .استراحت اتاق -
 

 بهداشت کارکنان  4-2

 باید زیر بهداشتی اقدامات کارکنان عفونت خطر و کشت هایمحیط ها،نمونه آلودگی از پیشگیری منظور به

 :شود انجام

  در محیط آزمایشگاه استفاده کنید؛و کفش مخصوک  لباساز  -

 ؛ دارید نگه کوتاه ترجیحاً و تمیز را هاناخن -

 ؛ کنید کردن خودداری صحبت از کار در آزمایشگاه هنگام -

 ؛ کنید خودداری آزمایشگاه در آشامیدن و خوردن از -

 .باشد می ممنوع دهان با پتپی کشیدن -

 ضدعفونی شود. کننده مناسبپیش از شروع کار و پس از انجام آزمون باید سطح میز با محلول ضدعفونی

 
 تجهيزات  4-3

 مناسب محل در  و  تمیز  تجهیزات  و  وسایل  کلیۀ آزمایشگاهی،  خوب  شرایط  با  مطابق  شودمی  توصیه

 در و  تصدیق  کار برای   زم  شرایط  داشتن  نظر  از وسایل  است بهتر  استفاده از پیش .شوند نگهداری

 .شود پایش آن عملكرد استفاده، مدت در لزوم صورت

و همچنین وسایل زیر  1411از وسایل معمول در آزمایشگاه میكروبیولوژی مطابق با استاندارد ملی ایران شماره 

 استفاده کنید:
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 ليست تجهيزات مورد نياز در آزمایشگاه ميكروبيولوژی  – 1جدول 

 

 نام تجهيزات ردیف

 انواع ظروف شیشه ای آزمایشگاهی 9

 دستگاه فور  6

 دستگاه اتوکلاو 9

 دستگاه انكوباتور 4

 دستگاه بن ماری 5

 شمارشگر کلنیدستگاه  2

 میكروسكوپ 1
4 pH  متر 

 کن مخلوط و خردکن کننده،همگن 1

 ترازو 91

 

 ای    وسایل شيشه

 
 

 

 
 

 

 
 

 ایوسایل شيشه - 2شكل                                                               
 

 باشد. دیش مییدار، انواع لوله آزمایش، پترای درپیچپت، ارلن، ظروف شیشهای شامل انواع پیوسایل شیشه

 
 

 

 
 

http://www.google.com/url?url=http://ghorfe24.com/pudine/products/264655-6722/%D8%B9%DA%A9%D8%A7%D8%B3%DB%8C-%D8%B4%DB%8C%D8%B4%D9%87&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=5ZinVLvGF4eNuASku4GgCA&ved=0CDoQ9QEwEg&usg=AFQjCNGUsnYHXcA1BD1ccJ2vWBKwd3jB0A
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 فور یا آون

 
 فور یا آون -3شكل 

 

 بهها میكروارگانیسم  بردن  بین  از برای  را C 941°تا C  921°دمای تثبیت  قابلیت  که  است  اتاقكی  آون

وقتی شرایط دمایی برقرار شد، روند سترون سازی باید برای حداقل یک ساعت در  .دارد  خشک وسیلۀ حرارت

  مقاوم  تجهیزات  سازیسترون برای  فقط آونیا ترکیب معادلی از دما / زمان ادامه یابد.  C9 ± °C911°دمای 
 وسایل  سازیسترون برای  آون  شود. ازمی استفاده ایشیشه  و  فلزی وسایل  مانند  خشک  حرارت  به

 کنید تمیز  را  ایشیشه  و  فلزی  وسایل  همه  سازی،سترون از پیش. نكنید  استفاده  پلاستیكی  و   ستیكی

  است  بهتر  ایشیشه  وسایل  شكستن از  پیشگیری  منظور  به  سازی،سترون از پس .دهید  قرار  آون  در  و 
 .کنید  خنک  را  هاآون، آن  از  کردن خارج  از  پیش

 

 

 اتوکلاو

 
 اتوکلاو -4شكل 
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های کشت های کشت قبل از استفاده و محیطوسیله است که توسط آن کلیه وسائل آزمایشگاهی و محیط
 . این دستگاه قادر است بخار آب اشباع شده را با حرارتشوندمی سترونمیكروبی و غیره توسط حرارت مرطوب، 

°C 9 ± °C969 تواند موجب تخریب ساختمان ایجاد نماید که این درجه حرارت در شرایط بخار ایجاد شده می

های شناخته شده شود. اتوکلاوهای ها و هاگ آنها شده و تقریبا باعث نابودی تمام میكروارگانیسممیكروب
 شار بخار آب دمای آن بهاند که در این فپوند تنظیم شده 95آزمایشگاه میكروبیولوژی اغلب روی فشار 

 °C9 ±  °C969 این دستگاه طوری تنظیم شده است که بعد از رسیدن به این فشار بخار و درجه  رسد.می

ماند. قبل از شروع دقیقه به همان حالت باقی می 95شود و مدت حرارت بلافاصله وارد مرحله سترون کردن می
کنیم تا هوای داخل دستگاه تخلیه شده و بخار آب تمام باز می مرحله سترون کردن ابتدا مدتی شیر خروج هوا را

 سطوح و منافی را بپوشاند و عمل استریلیز سیون کامل انجام گیرد.
 

 

 انكوباتور

 
 نكوباتورا -5شكل 

 

 حداکثر  با  دما  یكنواخت  توزیع  و  ثابت  دمای  نگهداری  قابلیت  با  شده بندیعایق  اتاقک شامل  انكوباتور

دستگاهی است که درجه حرارت  .است  آزمون  روش  در  شده تعیین دمایی  نوسانات  مقدار  در  مجاز خطای
 .کندتشكیل کلنی را فراهم می مناسب رشد، تكثیر و

 

 ثابت  دمای با   مایع حمام 
 

 
 ثابت  دمای  با  مایع  حمام -6شكل

http://www.google.com/url?url=http://www.azmiran.com/22107/32700&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=RbGnVKS-C-j4ywOS7IGoCg&ved=0CB4Q9QEwBA&usg=AFQjCNHmWesxCNFf7S8OH_e7jSPt9-vIzw
http://www.google.com/url?url=http://shimiazma.ir/%D8%B3%D9%88%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%AA-%D9%85%D8%AA%D8%AF%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A8%D9%86-%D9%85%D8%A7%D8%B1%D9%8A-%D8%B3%D8%B1%D9%88%D9%84%D9%88%DA%98%D9%8A/&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=wLGnVIf8IYvjywPyh4GgCw&ved=0CBwQ9QEwAw&usg=AFQjCNHP-P0DwxlmBRiRoRSlN0QRewSXTA
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  یا  در بدون  یا  در  دارای  و  شودمی  پر  گلیكول( اتیلن  آب، )مانند  مایع  یک  با  که  ثابت  دمای  با  حمام

   .شودمی  استفاده  مشخص  دمای  تثبیت  منظور  به و  است   تبخیر  کردن  محدود  برای ملحقات دیگر

 :است  زیر  شرح  به  دستگاه  این  اصلی  کاربرد

 ثابت؛  دمای  یک  در  شده تلقیح  کشت محیط  گیاریگرمخانه -الف

 کشت؛  محیط  سازیآماده  طی  در  شده  ذوب  سترون  جامد  کشت  محیط  نگهداری -ب

 خاک؛  هایروش  در  استفاده  برای  سترون  شدۀ ذوب  جامد  کشت  محیط  دمای  تعدیل  -پ

 شده؛ کنترل  دمای  یک  در  هامحلول  یا  اولیه  هایسوسپانسیون  سازیآماده - ت

 .پاستوریزاسیون( مانند )  شده  کنترل  دمای  یک  در  اولیه  هایسوسپانسیون  حرارتی  فرآیند -ث
 

 

 شمارشگرکلنی

 
 شمارشگرکلنی-7شكل

 ميكروسكوپ

 
 

 نوری ميكروسكوپ -8شكل 
 

  یک  و  فلورسنس  تجهیزات  یا  دوربین با چشمی، دو  ، چشمی یک : شامل  هامیكروسكوپ  از  مختلفی  انواع

 .دارد  وجود  خارجی،  یا  داخلی نوری  منبع
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pH   متر 

  

 

 

 
 
 

 

 متر  pH -9شكل

 

pH مرجع  الكترود  و  سنجش  الكترود  بین  معین  دمای  یک  در  پتانسیل  اختلاف  گیریاندازه  برای  متر  

 15/1دقت   با  باید  گیریاندازه  قابلیت  رود.می  کار به  فرآورده  داخل  الكترود  دو  هر  دادن قرار  یا

 باشد.    pHواحد

 

 کن مخلوط و  خردکن  کننده، همگن
 

   
 کن مخلوط  و  خردکن کننده،همگن –11شكل 

 

 .شودمی  استفاده مورد آزمون   یهافرآورده  از  اولیه  سوسپانسیون  سازیآماده  برای  تجهیزات  این

 : از  است  عبارت  رود  کار به  است  ممكن  که وسایلی

  وسیلۀ به  مجهز  امكان  صورت  در  و  سترون  هایکیسه با  (استومیكر) ایضربه  کنمخلوط -الف

 ؛ زمان  و سرعت  کنندۀتنظیم

  چرخشی  کنمخلوط -ب

 ؛ ارتعاشی  کنمخلوط - ت

 .مشابه  کارایی  با  کردن مخلوط  هایسیستم  سایر -ث

http://www.google.com/url?url=http://www.sahandchimi.ir/fa/products/264763-12068/%D8%B4%DB%8C%DA%A9%D8%B1-%D9%84%D9%88%D9%84%D9%87&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=G5inVKicIcuWuATq1ILYCQ&ved=0CDQQ9QEwDw&usg=AFQjCNHNPmoVBq9XugTyhDrADLlF9_H_cQ
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 ترازو

 

        
 ترازو -11شكل 

 

باشد. ترازوهای با دقت با  در آزمایشگاه می 1119/1و  119/1و   19/1و 9/1های ای برای توزین با دقتوسیله

بعلت ظرافت و حساسیت باید از جریان هوا دور نگه داشته شده و در یک جای مسطح و محكم قرار داده شوند و 
 جای آن حتما باید تراز باشد.

 

 استریليزاسيون  4-4

سازی به معنای از بین بردن تمامی اشكال زنده در یا روی یک محیط آماده است. این استریلیزاسیون یا سترون

 باشد. ها و... میها و اسپور قارچاشكال مختلف شامل سلولهای زنده باکتری
 های رایج سترون کردن عبارتند از:روش

در این روش از تاثیر گرما و فشار بخار آب برای  که فورو  اتوکلاوانند های م . روش حرارتی به وسیله دستگاه9

 شود.ها استفاده مییسمکشتن میكروارگان
های شیمیایی )مانند  و انجام واکنش آب اکسیژنه. روش شیمیایی به وسیله مواد ضدعفونی کننده مانند 6

 .شوداستفاده میرادیكالهای آزاد( برای سترون کردن 

 .پرتو فرابنفشو  پرتو ایكس، پرتو گاما. روش پرتودهی به وسیله تابش 9
 باشد.می مخصوکات استفاده شده و شامل عبور دادن مایع از فیلترهای . روش فیلتراسیون برای مایع4

به دو صورت های کشت و وسایل مورد نیاز روش حرارتی محیطاستریلیزاسیون  در آزمایشگاه میكروبیولوژی برای

ون شده و شود. برای تشخیص بین مواد سترخشک )با استفاده از فور( و مرطوب ) با استفاده از اتوکلاو( انجام می
 سازی استفاده کرد.توان از نشانگرهای سترونسترون نشده می

 

 

 

http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%AA%D9%88%DA%A9%D9%84%D8%A7%D9%88
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%AA%D9%88%DA%A9%D9%84%D8%A7%D9%88
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%B1
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%B1
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A2%D8%A8_%D8%A7%DA%A9%D8%B3%DB%8C%DA%98%D9%86%D9%87
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A2%D8%A8_%D8%A7%DA%A9%D8%B3%DB%8C%DA%98%D9%86%D9%87
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%DA%AF%D8%A7%D9%85%D8%A7
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%DA%AF%D8%A7%D9%85%D8%A7
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%D8%A7%DB%8C%DA%A9%D8%B3
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%D8%A7%DB%8C%DA%A9%D8%B3
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%D9%81%D8%B1%D8%A7%D8%A8%D9%86%D9%81%D8%B4
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%D9%81%D8%B1%D8%A7%D8%A8%D9%86%D9%81%D8%B4
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 آب 4-5

 یا شده زدایییون  آبآب بدون املاح،  مقطر، آب یعنی خالص آب از فقط، کشت هایمحیط سازیآماده برای

 یا نندهکمهار مانند موادی از عاریشود که استفاده می معادل کیفیتی یا معكوس اسمز از استفاده با شده تولید

 فلزات هاییوناثر  وک آمونیااثر  ،دیاکلراثر  مثال برای، آزمون شرایط در هامیكروارگانیسم رشد موثر عامل
 .باشدمی

 اتیلن پلی خنثی، شیشه) اثر بی مواد از شود و نگهداری شده بسته محكم بطور که ظروفی در باید خالص آب

 چه هر شده تولید آب شودمی توصیه همچنین باشد. شده ساخته است مهارکننده موادم تما از عاریکه  (وغیره
 .شود استفاده زودتر

 

 محيط کشت 4-6

است. برای  شناسیهای تشخیصی در باکتریهای مصنوعی از مهمترین روشها در محیطتكثیر باکتری کشت و

رطوبت ، حرارت ،مواد غیاییکشت موفق باید شرایط مناسب برای رشد باکتری فراهم گردد. ازجمله این شرایط 
 باشد. عدم حضوراکسیژن می حضور یا ،مناسب pH ،نمک ،کافی

انجام دهد بدون  خود را مستقلاً یاتیاعمال ح یهقادر است کل ،بوده یموجود تک سلول یک یكروباز آنجا که م

 یآل به غیا و آب و مواد یاجهم احت یكروبهاآن است که م یانگراصل ب ینداشته باشد. ا یگریبه سلول د یازآنكه ن
باشد  یرهو عناصر و غ ییوب اعم از مواد غیایكرم یک یاجاتاحت یهکل دارایکه  یمغی یطیدارند. مح یو معدن

 .یندگویکشت م یطمح شود را اصطلاحاً یكروبکه موجب رشد م

سخت  هاییسمرشد ارگان یعسر یشکه موجب افزا یمغی یکشت را با اضافه کردن اجزا هاییطمواقع مح یبعض
 یاصل یطتوان آنها را همراه با محیچنان است که نم یمواد مغی ینا یت. ماهکنندیم یشوند، غنیرشد م

مواد  یناز ا ییهامواد اضافه شوند. نمونه ینن اوبطور ستر ،یطبعد از اتوکلاو شدن مح یدسترون کرد، بلكه با

 ، خون گوسفند ، زرده تخم مرغ و .... یچرب یب یرعبارتند از : ش یمغی
 

 بیومحيط های متداول در کشت ميكر 4-6-1

ایط فیزیكی و مناسب از نظر شرکشت ی هامحیطها باید بطریقی آنها را بر روی برای مطالعه میكروارگانیسم

تاکنون انواع زیادی از و نحوه زندگی آنها باعث شده که ها میكروارگانیسم. مطالعه زیاد درباره شیمیایی کشت داد

های میكروبیولوژی تهیه شود. کشت با ترکیبات متفاوت به طور مصنوعی برای استفاده در آزمایشگاه هایمحیط
در مواردی برای کشت نوع بخصوصی از یک با این وجود کشت زیاد می باشند،  یهامحیطهرچند انواع این 

های بطور کلی محیط با ترکیبات مشخص استفاده شود.میكروارگانیسم باید از یک نوع محیط کشت بخصوک 

باید به نكات زیر توجه  کشت هایکشت باید دارای مشخصات معینی باشند و هنگام تهیه و استفاده از محیط
 شود :

  .ها باشند باید واجد مواد غیایی ضروری برای رشد میكروب کشت هایتمام محیط -
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- pH  .محیط کشت باید در حد معین قبل از استفاده برای کشت تنظیم شود 

 تمیز و عاری از مواد خارجی باشند.  باید کاملاً کشت هایظروف مورد استفاده برای تهیه محیط -

 صحیح تهیه شود.  ه روشده باید بآب مقطر مورد استفا -

نسبت به نوع مواد غیایی مربوط در درجه حرارتی که برای استریل کردن محیط کشت مصرف می شود باید  -

محیط کشت در نظر گرفته شود. درجات با  باعث از بین رفتن برخی از مواد شیمیایی موجود در محیط کشت 
 شوند . می

های مورد استفاده در آزمون باید دارای کیفیت آزمایشگاهی بوده و یا برای اهداف های کشت و معرفمحیط

های آزمون باشند. برای بهبود باشند. آنها باید عاری از مواد سمی یا مهارکننده ارگانیسممیكروبیولوژی مناسب 
های کشت مورد سازی محیطشود که مواد بدون آب قابل دسترس تجارتی برای آمادهتكثیرپییری توصیه می

ها را مطابق با های کشت به صورت آماده در بازار در دسترس باشند، آناستفاده قرار دهید. چنانچه محیط

ها بهتر است با دقت دنبال فرآوردهسازی این دستورالعمل سازنده تهیه کنید. دستورالعمل سازنده برای آماده
 شود.

 برای هر محیط کشت و معرف، بهتر است یک محدودیت زمانی برای استفاده تعیین شود.

 مراجعه کنید. 4229ایران  های کشت به استاندارد ملیبرای کنترل عملكرد و تضمین کیفیت محیط
 

 های کشت محيطتقسيم بندی انواع  4-6-1-1

 های مختلف تقسیم بندی می کنند:های کشت را از جنبهمحیط

 

 تقسيم بندی بر اساس ميزان آگار -1

 تمام رشد برای که را C 91° حرارت تواندمی  تینژ خلاف بر که باشد می دریایی آلگ نوع یکآگار 

تواند آنرا ذوب و هضم نماید. آگار تحمل نماید و هیچ میكروبی نمی را است مناسب انسان بیماریزای هایباکتری
و  C15°  شود. نقطه ذوب آنهای دریایی ساخته میساکاریدی دارد که بوسیله یكسری از جلبکساختمان پلی

 در لیتر محیط هستندگرم آگار  99 -95های جامد که دارای محیطاست .  C49° نقطه انجماد آن حدود

 :  باشندمیمحیط های کشت به سه صورت زیر 
 ( liquid or broth mediaمحیط کشت مایع یا آبگوشتی )

  (solid mediaمحیط کشت جامد )

 ( semi solid mediaمحیط کشت نیمه جامد )
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 محيط کشت مایع -13شكل                                             جامد و جامد محيط کشت نيمه -12شكل    

 
 این در) براث و مولر هینتون براث تنوترین این محیط کشت به صورت مایع می باشد مانند: :مایع کشت محیط -

معمو ً فاقد ی مایع هامحیط شود.(صورت سوسپانسیون هستند حرکت دیده نمی به که کشت هایمحیط نوع
 بسیار کم است.  آنها آگار هستند یا مقدار آگار

 

آگار و  تشود( مانند نوترینباشد )به نام آگار هم خوانده میآگار می دارایاین محیط کشت  امد:ج کشت محیط -
 مولر همینتون آگار

 
 ها به وسیله :دلیل بكارگیری محیط جامد، تشخیص باکتری

 تشكیل کلنی  -

 تولید پیگمانت  -

 خصوصیات خاک هر کلنی  -

 ها که چند نوع باکتری در نمونه میكروبی وجود دارد. تشخیص انواع باکتری -

 موکوئیدی بودن باکتری  -

 دیدن منطقه همولیز . -

 
 آگار دارند(. %5تا 9ها نسبت به محیط جامد کمتر است )مقدار آگار آن: جامد نیمه کشت محیط -

 کرد.ها را مشاهده حرکت باکتری  زم باشدشوند که این نوع محیط های کشت زمانی استفاده می
 

 تقسيم بندی بر اساس نوع کاربرد محيط کشت -2

 :شوندمحیط های کشت باکتری را از نظر نوع مواد تشكیل دهنده و از نظر کاربرد به چهار دسته تقسیم می

 : (Basic Mediaمحیط کشت پایه ) -
ی کشت هامحیطاین محیط کمترین مقدار مواد غیایی برای رشد باکتریها را دارد. مبنای تهیه انواع و اقسام 

کنند زیرا فاقد ماده ضد میكرب است. مانند محیط نوترینت آگار، ها در آن رشد میباشد. اکثر انواع باکتریمی
 نوترینت براث. 

http://www.tebyan.net/bigimage.aspx?img=http://img1.tebyan.net/big/1390/08/5317422011541841792111791732541272082624121.jpg
http://www.tebyan.net/bigimage.aspx?img=http://img1.tebyan.net/big/1390/08/28341405119723466761181044921416016721094.jpg
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 : (Enrichment Mediaکننده )محیط کشت غنی -
ها، لیپیدها، اسیدهای آمینه برای رشد باکتری ای زیادی نظیر ویتامینمحیط مقوی بوده که دارای مواد تغییه

 آگار  است. بنابراین تعداد زیادی از باکتریها روی آن بخوبی رشد می کنند. مانند شكلات آگار، بلاد
 

  ( :Media Differentialمحیط کشت افتراقی)  -
گردد. مانند که کلنی باکتریهای مختلف روی آن کاملا از همدیگر متمایز میمحیط کشت تشخیصی بوده 

های  کتوز دارای املاح صفراوی، قند و معرف شیمیایی هستند که باکتری هامحیطاین .  E.M.B  ،Macمحیط
ها این محیطهای  کتوز منفی نظیر سالمونلا ، شیگلا بر روی های صورتی رنگ و باکتریمثبت برروی آنها کلنی

توان نام ، سیمون سیترات را می TSIی افتراقی دیگر محیط هامحیطدهند. از های سفید رنگ تشكیل میکلنی

 صفراوی املاح وجود. هستند مناسب( انتروباکتریاسه) ایروده منفیبرد. این محیط ها برای رشد باکتریهای گرم 
 .شوند می محیط در مثبت گرم هایباکتری رشد از مانع محیط این در

 
 : (Special Mediaصی )اختصا کشت محیط -

نوع خاصی از کردن برای ایزوله  هامحیط. از این هستند های خاصی مناسببرای رشد باکتری هامحیطاین 
آگار که برای جدا کردن سالمونلا و شیگلا  SSشود. مانند محیط باکتری در یک مخلوط میكربی استفاده می

 بكار میرود یا مانیتول سالت آگار که برای تشخیص گونه بیماریزای استافیلوکوکوس اورئوس استفاده می شود . 

 

 ( : Selective Mediaمحیط کشت انتخابی ) -

ها بجز ارگانیسم باشند این مواد رشد تمامهایی وجود دارند که دارای یک ماده مهارکننده رشد میمحیط
اند و برای ارگانیسم مورد نظر انتخاب شده برایکه این محیط ها  کنند. از آنجائیمی ارگانیسم مورد نظر را مهار

ها ، محیط کشت های انتخابی می نامند . مثالی از این نوع محیطسایر ارگانیسم ها مضر می باشند آنها را محیط

هوازی اختیاری ممانعت بعمل آورده و به های گرم منفی هوازی و بید باسیلفنیل اتیل الكل آگار است که از رش
 دهد. ای گرم مثبت اجازه رشد میهارگانیسم

 

 های کشت محيط آماده سازی و استریليزاسيون 4-6-2

 توصیه مقدار با و برداشته را باشدمی پودری بصورت که کشت محیط از  زم مقدار  سازندهالعمل مطابق دستور

  یكنواخت کنید. سریعاً کردن، گرم با همراه لزوم صورت در سپس کنید مخلوط ارلن داخل در مقطر آب شده
pH  با استفاده از راpH سازی تنظیم شود، به این و باید در صورت لزوم، قبل از سترون کنیدگیری متر اندازه

واحد  ±6/1  باید در محدوده مورد نظرمحیط کشت   ºC65 ،pHسازی و رسیدن دما به ترتیب پس از سترون

pH تنظیم .باشد، مگر اینكه مقادیر دیگری توصیه شده باشدpH   معمو ً با استفاده از محلول سدیم

 غلظت با شده رقیق اسید هیدروکلریک یا g/l41 ( [c(NaOH) = 1 mol/l )  هیدروکسید با غلظت تقریبی
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سازی انجام شود، باید از پس از سترن pH اگر تنظیم .شودانجام می  g/l  5/92 ([c(HCl) = 1 mol/l )تقریبی
 مراجعه کنید. 99124. جهت کسب اطلاعات بیشتر به استاندارد ملی ایران های سترون استفاده شودمحلول

از برای جلوگیری مناسب کافی فضای  کنید بطوری که مطمئن شوید در ظروف مناسب توزیعرا محیط کشت 

یا از لبریز شدن  ،بوسیله اتوکلاو یا ذوب مجدد یحرارت عملیاتدر طی فرآیند سرد کردن بعد از  سر رفتن محیط
 .وجود داردها بعد از اضافه کردن مكمل

 .سازی سترون کنیدرا در روز آماده تهیه شدهکشت  هایمحیط

  فیلتراسیونیا ده از اتوکلاو با استفا ها معمو ً با استفاده از حرارت مرطوبی کشت و معرفهامحیطسازی سترون
  .شودانجام می

 .توان آنها را با دمای جوش سترون نمودسازی با اتوکلاو نیاز ندارند، ولی میی کشت به سترونهامحیطبعضی از 

برلیانت گرین بوده و بخصوک به حرارت و نور حساس  دارایها که ی کشت آنتروباکتریاسههامحیط برای مثال
 بعضیهمچنین،  .سرعت پس از جوشیدن سرد شده و در برابر نور شدید محافظت شوند بههستند و بهتر است 

سازنده های . در همه موارد طبق دستورالعملسازی مورد استفاده قرار دادتوان بدون سترونها را نیز میاز معرف

 دهای مناسب انجام دهید.یا استاندار
از  برای مثالترکیبات جلوگیری کند نگهداری کنید  تغییرها را در شرایطی که از محیط ،پس از سترون کردن

در استاندارد  شرایط دیگری ده یاوبلافاصله استفاده نشمحیط کشت اگر  .نور و خشک شدن محافظت کنید

 .نگهداری کنید C9°C±5°   چال در دمایخ، در یباشدشده نخاصی مشخص 

 تا دو از هاپلیت برایمدت زمان نگهداری  دوشمی توصیهمعمو ً  شود نگهداری یخچال در ی کشتهامحیط اگر

 .نشود بیشترماه  شش تا سه هالوله و شده بسته هایبطری برای و هفته چهار

وسیله قرار دادن آن در حمام آب جوش و یا هر فرایند دیگری که  بهرا کشت  یهامحیطبرای ذوب مجدد، 
محیط کشت ذوب شده، در حمام آب گرم با  (.مانند قرار دادن در بخار اتوکلاو) ذوب کنیدهمان نتیجه را دهد، 

 کنید.، خنک ºC51تا  ºC 41 دمای تنظیم شده ، به دمای

 

 هاافزودن مكمل  -

رسید، به محیط  ºC 51د، باید بعد از اینكه دمای محیط به کمتر از هستنبه حرارت هایی که حساس مكمل
افزودن  .شده باید قبل از افزودن به محیط آگاردار به دمای اتاق برسد سترونمكمل  .اضافه شوندکشت 

های شفاف شود و از توزیع مناسب های مایع سرد ممكن است سبب بسته شدن آگار یا تشكیل پرکمكمل

آرامی و کامل ها را در محیط کشت بههمه مكمل .کننده عمل کنیدتولید لعملبق دستوراط .جلوگیری کند
  .سرعت در ظروف نهایی تقسیم کنید مخلوط کرده و به
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 هادیش ی کشت جامد در پتریهامحیطسازی آماده -

در ) برای مثال  گردد mm9  ها بریزید تا حداقل ضخامت آندیشمحیط کشت آگاردار ذوب شده را در پتری

یا مقداری که در استانداردهای  (محیط کشت آگاردار کافی است ml 61تا ml 94معمو ً، mm11ظروف با قطر 
بطول  h 16  گیاری آنها بیش ازها باید نگهداری شوند، یا زمان گرمخانهاگر پلیت .مربوطه بیان شده است

ها در پتری دیش ممكن استاست، محیط کشت بیشتری  ºC 41گیاری بیش ازانجامد، یا دمای گرمخانهمی

  .صورت در بسته روی یک سطح افقی و خنک قرار دهید تا آگار سرد شده و ببنددها را بهپلیت .ریخته شود

 

 ميكروبيولوژی های کشت درروش 4-7

 قابل انجام است .زیر کشت در پلیت  به سه روش  

  خطی کشت -9

  سطحی کشت -6
  پورپلیت یا آمیخته کشت -9

 
 روش کشت خطی -

سترون شده  حلقه کشتشود. به این ترتیب که ابتدا بوسیله یک ر این روش از محیط پیش ریخته استفاده مید 
باکتری را برداشته و آنرا روی سطح محیط پیش ریخته بصورت خطهای موازی و در چند جهت  کلنیمقداری از 

قسمت تقسیم کنید بعد  4توانید پلیت را به کشید . در کشتهای خطی برای بدست آوردن کلنی های تک میمی
کشیده و بعد های موازی باکتری است را بصورت خط کلنیرا که محتوی  حلقه کشتدر قسمت اول ابتدا نوک 

دهید و در منطقه سوم و خطوط را در منطقه دوم از انتهای خط انتهایی منطقه اول در جهت دیگر ادامه می

کنید . خصوصیت این روش این است که وقتی خطوط موازی را روی سطح چهارم هم به همین صورت عمل می
رسید تراکم باکتری کمتر نتهای خط که میشود و به اها کاسته میمحیط می کشید به ترتیب از تراکم باکتری

است و در منطقه دیگر وقتی از انتهای خط منطقه قبلی استفاده می کنید در واقع تراکم بسیار کمتر از تراکم 

که ها کاسته می شود تا جائیباکتریها در ابتدا می باشد و در نتیجه در مناطق دیگر هم به ترتیب از تعداد باکتری
 های تكی داشته باشید که کلنی خالص نامیده می شود. کلنیتوانید م میدر منطقه چهار

های کشت باکتریایی که بصورت مایع می باشند برای انجام کشت خطی روی محیط پیش ریخته در مورد محیط

از آن بردارید سپس آنرا روی  حلقه کشترا داخل محیط محتوی باکتری کرده و یک  حلقه کشتفقط یكبار 
و یا مراحل فوق را روی آن انجام  ش ریخته قرار داده و بصورت خطوط موازی آنرا در چند جهت بكشیدمحیط پی

 دهید. 

 

http://www.beck-on-laboratory.blogfa.com/post-3.aspx
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 روش انجام کشت خطی -14شكل 

 کشت سطحی   -
 شود.در این نوع کشت هم از محیط پیش ریخته استفاده می

برای اینكار ابتدا یک رقت معینی از  .مایع میكروبی کاربرد دارد کشت هایاین روش کشت بیشتر برای محیط

مقدار مشخصی از آن رقت را برداشته و در سطح  سترونمحیط مایع تهیه نمائید. سپس با استفاده از پیپت 

 گیاریگرمخانهپخش نمائید. و بعد از  حلقه کشتمحیط جامد پیش ریخته توسط میله پخش کننده یا توک 
محیط کشت را مشاهده کنید توجه داشته باشید که هنگام انجام کشت های رشد یافته در سطح توانید کلنیمی

 سطحی باید سطح محیط خشک باشد .

هنگام ریختن محیط کشت بصورت پیش ریخته ممكن است بخار آب روی درب پلیت و سطح محیط جمع شود 
ار داده و خشک قر ºC 65تا  ºC51  را در یک گرمخانه با دمای ی کشتهابرای خشک کردن آن می توان محیط

به این ترتیب که درب پلیت را برداشته و قسمت محتوی محیط کشت را وارونه روی لبه درب قرار دهید تا  نمود.

 قطرات رطوبت حیف گردد.
توانید پس از ریختن محیط کشت در پلیت در صورت تجمع حباب هوا، آنها را با شعله دادن سطح همچنین می

 باعث سترون شدن سطح محیط کشت هم می شود.محیط حیف نمائید. اینكار 
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 روش انجام کشت سحطی -15شكل    

 

 

 پورپلیت یا کشت آمیخته -

در این روش کشت هم نیاز به تهیه سوسپانسیون از باکتری می باشد. یعنی باید از باکتری مورد نظر در محیط 
از آنرا در کف پلیت استریل ریخته سپس از محیط کشت  ml9  مایع رقت معینی را تهیه نموده بعد به میزان

به پلیت اضافه  ml 61تا  ml94  میزانه رسیده ب ºC45  شده و حرارت آن به حدود سترونمورد نظر که قبلا 

انگلیسی آنرا کاملا مخلوط کنید. اگر نیاز بود مجددا سطح محیط  4. سپس با حرکات دورانی بصورت عدد دنمائی
به آن کشت دو یه هم گفته حالت  این کشت بپوشانید در طباکتری را با یک  یه نازکی از همان محیآمیخته با 

 .می شود
 

 روش های آزمون ميكروبيولوژی  5
 .بر اساس جدول زیر می باشد سوپ خشکمیكروبیولوژی  روش های آزمون
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 های نيمه آماده خشکسوپ روش آزمون ميكروبيولوژی - 2جدول

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 های فوری خشکسوپ روش آزمون ميكروبيولوژی -3جدول

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 روش مرجع هاميكروارگانيسمنوع  ردیف

 5616  -9طبق استاندارد ملی        شمارش کلی میكروارگانیسم ها 9

 6142طبق استاندارد ملی             اشریشیاکلی 6

 1496طبق استاندارد ملی             پرفرژنسکلستریدیوم  9

 9491طبق استاندارد ملی              سالمونلا 4

   6964طبق استاندارد ملی             *باسیلوس سرئوس 5

 91411-9طبق استاندارد ملی        کپک 2

 2412-9طبق استاندارد ملی           استافیلوکوکوس اورئوس کواگو ز مثبت 1

 6914طبق استاندارد ملی            آنتروکوکوس های روده ای  4

 گیرد.ترکیبات این ویژگی مورد آزمون قرار نمی*در صورت عدم استفاده از برنج یا آرد برنج در 

 روش مرجع هانوع ميكروارگانيسم ردیف

 5616  -9طبق استاندارد ملی        شمارش کلی میكروارگانیسم ها 9

 1629طبق استاندارد ملی              کلی فرم 6

 6142طبق استاندارد ملی             اشریشیاکلی 9

 6911طبق استاندارد ملی             پرفرژنسکلستریدیوم  4

 9491طبق استاندارد ملی              سالمونلا 5

   6964طبق استاندارد ملی             *باسیلوس سرئوس 2

 91411-9طبق استاندارد ملی        کپک 1

 2412-9طبق استاندارد ملی           استافیلوکوکوس اورئوس کواگو ز مثبت 4

 6914طبق استاندارد ملی            آنتروکوکوس های روده ای  1

 گیرد.*در صورت عدم استفاده از برنج یا آرد برنج در ترکیبات این ویژگی مورد آزمون قرار نمی
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 آزمون های ميكروبيولوژی  6
 های کشتمحيط 6-1

 های کشت مورد استفاده محيط 6-1-1

 

 محيط های کشت مورد استفاده -4جدول 

 نام انگليسی نام فارسی ردیف

 PCA ( plate count Agar ) پلیت کانت آگار 9

 Violet red bile agar )  )VRBG                                            ویولت رد بایل آگار 6

 Lauryl Sulfate tryptose broth  )LS                                       آبگوشت لوریل سولفات تریپتوز 9

 EC ( E.C Broth ) آبگوشت اشریشیاکلی                                                                                   4

 TW (Peptone water indol free ) آب پپتونه بدون اندول                                                            5

  Dichloran 18% mass fraction glycerol agar)  )DG18               گلیسرول آگار %94دی کلران  2

 Buffered Pepton Water)  )BPW آب پپتونه بافری                                                              1

 /MKTTn ( Muller – Kauffman tetrathionate                                مولر کافمن تتراتیونات نئوبیوسین آبگوشت 4
novobiocine Broth)  

 Rappaport-Vassiliadis Magnesium Chloride) )RV آبگوشت راپاپورت واسیلیادیس منیزیوم کلراید        1

 Xylose Lysine Deoxycholate Agar)  )XLD                           گزیلوز لیزین دزوکسی کو ت آگار 91

 Phenol red / Brilliant green agar)  )BGA                                 آگار سبز درخشان / قرمز فنل 99

 YGC (Yeast extract dextrose Chloramphenicol)   کلرامفنیكل   –دکستروز -عصاره مخمر 96

 SIA (Iron Solfite Agar) سولفیت آهن آگاردار                                                                 99

 MYP (Mannitol Egg Yolk Polymyxin Agar)                             میكسین آگارمانیتول اگ یولک پلی 94

 Blood agar                                 بلاد آگار        95

 Modified Giolitti and Cantoni broth   )GC                    کانتونی آبگوشت اصلاح شده جیولیتی 92

 BP(   Baird – Parker agar)  برد پارکر                                                                               91

 SC ( Egg-yolk-free tryptose-sulfite-cycloserin agar مرغسولفیت سیكلوسرین آگار بدون زرده تخم 94

 ) Bromocresol purple broth  BPB بروموکروزول پرپل آزاید براث                                               91

61 KF                                           آگار KF (Kenner Fecal Agar) 
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 محلول های رقيق کننده 6-2

شود که برای تهیه محلول رقیق کننهده از مهواد تشهكیل    به منظور تجدیدپییری در نتایج حاصله، توصیه می 

دهنده پایه خشک یا ترکیب کامل خشک استفاده شود و آماده سازی آن مطابق با دستورالعمل سهازنده انجهام   

 شود. مواد شیمیایی باید از کیفیت مطلوب برخوردار بوده و برای آزمایش های میكروبیولهوژی مناسهب باشهند.   
 ده برای کاربرد کلی شامل موارد زیر می باشد:محلول های رقیق کنن

 محلول پپتون نمكی  -

 آب پپتونه بافری -
 ارلهن یها    لولهه، محلول های رقیق کننده را در حجهم ههای  زم بهرای آمهاده سهازی سوسپانسهیون اولیهه در        

 اتوکلاو با دمایدر لوله ها، ارلن ها یا بطری ها را بسته و سپس آن را در  بطری با ظرفیت مناسب تقسیم کنید.

ºC 969  دقیقه سترون کنید. 95به مدت زمان  
 

 بردارینمونه  7

تحویهل داده مهی   ی که به آزمایشگاه های انجام شود که نمونه روشیبرداری باید در شرایط بهداشتی و به نمونه

ام آزمهون صهدمه   حمل ونقل و نگهداری، تا زمان انجه  طیبوده و علاوه براین در شود نماینده واقعی کل نمونه 

همچنین نمونه ها باید در ظروف تمیز، خشک، سترون و در شرایط باشد.  و/یا تغییری در آن ایجاد نشده ندیده
آسپتیک جمع آوری شده و در شرایطی نگهداری شوند که امكان رشد میكروارگانیسم ها وجود نداشته باشهد.  

زمایشگاه منتقل شود و تا هنگام انجام آزمهایش نیهز در   برداری فرآورده باید درشرایط مناسب به آپس از نمونه

نمونه های جمع آوری شده باید درصورت امكان در همان روز نمونه  آزمایشگاه در شرایط مناسب نگهداری شود.
 برداری، مورد آزمون قرار گیرد. 

 

 روش آزمون   8
 آماده سازی نمونه 8-1

دقیقه در دمای آزمایشگاه قهرار دهیهد. جههت جلهوگیری از      91قبل از همگن سازی نمونه ها، آنها را به مدت 
آلودگی میكروبی نمونه ها با منابع خارجی، تمام مراحل آماده سازی و دست کاری نمونه ها باید رعایت شرایط 

آزمون، سطح میزکار و همچنین دست ها آسپتیک و تجهیزات سترون و در کنار شعله انجام شود. پیش از انجام 

درجه گندزدایی شود. قسمت خارجی بسهته و بهه    11باید با یک محلول گندزدای مناسب مانند الكل اتیلیک 
هنگام آماده سازی نمونه ضمن ایجهاد  درجه پاکیزه شود.   11خصوک قسمتی که باز می شود نیز باید با الكل 

  ml  11از آن را بها  g 91 قدار مناسبی از نمونه را خرد کرده و سهپس شرایط بهداشتی در محل انجام آزمون م

 رقیق کننده مناسب رقیق نمائید.
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 کشت روش 9
 ( Pour plate) کشت آميخته   9-1 

ذوب شده می باشد. پس  کشت این روش براساس مخلوط کردن حجم معینی از نمونه و یا رقتی از آن به محیط
 9شود. حجم برداشت شده بطور معمول ها روی سطح محیط و یا درون آن شمارش میاز گرمخانه گیاری کلنی

قرارداده شود.  ºC9±  ºC45 باشد. محیط کشت باید پس از ذوب شدن در حمام بخار آب در دمایلیتر میمیلی

ودن مایع اضافی چسبیده به قسمت خارجی پی پت، نوک پی حجم معین از رقت مورد آزمون را بردارید، برای زد
پت را به کناره لوله تماس دهید. در پلیت را فقط به اندازه ای که پی پهت وارد آن شهود بهاز کنیهد و سهپس      

پس از ریختن حجم مورد نظر نمونه در پلیت بلافاصله محیط کشت به محتویات آن را داخل پلیت خالی کنید. 

و پس از چندبار حرکت دورانی نمونه را به محیط کشت مخلوط نمایید. پلیت را در یک سطح شود می آن اضافه 
 گیاری نمایید.افقی و صاف قرار دهید تا سرد شود و سپس در دمای مناسب گرمخانه

 

 گذاری و شمارشگرمخانه 9-2

( بر حسب میانگین تعداد شمارش شده از Nبا استفاده از رابطه زیر تعداد میكروارگانیسم های موجود در آزمایه )

 دو رقت متوالی را محاسبه کنید: 

 
 

 

 که در آن 

C: های شمارش شده بر روی تمام ظروف پتری مورد نظرمجموع پرگنه 

V :لیترحجم تلقیح شده در هر ظرف پتری بر حسب میلی 

1n  : پتری شمارش شده در اولین رقت مورد نظر ) یعنی رقتی که حاوی غلظت بیشتر نمونه باشد(تعداد ظروف 

2n  :)تعداد ظروف پتری شمارش شده در دومین رقت مورد نظر )یعنی رقتی که حاوی غلظت کمتر نمونه باشد 

 d :ضریب رقت برحسب اولین رقت مورد نظر 

د و سپس تعداد میكروارگانیسم ها در گرم را به صورت عددی دار گرد کنیعدد بدست آمده را تا دو رقم معنی
  گزارش نمائید. 91ضربدر توانی از  1/9 – 1/1بین 

 

 آزمون شمارش کلی ميكروارگانيسم ها 11

 این ویژگی بیانگر رعایت بهداشت در تولید و نیز چگونگی وضعیت بهداشتی مواد اولیه بكار رفتهه در فهرآورده   
می باشد و محیط کشت بكار رفتهه نیهز یهک     ºC91 دمای گرمخانه گیاری در این ویژگی می باشد. از آنجا که

ها بوده و می تواند شاخصهی از کیفیهت    محیط عمومی است. لیا در برگیرنده طیف وسیعی از میكروارگانیسم

 میكروبی فرآورده باشد. 
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 محيط کشت   11-1 

 .( می باشدPlate count agarمحیط کشت مورد استفاده پلیت کانت آگار )
 

 روش آزمون  11-2

با یک پیپت سترون به طور جداگانه یک میلی لیتر از سوسپانسیون اولیه را به طور جداگانه به دو پتری سترون 
به پلیت های محتوی نمونه اضافه کرده و با چرخاندن  PCAاضافه کنید. سپس به مقدار مناسب از محیط کشت 

پلیت های آماده شده را پس از بستن محیط کشت به صورت وارونه بر روی سطح افقی به خوبی مخلوط کنید و 

 h9 ± h 16مدت  در دسته های کمتر از شش تایی و با فاصله معین از یكدیگر، سقف و دیواره های گرمخانه به
بعد از پایان زمان گرمخانه گیاری تمامی کلنی های موجهود در  گرمخانه گیاری کنید.  ºC9 ± ºC91 در دمای

پلیت ها از جمله کلنی های سر سوزنی را در نور ملایم شمارش و طبق فرمول ذکر شده محاسبه کنید. برای به 

ی داشته باشهند  کلن 911و حداکثر  95دست آوردن نتیجه قابل قبول، پلیت های با دورقت متوالی که حداقل 
 باید شمارش شوند.

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 PCAکلنی های ميكروارگانيسم ها در محيط کشت  -16شكل 

 

 آزمون شمارش کپک  11
شناسند. معمو ً غیاهای کپک ای شكل که گاهی اوقات رنگی هستند همه میها را با ظاهری کرکدار و پنبهکپک

فساد بسیاری از غیاها دخالت دارند بعضی از انواع آنها در ساخت زده قابل خوردن نیستند. با اینكه کپک ها در 

توانند موادی را که ها میباشد علاوه برآن کپکیا ترکیب تعدای از غیاها به عنوان مثال بعضی پنیرها مفید می

در تهیهه  تولید نمایند مانند آمیلاز که در تهیه نان و اسهید سهیتریک کهه     گردند،در بعضی غیاها استفاده می
 توانند باعث ایجاد اشكا تی شوند :ها میشوند. کپکهای غیرالكلی بكاربرده مینوشابه

 های سمی ) مایكوتوکسین (سنتز متابولیت -
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 مقاومت در برابر گرما، انجماد، آنتی بیوتیک و تشعشات -

 یی وجود دارند.قدرت تغییر ماهیت مواد نامطلوب جهت رشد باکتریهای بیماریزا که در ماده غیا -

گردنهد. ایهن   این میكروارگانیسم گاهی باعث ایجاد بو و طعم نامطبوع و تغییر رنگ در سطح مواد غهیایی مهی  

توان آنها را به عنهوان  باشند و میای پراکنده میهدها در محیط زندگی اطراف ما به طور گستر میكروارگانیسم
هیزات مورد استفاده در صنایع غیایی که به طور کامهل و  قسمتی از فلور طبیعی یک ماده غیایی، وسایل و تج

 های ناشی از هوا پیدا کرد. کنندهاند و یا به عنوان آلودهسازی نشده کافی به

باشند لیا رشد آنها در و یا بهر  ها کند بوده و دارای قدرت رقابتی کمی می از آنجا که رشد این میكروارگانیسم
ها نیستند به همین  گیرد که دارای شرایط زیست مناسب برای باکتریرت میسطح آن دسته از مواد غیایی صو

شود تا مشكلات ناشی از های حاوی آنتی بیوتیک استفاده میها از محیط دلیل برای کشت این میكروارگانیسم

 ها کاهش یابد. رشد باکتری

 محيط کشت  11-1

  .می باشد DG18  گلیسرول آگار %94دی کلران برای شمارش کپک محیط کشت مورد استفاده 

 روش آزمون 11-2

میلی لیتر از سوسپانسیون اولیه را به یک پلیت  9/1میلی لیتر از آزمایه یا  9/1با استفاده از پیپت سترون مقدار 

انتقال دهید . به کمک میله شیشه ای سترون مایعات تلقیحی را روی سطح محیط  DG18دارای محیط کشت 
  ºC65 کشههت پخههش کنیههد تهها همههه مایعههات بههه طههور کامههل جههیب شههوند. پلیههت ههها را در دمههای        

به مدت پنج تا هفت روز گرمخانه گیاری کنید. پس از سپری شدن مدت زمان گرمخانه گیاری پلیت های دارای 

 .، پروپاگول یا جوانه را انتخاب کرده و همه آنها را شمارش کنیدکلنی 951کمتر از 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 کلنی های کپک –17شكل 
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 آزمون جستجوی اشریشياکلی  12
ای است که شرح و کشت داده شده است و ساکن طبیعی روده انسان های رودهاشریشیاکلی یكی از اولین باسیل

باشد و انتشار وسیعی داشته و در سراسر دنیا در روده کننده  کتوز میباشد. این باسیل تخمیر و حیوانات می

عنوان معرف آلودگی آب با مهدفوع  شود. به همین دلیل از آنها بهانسان و حیوانات خونگرم و خونسرد یافت می
ه نقهش  شد ولی امروزهای همسفره غیر بیماریزا محسوب میها جزو باکتریکنند. این باکتری مدتاستفاده می

 آن به عنوان فرصت طلب و عامل مولد عفونت مورد قبول همگان قرار گرفته است.

درجهه   91-42های غیایی عادی رشهد فهراوان داشهته و رشهد در میهدان حرارتهی       این باکتری بر روی محیط
کرده، اسید و گیرد. انواع قندها از جمله  کتوز را به سرعت تخمیر انجام می ºC 91 سلسیوس با حرارت میانه

 کند.گاز تولید می

زیستگاه این میكروارگانیسم بطور طبیعی خاک و نیز در سطح و یا داخل ظروف و وسایل تهیه مواد غیایی که 
باشد. آلودگی مواد غیایی با این باکتری از طریق دست آلوده، خاک، آب، مهدفوع و  خوب تمیز نشده است می

ناسایی اشریشیاکلی در مقایسه با سایر باکتریهای مدفوعی آسانتر است از پییر است. از آنجا که شحشرات امكان

 شود.این باکتری به عنوان شاخص جهت تشخیص آلودگی مدفوعی در آب و غیا استفاده می
ای شكل ) کوکوباسیل( و گهرم منفهی   های کوتاه میله اشریشیا به خانواده آنتروباکتریاسه تعلق داشته و باسیل

 هستند. 

 محيط کشت  12-1

                                     آبگوشههت لوریههل سههولفات تریپتههوز    اشریشههیاکلیمحههیط کشههت مههورد اسههتفاده جهههت جسههتجوی      

Lauryl Sulfate tryptose broth   می باشدبا غلظت مضاعف.  

 اشریشياکلی جستجوی روش    12-2

 تعیین وجود یها عهدم وجهود ایهن بهاکتری در مقهدار مشخصهی از فهرآورده،         جستجوی اشریشیاکلی به معنی 

از محهیط کشهت لوریهل     ml91از سوسپانسیون اولیه تهیه شهده را در   ml 91مقدار. برای این منظور می باشد
( دارای لوله درهام بوسیله یک پی پت سترون بریزید. لوله آزمایش LS+سولفات تریپتوز براث با غلظت مضاعف )

گرمخانه گیاری کنید. پس از سپری شدن مدت زمان  h6 ± h 64 به مدت زمان ºC 91 تلقیح شده را در دمای

 گرمخانه گیاری لوله را از لحاظ تولید گاز یا کدورت بررسی کنید. در صورت وجود گاز آزمون تاییدی را  جهت
 انجام دهید. اشریشیاکلیمشخص کردن باکتری 
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 LSکدورت در لوله های  تشكيل گاز و وجود -18شكل 

 آزمون تایيدی    12-3

 محيط کشت   12-3-1

 ( و آب پپتونهه  EC Brothاشریشهیاکلی ) آبگوشهت  ههای  کشهت   از محهیط  اشریشهیاکلی جهت آزمون تائیدی 
(Peptone water )شوداستفاده می،  

 روش آزمون تایيدی اشریشياکلی 12-4 

در  h 44 تا h  64های میکور ریخته و به مدتقطره به داخل محیطاز لوله مشكوک به اشریشیاکلی یک الی دو 

هردو  Twو تشكیل حلقه ارغوانی در محیط کشت  EC. وجود گاز در محیط کنیدگرمخانه گیاری  ºC 44 دمای

 باشد. با هم نشانه وجود باکتری اشریشیاکلی در ماده غیایی می
 شهود. ک الهی دو قطهره معهرف کهواکس اسهتفاده مهی       زم به ذکر است که جهت تشكیل حلقه ارغوانی از یه 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 TWتشكيل حلقه اندول در محيط کشت  -19شكل 
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 پرفرژنسآزمون شمارش کلستریدیوم    13
است. که در وضعیت کم اکسیژن )بی هوازی( بهتر  گرم مثبتای شكل و های میلهکلستریدیوم جنسی از باکتری

باشد. اسپور در جنس کلستریدیوم معمو ً انتهایی یا نزدیک کند. این باکتری دارای اسپور و خاکزی میرشد می

اکسیداز در جنس  و کاتا زهای باشند. آزموننوع پری تریش می از تاژکباشد . اغلب متحرک دارای انتها می به
، بطور وسیعی در محیط پراکنده هستند کننده سولفیتاءهای احیاسپور کلستریدیوم .باشدکلستریدیوم منفی می

تولید آنتروتوکسین درکلستریدیوم پرفرژنس علهت  شوند. ، فاضلاب و خاک یافت می، حیوانو در مدفوع انسان

های کلستریدیوم پرفرژنس به ویژه هنگهامی کهه بهر روی    شایعی برای مسمومیت غیایی است. بعضی از سوش
سهاعت   2-94کنند. آنتروتوکسین در مدت ظروف گوشت رشد کرده باشند آنتروتوکسین قدرتمندی تولید می

روز ادامه  9-6شود. علائم بیمار فقط برای مدت زمان یا تب( را موجب می اسهال شدیدی )معمو ً بدون استفراغ

 یابد. می

 محيط کشت   1- 13

 مرغسولفیت سیكلوسرین آگار بدون زرده تخمبرای شمارش کلستریدیوم پرفرژنس محیط کشت مورد استفاده 

(SC )باشدمی.  

 

 روش آزمون 13-2

از سوسپانسیون اولیه را به طور جداگانه به هر یک از دو پلیت منتقل با استفاده از پی پت سترون یک میلی لیتر 

را افزوده و کاملاً مخلوط کنید. زمان  زم  SCاز محیط کشت  ml 95  کنید. سپس به هریک از دوپلیت حدود
 ml 91 تا ml 5 دقیقه بیشتر باشد. پس از جامد شدن محیط حدود 95بین تلقیح و افزون محیط کشت نباید از 

ههوازی قهرار   دیگر از همان محیط کشت را به عنوان  یه رویی داخل پلیت ها بریزید. پلیت ها را داخل جار بی

های سیاه که احتما ً دارای گرمخانه گیاری کنید. کلنی h44 تا  h 64 به مدت زمان ºC 91 دهید و در دمای
 باشند. ازی احیاء کننده سولفیت میهوهای بیدهنده باکتریهاله سیاه در محیط کشت هستند نشان

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 پرفرژنسکلنی کلستریدیوم  -21شكل 

http://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%AF%D8%B1%D9%85_%D9%85%D8%AB%D8%A8%D8%AA
http://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%AF%D8%B1%D9%85_%D9%85%D8%AB%D8%A8%D8%AA
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%A7%DA%98%DA%A9
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%A7%DA%98%DA%A9
http://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%A7%D8%AA%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%B2
http://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%A7%D8%AA%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%B2
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 آزمون تایيدی بيوشيميایی 13-3

 شود. کتوز سولفید استفاده میکشت  از محیط کلستریدیوم پرفرژنسجهت آزمون تائیدی  13-3-1

 روش آزمون تایيدی 13-3-2

هر یک از کلنی های انتخاب شده را به لوله های دارای محیط کشت تیوگلیكو ت مایع منتقل کرده و در شرایط 

قطره از  5پس از گرمخانه گیاری  .گرمخانه گیاری کنید h64 تا  h 94به مدت زمان  ºC 91بی هوازی در دمای 

  h64 تا  h 94به مدت زمان  ºC 42ای اضافه کنید. سپس در دممحلول فوق را به محیط کشت  کتوز سولفیت 
در حمام آب گرمخانه گیاری کنید. پس از پایان گرمخانه گیاری لوله های  کتوز سولفیت را از نظر وجود گاز و 

رنگ سیاه بررسی کنید. درصورت که درلوله درهام گاز و رسوب سیاه در لوله دیده شد واکنش را مثبت درنظر 

 بگیرید.

 

ها کلی فرمآزمون شمارش  41  
کلی فرم ها باکتری های میله ای کوتاه، هوازی و بی هوازی اختیاری، گرم منفی و غیر اسپورزا هستند که  کتوز 
 را همههراه بهها تولیههد گههاز تخمیههر مههی کننههد. اشریشههیاکلی و انتروبههاکتر آئروژنههز از مهمتههرین گونههه هههای     

گیرند. گروه کلی فرم های مدفوعی قادر هسهتند در  گونه در این گروه قرار می  61کلی فرم ها هستند. حدود 

رشد کنند. هدف اصلی از انجام آزمون ها در دمهای بها ی اینكوباسهیون،     ºC45 تا ºC5/44 صورت افزایش دما
 جداکردن کلی فرم های مدفوعی از غیر مدفوعی است. 

 اهمیت کلی فرم ها در فساد مواد غیایی به دلیل داشتن ویژگی های زیر است:

توانایی رشد در سوبستراهای مختلف و استفاده از تعداد زیادی از کربوهیدارتها و سایر ترکیبات آلی به  -
 عنوان منبع انرژی و توانایی استفاده از تعداد زیادی از ترکیبات ازته ساده به عنوان منبع انرژی

 توانایی سنتز اکثر ویتامین های مورد نیاز خود -

 (ºC 42 تا حدود ºC91 ی از درجه حرارت ) از کمتر ازتوانایی رشد در محدوده وسیع -

 توانایی تولید مقدار زیادی اسید و گاز از قندها -

 توانایی تولید طعم های نامطلوب -

 توانایی تولید مواد لزج یا حالت طنابی در مواد غیایی توسط انتروباکتر آئروژنز -

-  

 محيط کشت 14-1

برای شمارش کلی فرم ها کریستال ویوله دارای قرمز خنثی، نمک ههای صهفراوی،   محیط کشت مورد استفاده 

 می باشد  VRBL کتوز و آگار  
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 روش آزمون 14-2

با استفاده از پی پت سترون یک میلی لیتر از سوسپانسیون اولیه را به طور جداگانه به هر یک از دو پلیت منتقل 

را افزوده و کاملاً مخلوط کنید.  VRBLی لیتر از محیط کشت میل 95کنید. سپس به هریک از دوپلیت حدود 

به علت متحرک بودن باسهیل ههای   دقیقه بیشتر باشد.  95زمان  زم بین تلقیح و افزون محیط کشت نباید از 
گردد بدین صورت که پس از ریختن محیط کشت به داخل پلیت و از دو یه محیط کشت استفاده می کلی فرم

در  h 44 . پس از بستن  یه دوم پلیت ها به صورت وارونه به مدتشود یه دوم به آن اضافه می بستن  یه اول،

های صورتی رنگ . پس از سپری شدن مدت زمان مورد نظر تمامی کلنیشودمی  گرمخانه گیاری ºC 91 دمای
 .شونددوکی شكل شمارش می

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 کلنی کلی فرم -21شكل 

 

 آزمون شمارش باسيلوس سرئوس  15
از خانواده باسیلاسه است. اسپور این باکتری  اسپوردار   Bacillus cereus اسیل گرم مثبت باسیلوس سرئوسب 

توان آن را از مواد غیایی گوناگون ه شده به طوری که میای در طبیعت، آب و خاک پراکندبه صورت گسترده

بوده و قادر به ایجاد سندرم اسهال و سندرم  تهوعو  اسهالهای مولد جدا نمود. این باکتری مولد انتروتوکسین
)شكل  اسپور این باکتری در نقاط مختلف جهان به عنوان عامل مسمومیت غیایی گزارش شده است. .تهوع است

سبزیجات، مرغ و  در حبوبات، سبوس گندم، برنج، شیر، گوشت پخته، سوسیس، سوپ، مقاوم باکتری( معمو ً

در بین مواد غیایی احتمال آلودگی برنج )چلوخورشت و انواع پلوها( از همه بیشتر  مواد غیایی وجود دارد. سایر
مانند و در صورتی که مواد غیایی در شرایط گرم برخی از اسپورها حتی پس از پختن در غیا باقی می می باشد.

ای ثیر در غیا یا روده نوعی سم رودهبه باسیل تبدیل شده و پس از تك اسپورها ،و مرطوب نگهداری شوند

( درصد94)  را به تعداد کمگردد. این باکتری نمایند که منجر به مسمومیت غیایی میترشح می )انتروتوکسین(

http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D9%BE%D9%88%D8%B1
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D9%BE%D9%88%D8%B1
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D9%87%D8%A7%D9%84
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D9%87%D8%A7%D9%84
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D9%87%D9%88%D8%B9
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D9%87%D9%88%D8%B9
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اند. سم این باکتری پروتئین حساس به حرارت و دارای وزن مولكولی از مدفوع افراد سالم نیز به دست آورده
کنند. برای خص شده است که انواع باسیل سرئوس دو نوع انتروتوکسین تولید میمش باشد. اخیراًمتوسط می

می نماید. این باکتری علاوه  ایجاد مسمومیت غیایی ناشی از این باکتری به دو صورت اسهالی و استفراغی بروز

منی، کند و در افراد دارای ضعف سیستم ایبر مسمومیت غیایی به عنوان بیماریزای فرصت طلب عمل می
 .نمایدبیماری شدیدی ایجاد می

 محيط کشت   1- 15

 باشد.می MYP میكسین آگارپلی اگ یولک مانیتولبرای شمارش باسیلوس سرئوس محیط کشت مورد استفاده 

 روش آزمون 15-2

که  MYPمحیط کشت  دارای پلیت دو از یک هر به را اولیه سوسپانسیون ml9/1 سترون، پت پی از استفاده با
 اعشاری هایرقت برای را عمل این نیاز، صورت در .کنید های سترون ریخته شده است، منتقلقبلاً در پلیت

 ای بهکننده شیشه پخش کمک به را شده تلقیح مایع سرعت، به امكان حد تا و دقت بعدی تكرار نمایید. با

 پخش یک از هرپلیت برای . نمایید پخش کشت محیط سطح در باشد نداشته تماس پلیت جدار با که طوری

 کشت مایع تا داده قرار دمای آزمایشگاه در دقیقه 95 حدود را هاپلیت. شود استفاده جداگانه سترون کننده

 ºC 91 دمای در h 64 تا h 94 مدت به وارونه صورت به را فوق هایپلیت .شود کشت محیط جیب ، شده داده

 دارکه نشان رسوب هاله با صورتی و بزرگ های باسیلوس به صورت کلنیهای کلنی. کنید گیاری گرمخانه

 می باشد در سطح محیط کشت دیده خواهند شد. لستیناز تولید دهنده

 

 

 

 

 

 

 

 کلنی باسيلوس سرئوس – 22شكل  
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 آزمون تایيدی     15-3

 محيط کشت   15-3-1

 شود.استفاده می Blood agarبلاد آگار کشت  از محیط باسیلوس سرئوسجهت آزمون تائیدی 

  

 باسيلوس سرئوس )آزمون هموليز(روش آزمون تایيدی  15-4

 ایگونه به داده کشت ای نقطه  یا و عمقی یا های انتخاب شده را روی سطح آگار خوندار به صورت خطیکلنی

 h6 ± h64 به مدت ºC91خوبی میسر باشد. پلیت ها را در دمای  به همولیز واکنش بررسی امكان که
های باسیلوس سرئوس واکنش همولیز مثبت گیاری کرده سپس واکنش همولیز را بررسی کنید. کلنیگرمخانه

 باشد و هاله کاملاً شفاف در اطراف کلنی روی محیط آگار خوندار مشاهده خواهد شد.می

 

 

 

 

 

 

 BAمحيط کشت هموليز  – 23شكل  

 ای های رودهآزمون شمارش آنتروکوک 16
شهوند.  های کوتاه دیده میگرم مثبت بوده که به صورت جفت )دیپلوکوک( یا زنجیره هایکوکسی، هاانتروکوک

ست. دو گونه مههم همزیسهت از   های ظاهری، بسیار مشكل اها از روی ویژگیها از استرپتوکوکتمایز انتروکوک

(. سایر %91تا  %5)( و انتروکوک فاسیوم %15تا  %11 )انتروکوک فكالیس :انتروکوک در روده انسان عبارتند از

. کننهد تولید نمهی  اسپوربی هوازی اختیاری هستند و  ،کنندبه ندرت ایجاد بیماری میکه های انتروکوک گونه
های و غلظت 91تا  4ز ا  ºC41 ،pHتا  ºC91نمایند: دمای را تحمل می ها گستره بزرگی از شرایط محیطیآن

اعضهای جهنس   . کننهد ها بر روی آگار خوندار گوسفندی، همولیز گاما ایجهاد مهی  انتروکوک. با ی کلرید سدیم

هها  شدند. آنالیز ژنهومی انتروکهوک  طبقه بندی می D های گروهاسترپتوکوکهمراه با  9144انتروکوک تا سال 
ههای ایجهاد شهده توسهط     نهت مهمترین عفو. هستند D هایها، جنس متفاوتی از استرپتوکوکنشان داد که آن

از دیهدگاه پزشهكی،    .مننژیهت و  انهدوکاردیت ههای مجهرای ادراری، بهاکتریمی،    ها عبارتند از: عفونتانتروکوک

https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D9%88%DA%A9%D8%B3%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%B1%D9%BE%D8%AA%D9%88%DA%A9%D9%88%DA%A9
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%86%D8%AF%D9%88%DA%A9%D8%A7%D8%B1%D8%AF%DB%8C%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%86%D8%AF%D9%88%DA%A9%D8%A7%D8%B1%D8%AF%DB%8C%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D9%86%D9%86%DA%98%DB%8C%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D9%86%D9%86%DA%98%DB%8C%D8%AA
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هها بطهور ذاتهی بهه آنتهی      ها از نظر مقاومت آنتی بیوتیكی ذاتی اهمیت دارنهد. برخهی از انتروکهوک   انتروکوک
وم هسهتند. در دو دههه   ها و کارباپنم( و آمینوگلوکوزیدها مقها های بتا کتام )پنی سیلین، سفالوسپورینبیوتیک

اند. ها افزایش یافتهدر بیماران بستری در بیمارستان (VRE) های انتروکوکی مقاوم به وانكومایسینگیشته، سویه

ههایی ماننهد کوئینوپریستین/دالفوپریسهتین    های مقهاوم بهه وانكومایسهین، از آنتهی بیوتیهک     برای درمان سویه
 .شودسینرسید( یا تیگسیكلین استفاده می)

 

 محيط کشت   1- 16

  BPBای برومههوکروزول پرپههل بههراث  هههای رودهبههرای شههمارش آنتروکههوک محههیط کشههت مههورد اسههتفاده  
  . می باشد

 روش آزمون 16-2

 تعیین وجود یا عدم وجود این باکتری در مقدار مشخصی از فرآورده، ای به معنی های رودهجستجوی آنتروکوک
بروموکروزول  از محیط کشت ml91از سوسپانسیون اولیه تهیه شده را در  ml 9 . برای این منظور مقدارمی باشد

 بهههه مهههدت زمهههان  ºC91لولهههه آزمهههایش تلقهههیح شهههده را در دمهههای  پرپهههل بهههراث انتقهههال دهیهههد.  

 h 64  تاh44 تغییر رنگ  گیاری لوله را از لحاظگیاری کنید. پس از سپری شدن مدت زمان گرمخانهگرمخانه
آزمون تاییدی را  جههت مشهخص   محیط کشت بررسی کنید. درصورت تغییر رنگ محیط کشت به رنگ زرد 

 انجام دهید. ایآنتروکوک رودهکردن 

 

 آزمون تائيدی 16-3

 محيط کشت   16-3-1

 .شوداستفاده میآگار  KFکشت  از محیط ایآنتروکوک رودهجهت آزمون تائیدی 

 

   تایيدیروش آزمون  16-3-2

هها را در  باشد، کشت خطی دهید. پلیهت که به صورت پیش ریخته می KFاز لوله مشكوک روی محیط کشت 

گیاری پلیت گیاری کنید. پس از سپری شدن مدت زمان گرمخانهگرمخانه h44 تا h64به مدت  ºC 91 دمای
ههایی  های صورتی، قرمز، ارغوانی به صورت برجسته بررسی کنید. اگهر چنهین کلنهی   ها را از نظر وجود کلنی

روی کلنهی ههای   ای جهت آزمون های تاییدی انتخاب کنید. های رودهمشاهده شد، آن را به عنوان آنتروکوک

اهده شده آزمون های تاییدی هیدرولیز اسكولین را انجام دهید. به این منظور کلنی های انتخاب شده را روی مش
به مدت دوساعت گرمخانه گیاری کنید.   ºC 5/1 ± ºC 44 محیط کشت صفرا اسكولین کشت دهید و در دمای

هایی به رنگ خرمایی تا سیاه رنگ ای اسكولین را در مدت دو ساعت هیدرولیز کرده و کلنیهای رودهآنتروکوک

 کنند. ایجاد می
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 سالمونلاآزمون جستجوی  17
د. سالمونلا باسیل گرم شوسالمونلا بیماریزای مهم انسانی بوده که در روده انسان و تعدادی از حیوانات ساکن می

رنهگ گرفتهه و در زیهر    ای است و براحتی با رنگ های عادی های رودهمنفی و از نظر شكلی شبیه سایر باسیل

دهند. کپسول غیرقابل تشخیص بدون هاگ بوده و معمو ً گلوکز را تخمیر میكروسكوپ آرایش خاصی نشان نمی
درجه سلسهیوس بخهوبی رشهد و تكثیهر      91نمایند. در غیاهایی که اسیدی نباشند در حرارت و تولید گاز می

ین پاستوریزاسیون باعث از بین رفهتن ایهن بهاکتری    شود. همچننمایند ولی در یخچال رشد آنها متوقف میمی

 شود.می
شوند، برخی از این ای از میزبانهای حیوانی از جمله انسان یافت میهمه سالمونلاها انگل اجباری بوده و در عده 

ها به انسان محدود گشته نظیر سالمونلا تیفی که در انسان بیماری ایجهاد کهرده یها انسهان ناقهل آنهها        باکتری

باشد. عفونتهای سالمونلایی در انسان تقریباً همیشه با وارد شدن میكروب به همراه مواد غیایی آلوده، شیر و می
گاستروآنتریت حاد که بهه اسهتفراغ و اسههال     -9شود. دو نوع سالمونلوز وجود دارد : آب از راه دهان ایجاد می

امند. وجود سالمونلا حتی به تعهداد زیهاد در مهواد    نتب تیفوئید که آنرا تب روده نیز می -6گردد. مشخص می

دهد. این میكروارگانیسم پس از یک دوره کمهون  غیایی از نظر ظاهری مانند بو، رنگ و حتی مزه تغییری نمی
 سازد.ساعته علائم خود را آشكار می 64-96

 

 محيط کشت  17-1

بهرای پهیش غنهی     BPWتونه بافری برای جستجوی سالمونلا، محیط کشت آب پپمحیط کشت مورد استفاده 

 آبگوشت راپاپورت واسیلیادیس منیزیوم کلرایهد  و  MKTTn نتتراتیونات نئوبیوسی مولر کافمنآبگوشت سازی، 
R.V  گزیلوز لیزین دزوکسی کو ت آگاربرای غنی سازی و XLD  آگار سبز درخشان / قرمز فنلو BGA  برای

 تایید نهایی می باشد.  

 

 روش آزمون 17-2

ریخته به مدت  (BPW)محیط کشت آب پپتون بافر  ml 665 گرم نمونه یكنواخت شده مورد آزمایش را در 65

h 64 در دمههای ºC 91   تتراتیونههات  مههولر کههافمن . سههپس بههه محههیط کشههت   کنیههدگرمخانههه گههیاری

و بهه   ºC 91 در دمهای  h 64  و به مدت کنیدلیتر از سوسپانسیون اولیه اضافه میلی MKTTn  ، 9نئوبیوسین
 ºC49 در دمههای h 64 از سوسپانسههیون اولیههه اضههافه کنیههد سههپس بههه مههدت  RV ml 9/1محههیط کشههت 

 . بهه مهدت  دهیهد کشت خطهی   XLD, BGAهای کشت گیاری کرده بعد از آن از هر یک روی محیطگرمخانه

 h 64 در دمای ºC 91 محیط کشت  های صورتی بر رویگیاری کرده در صورت وجود سالمونلا پرگنهگرمخانه
BGA های سیاه بر روی محیط کشتو پرگنه XLD ههایی  مشاهده خواهد شد. در صورت مشاهده چنین کلنی

  گیرد.های تائیدی و بدنبال آن تست سرولوژیكی انجام میتست
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 BGAو  XLDکلنی های سالمونلا در محيط  -24شكل 

 

های تائيدیکشت 3 -71  

های سرولوژیكی مشكوک به سالمونلا را تجدید کشت کرده و پس از کشت مجدد با آزمونهای کلنی
 . شودمیبیوشیمیایی مناسب آزمون تاییدی انجام 

 

 تایيد بيوشيميایی 17-3-1

 آگار TSIمحيط کشت  17-3-1-1

کشت دهید، ابتدا سطح شیب دار محیط کشت را به صورت خطی  آغشته به کلنی ها، با استفاده از سوزن کشت

 h 9± hبه مدت زمان  ºC9± ºC 91سپس سوزن را به عمق محیط کشت فرو ببرید. محیط کشت را در دمای 

در صورتی که کشت، از کلنی مشخص سالمونلا انجام گرفته باشد، سطح شیب  گیاری کنید.ساعت گرماخانه 64

دار محیط کشت، قلیایی )قرمز رنگ( همراه با تشكیل گاز و عمق محیط کشت اسیدی )زرد رنگ( همراه با 

گاز و هیدروژن سولفید سیاه رنگ می باشد. باید توجه کرد که تایید وجود سالمونلا نباید تنها  %11تشكیل 

 انجام گیرد. TSIاساس نتایج آزمون کشت بر
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 TSIآزمون محيط کشت  -25شكل 

 محيط کشت اوره آگار   17-3-1-2 

با استفاده از سوزن کشت آغشته به کلنی ها، سطح شیب دار محیط کشت را به صورت خطی کشت دهید. 

گیاری کنید. چنانچه واکنش ساعت گرماخانه h 9± h 64به مدت زمان  ºC9± ºC 91محیط کشت را در دمای 

مثبت باشد، از تجزیه اوره، آمونیاک به دست می آید، که رنگ قرمز فنل را به صورتی قرمز تغییر می دهد. اکثر 

 سالمونلاها از نظر این واکنش منفی هستند.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آزمون محيط کشت اوره آگار -26شكل 
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17-3-1-3     L–  دکربوکسيلاز –ليزین 

با استفاده از سوزن کشت آغشته به کلنی ها، داخل محیط کشت مایع را کشت دهید. محیط کشت را در دمای 

ºC9± ºC 91  به مدت زمانh 9± h 64 گیاری کنید. واکنش مثبت با ایجاد کدورت و رنگ ارغوانی گرماخانه

 . اکثر سالمونلاها از نظر این واکنش مثبت هستند.مشاهده می شود. رنگ زرد نشان دهنده واکنش منفی است

 

 
 

 دکربوکسيلاز –ليزین  Lآزمون  -27شكل 

 

 

 گالاکتوزیداز –شناسایی بتا     17-3-1-4

سرم فیزیولوژی  ml 65/1با استفاده از لوپ، یک حلقه کامل از کلنی مشكوک را به یک لوله آزمایش دارای 

دقیقه در حمام آب با  5اضافه کنید. سپس یک قطره تولوئن به آن افزوده و لوله را تكان دهید. لوله را به مدت 

گا کتوزیداز افزوده و مخلوط کنید. لوله را به مدت -از معرف بتا ml 65/1قرار دهید، سپس  ºC9± ºC 91دمای 

قرار دهید. رنگ زرد نشاندهنده واکنش مثبت است که  ºC9± ºC 91در حمام آب با دمای  h 9± h 64زمان 

 دقیقه ظاهر می شود، اغلب سالمونلاها از نظر این واکنش منفی هستند. 61اغلب پس از مدت زمان 
 

 
 گالاکتوزیداز -شناسایی بتا – 28شكل 
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 وژس پروسكوئر   17-3-1-5

حل   VPمحیط کشت  ml 9با استفاده از لوپ، یک حلقه کامل از کلنی مشكوک را به یک لوله آزمایش دارای 

گیاری کنید. پس از گرمخانه گیاری دو گرمخانه h 9± h 64به مدت زمان  ºC9± ºC 91کنید، آن را در دمای 

هیدروکسید پتاسیم به آن بیفزایید.  نفتول و دوقطره محلول -9قطره محلول کراتین و سه قطره محلول اتانوئیک 

دقیقه واکنش مثبت است. سالمونلاها از نظر این واکنش منفی  95با مشاهده رنگ صورتی تا قرمز روشن درطی 

 هستند. 

 

 

 
 آزمون وژس پروسكوئر -29شكل 

 

 واکنش اندل   17-3-1-6

به  ºC9± ºC 91در دمای تریپتوفان تلقیح کنید و  -محلول تریپتون ml 5یک کلنی مشكوک را به لوله دارای 

گیاری کنید. پس از گرمخانه گیاری یک میلی لیتر معرف کواکس به آن گرمخانه h 9± h 64مدت زمان 

قهوه ای واکنش منفی را -حلقه قرمز رنگ نشاندهنده واکنش مثبت است و تشكیل حلقه زردبیفزایید. تشكیل 

 دهد. اکثر سالمونلاها از نظر این واکنش منفی هستند.نشان می 
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 آزمون اندول -31شكل 

 

 تفسير آزمون های بيوشيميایی 17-3-1-7

 شرح داده شده است. 5مشخصات سالمونلاها از نظر واکنش های بیوشیمیایی در جدول 

  



91 

 

 نظر واکنش های بيوشيميایی(تفسير آزمون های بيوشيميایی )مشخصات سالمونلاها از  -5جدول 

 
 د سرولوژیكی و سروتایپیتایي 17-3-2

سالمونلا، با مشاهده آگلوتیناسیون بر روی  م، هنگامی که از  Hو  Viو  Oهای تی ژنتشخیص وجود آن
 آنتی سرم مناسب استفاده شود، صورت می گیرد. های خالص وکلنی
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 تایيد درآزمایشگاه مرجع 17-3-3

به عنوان سالمونلا در نظر گرفته می شوند و یا مشكوک به سالمونلا می باشند، باید برای تایید سویه هایی که 

 گونه به آزمایشگاه مرجع سالمونلا ارسال شوند.

 

 استافيلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبتآزمون جستجوی     18
امنظمی شبیه به خوشه های استافیلوکوک ها سلولهای کروی گرم مثبت هستند که معمو ً در شكل دستجات ن

انگور ، آرایش می یابند. آنها به سهولت در بسیاری از محیط های کشت رشد می کننهد. بعضهی از آنهها فلهور     
طبیعی پوست و غشاهای مخاطی انسان بوده و بقیه آنها عامل بروز عفونت های چرکی، تشكیل آبسه هسهتند.  

در برابر حهرارت اسهتافیلوکوکی اسهت.  رشهد      -سین مقاومشایعترین نوع مسمومیت غیایی مربوط به انتروتوک

استافیلوکوکوس اورئوس در مواد غیایی موجب به مخاطره افتادن بهداشت عمومی می گهردد زیهرا بسهیاری از    
سویه های این میكروارگانیسم سم آنتروتوکسین ترشح می کنند که در صورت بلع موجب مسمومیت غیایی می 

از فرآیند بوسیله سویه های استافیلوکوک مولود آنتروتوکسین آلوده می شوند بسهیار   شود. مواد غیایی که بعد

خطرناک می باشند. زیرا میكروارگانیسم های رقیب که رشد استافیلوکوک هها را محهدود مهی سهازند موجهود      
وسیله پوست،  نیستند. در مواد غیایی فرآیند شده وجود استافیلوکوکوس اورئوس در غیا معمو ً مبین آلودگی به

دهان یا بینی افرادی است که با غیا سروکار دارند که ممكن است مستقیماً در خط تولید به وسیله کارگرانی که 

یا در نتیجه سرفه و عطسه که معمو ً در عفونت  دارای زخم های استافیلوکوکی در روی دست و بازوها هستند و
باقیمانده موادغیایی آلوده که در سطح یا مجاورت سطوح  ود.های دستگاه تنفسی ایجاد می گردد ، وارد غیا ش

تولید قرار می گیرند نیز باعث آلودگی ماده غیایی فرآیند شده می شوند. وجود مقادیر زیهاد اسهتافیلوکوکوس   

اورئوس در ماده غیایی فرآیند شده دلیل بر عدم رعایت بهداشت و یا عدم کفایت کنترل درجه حرارت یا هر دو 
 اشد. آنها می ب

در مواد غیایی خام مخصوصاً فرآورده های غیایی دامی ، وجود استافیلوکوکوس اورئوس متداول بوده و ارتباطی 

 با آلودگی آنها توسط انسان ندارد. 
استافیلوکوکوس های کواگو ز مثبت در بیشتر موارد استافیلوکوکوس اورئوس می باشند امها اسهتافیلوکوکوس   

 ویه های استافیلوکوکوس هاییكوس نیز کواگو ز تولید می کنند.اینترمدیوس و بعضی از س

 

 محيط کشت 18-1

آبگوشت اصلاح شده برای جستجوی استافیلوکوکوس اورئوس کواگو ز مثبت محیط کشت مورد استفاده 
 می باشد. BPو برای کشت تایید محیط کشت برد پارکر  GC کانتونی جیولیتی
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 روش آزمون 18-2 

محیط کشت آبگوشهت اصهلاح    ml 91 از فرآورده های مایع یا یک گرم از سایر فرآورده ها را به یک میلی لیتر

از سوسپانسهیون اولیهه    ml91( ویا با توجه به ماهیهت نمونهه،   GCشده جیولیتی و کانتونی با غلظت معمولی )

 با غلظهت دوبرابهر   از محیط کشت آبگوشت اصلاح شده جیولیتی و کانتونی ml91گرم نمونه( را به  9)معادل 
(+GCاضافه کنید. به دقت محلول آگار یا پارافین را که به دمای ) ºC44  تاºC41   رسیده است به گونه ای بهه

محیط کشت اضافه کنید تا سطح محیط کشت تلقیح شده کاملاً پوشانده شود. برای بی هوازی کردن به عنوان 

 نیز استفاده شود. روش جایگزین می توان از جار یا گرمخانه بی هوازی 
گرمخانه گیاری کنید. اگر محیط کشت تلقیح شده، سیاه  ºC 91 ساعت در دمای h6 ± h64 لوله ها به مدت

ایهن کهار ، در    رنگ شد یا رسوب سیاه در آن ایجاد شد کشت سطحی در محیط انتخابی را انجام دهید. بهرای 

عمود بر ههم   ده از اسپاچول سترون به صورت دو خطشرایط آسپتیک، آگار یا پارافین روی لوله ها را با استفا
ببرید و در صورت لزوم اطراف آگار یا پارافین را از پیرامون لوله جدا کنید. از محیط کشت درون لوله با استفاده 

پارکر آگار یا پلیت دارای محیط کشت پلاسمای  –از حلقه کشت سترون بر سطح پلیت دارای محیط کشت برد 
 ºC 91 ژن کشت خطی دهید تا کلنی های مجزا بدست آید. پلیت ها را وارونه کنید و در دمایخرگوش فیبرینو

ساعت گرمخانه گیاری کنید. کلنی های مشخص به صهورت کلنهی ههای سهیاه      h6 ± h 64 برای مدت زمان

 خاکستری براق و محدب با هاله شفاف که ممكن است به صورت جزیی کدر شده باشند ، دیده می شوند. 
 
 

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 
 کلنی های استافيلوکوکوس اورئوس -31شكل 

 آزمون تایيدی 18-3

 آزمون کواگولاز 18-3-1

با استفاده از حلقه کشت، هر کلنی انتخاب شده را بردارید و به لوله های آزمایش دارای محیط کشت آبگوشت 
ساعت گرمخانه گیاری  h6 ± h 64برای مدت زمان  ºC 91مغز و قلب منتقل کنید. سپس لوله ها را در دمای 
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 mlاز سوسپانسیون را در لوله آزمایش سترون ریخته و به آن  ml 9/1کنید. پس از پایان زمان گرمخانه گیاری، 
در دمای  h 2تا    h 4برای مدت زمان  ºC 91پلاسمای خرگوش اضافه کنید. سپس لوله ها را در دمای  9/1

اتاق نگهداری کنید. در صورت مثبت بودن آزمون لخته در پلاسما مشاهده می شود. آزمایش درصورتی معتبر 

 است که نشانه ای از لخته در پلاسمای شاهد دیده نشود.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آزمون کواگولاز – 32شكل 
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 پيوست الف

 انواع استاندارد

 
استانداردها با موضوعات مختلف در زمینه ها و سطوح متفاوت تهیه می شوند. ارتباط بین جنبه، رشته و  1-الف

 سطح استاندارد در نمودار زیر نمایش داده شده است. 

 
سطح                                                              

بین المللی                                                      

                                                                                 

                                                        

                                                      

                  ملی                                                      

                                     

(ایجامعه /انجمنی)شرکتی                          

                  

کارخانه ای                                           

                             اصطلاحات                  مكانیک                                              

              مبنا                            عمران                                        

ویژگی                                          شیمی                               
آزمون                                                          نساجی                     
آئین کار                                                                            مواد                    

بازرسی                            استاندارد  فضای                                    مدیریت         

ایمنی                                                                                                          بازرگانی

                                                                                                                              جنبه                                                                                       رشته
 

 

 سطح استاندارد 2-الف

 به صورت زیر تقسیم بندی کرد:استانداردها دارای سه سطح کلی می باشند که می توان آن ها را 

، این گونه استانداردها توسط کارخانجات و به منظور استفاده در همان واحد استانداردهای کارخانه ای -الف
داخلی کارخانه باید شرایط و عوامل  تدوین می شود. در تدوین استاندارد کارخانه ای ضمن بررسی شرایط

آن، چگونگی تهیه تجهیزات، بازاریابی و رقابت، نیاز مشتری و امثال آن  خارجی از قبیل مواد اولیه و منابع تهیه

ها یا تشكیلاتی که در یک زمینه خاک فعالیت در برخی مواقع کارخانجات، شرکت وجه قرار گیرد.تباید مورد 
 ای را تدوین کنند از طریق یک جامعه یا انجمن استانداردهای موسوم به استانداردهای شرکتی یا جامعهمی

 .کنند تا در امور مربوط مورد استفاده قرار گیردمی
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و ...(، این گونه استانداردها به وسیله سازمان  ISIRI, BS, BIS ASTM ,استانداردهای ملی ) مانند  -ب
استاندارد در یک کشور که به عنوان مقام ذی صلاحی برای این کار شناخته شده است، تهیه می شود. در تدوین 

ین استانداردها تمامی افراد ذی نفع از قبیل تولید کنندگان، مصرف کنندگان، اعضای مراکز علمی و فنی، مراکز ا

  تجاری کارشناسان مرتبط از سازمان ها یا مراکز دولتی و امثال آن شرکت دارند.

قعیت جغرافیایی، (، عواملی نظیر مو CEN) مانند استانداردهای اتحادیه اروپا  استانداردهای منطقه ای -پ

فرهنگ، سیاست، شكل تولید و مصرف و امثال آن برخی از کشورها را بر آن داشته تا مشترکا مبادرت به تدوین 

  استانداردهای منطقه ای نمایند.
(، هدف از تدوین استانداردهای بین المللی حفظ و نگهداری پیشرفت   ISO) استانداردهای بين المللی -ت

معین در تمام دنیا و طرح و ارائه تكنولوژی های پیشرفته در این استانداردها و انتقال آن  های فنی در یک سطح

 به استانداردهای ملی با توجه به نیاز و موقعیت زمانی کشورها از نظر توسعه فنی و صنعتی می باشد.

 

 جنبه استاندارد -3-الف

نیز گسترش یافته و می تواند موضوعات  در راستای رشد و تكامل دانش بشری جنبه های مختلف استاندارد

 مختلفی را شامل شود.

  استاندارد های ویژگی -الف
  استاندارد های روش آزمون -ب

 استانداردهای آیین کار -پ

 استانداردهای ایمنی -ت

 واژه نامه -ث

 راهنما و ...(سایر استانداردها )شامل طبقه بندی، بازرسی و نمونه برداری، بسته بندی، حمل و نگهداری،  -ت

 

 اجرای استاندارد  -4-الف

 استانداردهای ملی از نظر اجرایی به دو دسته زیر تقسیم بندی می شوند: 
، شامل استاندارهایی می باشد که در رابطه مستقیم با ایمنی و بهداشت، محیط استاندارد های اجباری -الف

 زیست و یا تجارت خارجی )صادرات و واردات( بوده و به صورت قانونی از نظر اجرا اجباری اعلام می شوند. 

ید و هم ، شامل استانداردهایی است که تولید کننده با توجه به توان با ی تولاستاندارد های تشویقی -ب
 چنین علاقمندی و موافقت خود، داوطلبانه تمایل به اجرای آن دارد 

   

متن کامل استانداردهای ملی ایران از طریق سایت سازمان ملی استاندارد ایران به آدرس زیر و لینک 

 باشد.در دسترس می "استانداردهای ملی"
www.isiri.gov.ir 
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 پيوست ب

 يتفکي مفاهيم مورد استفاده در کنترل

 (Sampleنمونه )  -1-ب

 یک یا چندین قلم، قطعه  یا واحد که از یک جامعه یا مجموعه یا محموله انتخاب می شوند را نمونه گویند.

 (Sample Sizeحجم نمونه ) -2-ب

 مقدار مواد یا تعداد اقلام یا واحدهای تشكیل دهنده یک نمونه را، حجم نمونه گویند.

 (Samplingنمونه برداری ) -3-ب

رویه ای است که بر طبق آن از جامعه یا محموله مورد بررسی بخش یا بخش های کوچكی انتخاب می شود تا بر 
 اساس نتایج حاصل از بازرسی آن ها بتوان در مورد کل جامعه یا محموله قضاوت کرد.

 (Inspectionبازرسی ) -4-ب

هت مقایسه مشخصات مواد محصو ت نیمه ساخته و مجموع بررسی ها، اندازه گیری و آزمون هایی است که ج

  محصو ت تمام شده با مشخصات فنی یا استانداردها انجام می گیرد.

 (Accuracyدرستی )-5-ب

 نزدیكی نتیجه اندازه گیری یک کمیت با مقدار واقعی آن کمیت است.

 (Precisionدقت ) -6-ب

 روی یک نمونه است. نزدیكی بین جواب های تكراری حاصل از چند آزمایش بر

 (Reproducibilityتجدید پذیری ) -7-ب

نزدیكی میزان مقادیر بدست آمده از آزمون ها بر روی یک نمونه است در شرایطی که روش، آزمایش کننده، 
  تجهیزات ، محل و شرایط و زمان متفاوت باشد.

 (Repeatabilityتكرار پذیری ) -8-ب

ایش در شرایطی است که شرایط اندازه گیری، تجهیزات، آزمایش کننده و نزدیكی مقدار نتایج اصل از یک آزم

 محل همگی یكسان باشد.

 (Toleranceرواداری ) -9-ب

  حداکثر میزان انحراف قابل قبول برای یک کا  از اندازه خود ) حداکثر خطای قابل قبول در یک اندازه گیری(
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 پيوست پ

 اطلاعاتی

 آیين نامه تایيد صلاحيت علمی و فنی مدیر کنترل کيفيت و    1-پ

مدیرکنترل کیفیت در واحد های تولیدی فردی است که صلاحیت وی طبق آیین نامه تایید صلاحیت علمی و 

فنی مدیران کنترل کیفیت، مورد بررسی قرار گرفته و پس از تایید سازمان ملی استاندارد و یا اداره کل 

 یت دریافت می نماید.ستاندارد استان ، پروانه تایید صلاحا

مدیرکنترل کیفیت واحد تولیدی طبق آیین نامه میکور،علاوه بر انجام وظایف خود از جمله حضور تمام وقت در 

یک نوبت کاری و بازرسی ،کنترل و نظارت کامل بر مواد اولیه، شرایط فرآورده حین ساخت ، محصول نهایی و 

و سایر وظایف و موارد ذکر شده، موظف است نتایج آزمون  شرایط نگهداری درکلیه مراحل تولید و یا خدمت

نموده و به صورت کتبی ماهیانه ) حداکثر تا پایان هفته اول ماه  نمونه های تولید شده در کارخانه را روزانه ثبت

 بعد ( به اداره کل استاندارد استان )با امضاء مدیر کنترل کیفیت و مدیر عامل کارخانه( ارسال نماید.

انجام هر یک از وظایف مدیر کنترل کیفیت و تخطی شغلی و قانونی او طبق آیین نامه ذکر شده می تواند عدم 

به عنوان  ابطال دایم پروانهمنجر به اعمال تنبیهاتی به ترتیب شامل: تیکر شفاهی به عنوان کمترین و 

 بیشترین، برای مدیر کنترل کیفی اجرا شود.

یا لغو پروانه تایید صلاحیت مدیر کنترل کیفیت واحد مربوطه ، موظف است  یادآوری می گردد در صورت تعلیق

ظرف مدت یک هفته نسبت به معرفی فرد جایگزین اقدام و اداره کل نیز موظف است نسبت به احراز شرایط فرد 

 معرفی شده و تأیید صلاحیت وی اقدام نماید.

آیین نامه تایید "یر موارد مهم، به آخرین و جدیدترینتخلفات ، تنبیهات و سا ،برای اطلاع از وظایف ، قوانین

 ،WWW.ISIRI.GOV.IRموجود در سایت سازمان ملی استاندارد " صلاحیت علمی و فنی مدیران کنترل کیفیت

 مراجعه شود. 

خلاصه ای از دستورالعمل نحوه تذکر، اخطار، تعليق و ابطال پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران به    2-پ

 علت عدم تداوم انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه

 درجه بندی نواقص موجود در کالاهای توليدی     1-2-پ
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بر اساس دستورالعمل نحوه تیکر، اخطار، تعلیق و ابطال پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران به علت عدم تداوم 

/د(، نواقص موجود در کا های تولید شده به سه 51/991انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه )مدرک شماره 

 دسته به شرح زیر تقسیم می گردند:

 نقص بحرانی:  1-1-2-پ

نقص موجود در یک محصول است که برای افرادی که از آن استفاده یا نگهداری می کنند، خطرناک بوده و یا 

 وضعیت ناامنی را به وجود آورد.

 نقص عمده:  2-1-2-پ

متفاوت با نقص بحرانی که فقدانی را به وجود آورده یا به نحو قابل ملاحظه ای امكان استفاده از نقصی است 

 کا ی مورد نظر را برای منظور خاک، کاهش می دهد.

 نقص جزئی:  3-1-2-پ

نقصی است جدا از نقایص بحرانی و عمده که امكان استفاده از محصول مورد نظر را برای منظور خاک کاهش 

 د یا آنكه اختلاف آن با مشخصات فنی به میزانی است که کارآیی آن کا  را چندان کاهش نمی دهد.نمی ده

 نقایص بحرانی ،عمده و جزئی آزمون ها به پیوست می باشد. 

 نحوه برخورد کالاهای توليد شده نامنطبق با استاندارد مربوطه      3-پ

ی شده ، هریک از نواقص فوق مشاهده شوند، امتیاز منفی به در صورتی که در نتایج آزمون فرآورده نمونه بردار

( به واحد تولیدی تعلق گرفته و ادارات کل استاندارد استان بر اساس جمع امتیازات 9شرح جدول زیر )جدول 

منفی در طول یک دوره )از هنگام صدور و یا تمدید پروانه کاربرد علامت استانداردبرای هر محصول و هر واحد 

 اتخاذ  6مورد نظر در مدت اعتبار تعیین شده( تصمیماتی را به شرح مندرج در جدول  تولیدی

 می نمایند. 

 امتيازات منفی نواقص موجود در فرآورده -1جدول 

 امتياز منفی نوع نقص

 91 بحرانی

 95 عمده

 5 جزئی
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 اقدامات اجرایی بر اساس جمع امتيازات منفی در طول یک دوره -2جدول 

 اقدام اجرایی امتياز منفیجمع 

 تیکر کتبی در خصوک الزام رفع نقص یا نواقص 95

 اخطارکتبی در خصوک الزام رفع نقص یا نواقص 91

 9-6مطابق بند  21

  6-6مطابق بند  11

 9-6مطابق بند  961

 

در صورتیكه جمع امتیاز منفی یک گزارش نتیجه آزمون یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون به   1-3-پ

رسید، اداره کل استاندارد استان مربوط به واحد بصورت کتبی اخطار داده و در مورد واحدهای مشمول  21

ساخت مربوط موضوع را به استاندارد اجباری برای جمع آوری کا ی مغایر با استاندارد ملی با شماره سری 

 دهد.ضوابط اجرایی استانداردهای اجباری و تشویقی و طرز به کار بستن علایم آنها ارجاع می 91کمیسیون ماده 

در صورتیكه جمع امتیاز منفی گزارش نتیجه یک آزمون یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون به   2-3-پ

وط، علاوه بر اخطار کتبی، در مورد واحدهای مشمول استاندارد اجباری رسید، اداره کل استاندارد استان مرب 11

 91برای جمع آوری کا ی مغایر با استاندارد ملی با شماره سری ساخت مربوط موضوع را به کمیسیون ماده 

لف ارجاع می نماید. همچنین در صورتیكه امتیاز منفی میکور ناشی از حداقل نتایج آزمون دو نمونه برداری مخت

امتیاز از جمع امتیازات منفی گزارش نتیجه آزمون آخر به واسطه نقایص عمده و بحرانی باشد،  91بوده و حداقل 

نسبت به تشكیل کمیته علائم برای تعلیق پروانه کاربرد علامت استاندارد اجباری و یا ابطال پروانه کاربرد علامت 

ابطال پروانه، آن اداره کل واحد مربوط را ملزم به عدم تولید  استاندارد تشویقی اقدام می کند. در صورت تعلیق یا

)در ارتباط با استانداردهای اجباری( و یا عدم عرضه کا  با علامت استاندارد ایران )در ارتباط با استانداردهای 

 تشویقی( نموده و مراتب را به ادارات کل استاندارد سایر استانها منعكس می کند.

ا های مشمول استاندارد اجباری، در صورتیكه امتیاز منفی یک گزارش نتیجه آزمون و یا در مورد ک  3-3-پ

رسید، اداره کل استاندارد استان مربوط، علاوه بر اخطار کتبی،  961جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون به 

 91به کمیسیون ماده برای جمع آوری کا ی مغایر با استاندارد ملی با شماره سری ساخت مربوط موضوع را 

ارجاع می نماید. همچنین در صورتیكه امتیاز منفی میکور ناشی از حداقل نتایج آزمون سه نمونه برداری مختلف 

امتیاز از جمع امتیازات منفی گزارش نتیجه آزمون آخر به واسطه نقایص عمده و بحرانی باشد،  91بوده و حداقل 
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پروانه کاربرد علامت استاندارد اجباری اقدام نموده و در صورت ابطال  نسبت به تشكیل کمیته علایم برای ابطال

 پروانه، موضوع را از طریق روابط عمومی به اطلاع عموم می رساند.

رفع تعلیق و تجدید پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران، در صورت رفع کلیه نقایص و انطباق با موازین استاندارد  -1 ی یادآور

 و احراز کلیه شرایط مندرج در دستورالعملهای مرتبط صورت می گیرد.ملی مربوط 

، نافی و مانع یكدیگر نمی باشد و تنها ملاک هر یک از اقدامات رسیدن  6انجام هریک از اقدامات ذکر شده در جدول  -2یادآوری 

 به حد نصاب امتیاز منفی ذکر شده در بندهای میکور است.

، اخطار، تعلیق و ابطال پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران به علت عدم تداوم دستورالعمل نحوه تیکرمنبع: 

 (/د51/991شماره )مدرک انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه 
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