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 شماره تجدید نظر:                                                       تاریخ تجدید نظر:                  
 

 /ج17/622شماره مدرک :                                         

 1397تاریخ تصویب :                                            

 می باشدغیر مجاز  سازمان ملی استاندارد ایرانانتشار آن بدون اجازه اهداف آموزشی سازمان ملی استاندارد ایران تهیه شده است و تكثیر و برای صرفاآموزشی این جزوه 



 ب

 

 به نام خدا

 آشنایی با سازمان ملی استاندارد ایران

 ایران، صنعتی و تحقیقات استاندارد مؤسسۀ مقررات و قوانین اصلاح قانون 3 مادۀ یک بند موجب به سازمان ملی استانداردایران

 به را استانداردهای ملی )رسمی( ایران نشر و تدوین تعیین، ظیفۀکه و است کشوور  رسومی  مرجع تنها 1371ماه بهمن مصووب 

 .دارد عهده

نظران مراکز و مؤسسات صاوب ،های فنی مرکب از کارشوناسوان سوازمان   های مختلف در کمیسویون تدوین اسوتاندارد در ووزه 

ملی و با توجه به شرایا توییدی، شود و کوششی همگام با مصایح علمی، پژوهشوی، توییدی و اقتصوادی آهاه و مرت ا انجام می  

کنندهان، صووواو ان و  و نفع، شوووامد توییدکنندهان، مصووورف ۀفناوری و تجاری اسوووت که از مشوووارکت آهاهانه و منصوووفان

نویس شووودپ پی دویتی واصوود میهای دویتی و غیرکنندهان، مراکز علمی و تخصووصووی، نهادها، سووازمانصووادرکنندهان و وارد

شووود و پس از دریافت های مربوط ارسووام میکمیسوویون نفع و اعضووایایران برای نظرخواهی به مراجع ذی ملی اسووتانداردهای

به عنوان استاندارد ملی )رسمی( ایران چاپ و  ،ملی مرت ا با آن رشوته ررح و در صورت تصویب  ۀنظرها و پیشونهادها در کمیت 

 شودپمنتشر می

کنند نیز با رعایت ضووابا تعیین شده تهیه می  صولاح ذیمند و های علاقهنکه مؤسوسوات و سوازما    نویس اسوتانداردهایی پی 

شوووودپ بدین ترتیب، چاپ و منتشووور می ملی ایران بررسوووی و درصوووورت تصوووویب، به عنوان اسوووتاندارد ،درکمیته ملی ررح

ملی استاندارد مربوط که ۀکمیتتدوین و در  5 رۀاستاندارد ملی ایران شما مقررات شود که بر اساس ملی تلقی می استانداردهایی

 به تصویب رسیده باشدپ شودتشكید میایران استاندارد  در سازمان ملی

و  2(IEC) ایمللی ایكتروتكنیک،کمیسیون بینISO(1(ایمللی استانداردایران از اعضای اصلی سازمان بیند سوازمان ملی استاندار 

در کشووور  CAC(5(کمیسویون کدکس غاایی  4و به عنوان تنها رابااسووت  OIML3)(شوناسوی قانونی  ایمللی اندازهسوازمان بین 

های خاص کشووور، از آخرین کندپ در تدوین اسووتانداردهایملی ایران ضوومن تووووووجه به شوورایا کلی و نیازمندی   فعاییت می

 شودپهیری میایمللی بهرههای علمی، فنی و صنعتی جهان و استانداردهای بینپیشرفت

و  کنندهان، وفظ سلامتبینی شده در قانون، برای ومایت از مصرفتواند با رعایت موازین پی ایران می سازمان ملی استاندارد

محیطی و اقتصوووادی، اجرای بعضوووی از ایمنی فردی و عمومی، وصووووم ارمینان از کیفیت محصوووولات و ملاوظات زیسوووت

 م وارداتی، با تصویب شورای عایی استاندارد، اج اریاسوتانداردهای ملی ایران را برای محصوولات توییدی داخد کشوور و/یا اقلا   

ایمللی برای محصوووولات کشوووور، اجرای اسوووتاندارد کالاهای صوووادراتی و تواند به منظور وفظ بازارهای بینپ سوووازمان میکند

ت فعام در ها و مؤسساکنندهان از خدمات سازمانبه اسوتفاده  بخشویدن پ همچنین برای ارمینان کند بندی آن را اج اریدرجه

ها و محیطی، آزمایشگاه مدیریت کیفیت و مدیریت زیست هایسیستم مشواوره، آموز،، بازرسوی، ممیزی و صدورهواهی   ۀزمین

ها و مؤسسات را بر اساس ضوابا نظام هونه سازماناستاندارد این سازمان ملیوسواید سنج ،   (ایی راسویون )کمراکز واسونجی  

ا هها اعطا و بر عملكرد آنکند و در صوورت اوراز شرایا لازم، هواهینامۀ تأیید صلاویت به آن تأیید صولاویت ایران ارزیابی می 

یكاها، واسونجی وسواید سنج ، تعیین عیار فلزات هران ها و انجام تحقیقات کاربردی    ایمللی نظارت میكندپ ترویج دسوتگاه بین 

 پاست سازمان ملی ایران از دیگر وظایف این برای ارتقای سطح استانداردهای

                                                 
1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization for Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4-Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 پيشگفتار

یكی از مهمترین وظایف سازمان ملی استاندارد ایران، آموز، های اصویی و مدون در زمینه محصولات )کالا / 

ها خدمات( مشموم استاندارد اج اری از رری  برهزاری دوره های آموزشی می باشدپ بخشی از این آموز،

آزمایشگاه های همكار سازمان می باشد که برهزاری این  شامد کارآموزی مدیران کنترم کیفیت و کارشناسان

دوره ها از رری  استان ها، آزمایشگاه های همكار و پژوهشگاه استاندارد انجام می شودپ برای ایجاد وودت رویه 

و هماهنگی در نحوه برهزاری این دوره ها در مراکز مختلف به منظور ارتقاء کیفیت آموز، مخار ین مورد 

آموز، و ترویج استاندارد با همكاری پژوهشگاه استاندارد، در راستای استاندارد سازی فرآیند  نظر، دفتر

کارآموزی، اقدام به تدوین برنامه مدونی برای انجام فرآیند کارآموزی در زمینه محصولات مشموم استاندارد 

 اج اری نموده استپ 

رآموزی و به منظور یكسان سازی محتوای آموزشی در این راستا، جزوه واضر جهت یک پارچه نمودن فرآیند کا

 دوره های کارآموزی در کد کشور تهیه و در اختیار کارآموزان قرار داده شده استپ

از مدرسین هرامی و فراهیران محترم تقاضا می هردد، در صورت وجود نقطه نظرات و پیشنهادات در جهت 

تماس واصد نموده و یا از رری  پست  121-77779469ارتقاء کیفیت آموزشی مربوره با شماره تلفن 

و آدرس تهران، ضلع جنوب غربی میدان ونک شماره  isiri.amozesh.qc@gmail.comایكترونیكی 

 پاقدام فرماییدپ از بام عنایتی که می فرمایید سپاسگزاریم 14155-6139صندوق پستی  2592

 

mailto:isiri.amozesh.qc@gmail.com
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 محتوای دوره کارآموزی
 

  عنوان دوره کارآموزی:

 زعفرانمیكروبیویوژی 

 

 گروه مخاطب:

های گاهآزمایش کارشناسان ها، مدیران کنترم کیفیت واودهای توییدی وکارشناسان ادارات کد استاندارد استان

 همكار 
 

 هدف از برگزاری دوره آموزشی: 

بر اساس استانداردهای ملی  زعفرانهای میكروبیویوژی آزمون هدف از برهزاری این دوره کارآموزی آشنایی با

 هیرد:باشد و موارد زیر را در برمیمی  5679ایران 

 های بهینه و جدید آزمایشگاهی رو، آشنایی -1

 زعفرانسازی رویه آزمایشگاه میكروبیویوژی یكسان -2

 هامون در آزمایشگاهها و اعتماد به نتایج واصله از آزارمینان از عملكرد صحیح آزمایشگاه -3

 زعفرانهای میكروبیویوژی سطح آهاهی و ایجاد مهارت در زمینه انجام آزمون ءارتقا -4

   9799آشنایی با ایزامات آزمایشگاه میكروبیویوژی بر اساس استاندارد ملی ایران  -5

 

 توانایی های آموزشی گيرندگان پس از طی دوره:

 در آزمایشگاه  نحوه استفاده صحیح از تجهیزات مورد نیاز -

 سازی محیا کشت های مورد نیازرو، تهیه و سترون-

 سازی وساید مورد نیازسازی و سترونرو، آماده-

 رو، آیودهی زدایی مواد مصرفی و وساید -

 رو، اجرای آزمون ر   استاندارد -

 هاباکتری شمار،شناسایی و  -
 

 پيش نياز:

 ندارد
  



 ه

 

آموزشی:رئوس مطالب   

منبع/ 

دهااستاندار  

 اجراکننده
مدت آموزش 

 ردیف رئوس مطالب محتوای آموزشی )ساعت(

 تئوری عملی مدرس کارآموز

جزوه آموزشی و 

استاندارد ملی 

9799ایران   

 *  1 

 آشنایی با وساید مورد نیاز

 آشنایی با اصوم آزمایشگاهی

آشنایی با قسمت های مختلف 

 آزمایشگاه میكروبیویوژی

ی آشنایی با ایزامات فن

 آزمایشگاه میكروبیویوژی
1 

استانداردهای 

 5679ملی ایران 

9799و   

* * 5/1  5/1  
رو، تهیه محیا کشت مرت ا با 

هاو اتوکلاو کردن محیا زعفران  

آشنایی با رو، تهیه 

محیا کشت های مورد 

سازینیاز و رو، سترون  

2 

استاندارد ملی 

9799ایران   
* * 5/1  5/1  

زی ساسازی و سترونرو، آماده

 وساید مورد نیاز

سازی وساید مورد آماده

سازی نیاز و رو، سترون

 وساید

3 

جزوه آموزشی و  

استاندارد ملی 

5679ایران   

 

 *  5/1  

هدف و دامنه کاربرد، مواد و 

های مورد نیاز جهت انجام دستگاه

 آزمون

آشنایی با استاندارد 

 رو، آزمون
4 

جزوه آموزشی و  

استاندارد ملی 

9567ایران   

 

 *  1 
آشنایی با باکتریهای اوتمایی موجود 

زعفراندر   

آشنایی با 

های شاخص

میكروبی و ودود 

مجاز آنها در 

 زعفران

5 

جزوه آموزشی و 

استاندارد ملی 

5679ایران   
 

* * 5/1  5/1  
ها تهیه سوسپانسیون اوییه و سایر رقت

 کننده مناسببا استفاده از رقی 

سازی نمونه  رو، آماده

 مایشگاهدر آز
6 

جزوه آموزشی و 

استاندارد ملی 

5679ایران   

* * 1 1 

استفاده از سوسپانسیون اوییه و یا 

های مورد نیاز در پلیت، برای رقت

شمار، استفاده از سوسپانسیون اوییه 

های های مورد نیاز در یویهو یا رقت

واوی محیا کشت مناسب برای 

 جستجو

رو، شمار، و 

 جستجوی باکتری ها
7 

زوه آموزشی و ج

استانداردهای 

5679ملی ایران   

 *  5/1  
هااری در دما و زمان مناسب هرمخانه

 های مورد نظربر وسب باکتری
 7 هااریهرمخانه



 و

 

منبع/ 

 استانداردها

 اجراکننده
مدت آموزش 

 )ساعت(
 ردیف رئوس مطالب محتوای آموزشی

 تئوری عملی مدرس کارآموز

جزوه آموزشی و 

ای استاندارده

5679ملی ایران   

* * 1 1 

بررسی و نحوه شمار، و محاس ه  

 هااریها پس از هرمخانهکلنی

 هاتعیین وجود یا عدم وجود باکتری-

های بیوشیمیایی انجام آزمون -

 مناسب جهت تایید

تشخیص ، شمار، 

کلنی ها و آزمون 

 تاییدی

9 

استانداردهای 

5679ملی ایران   
 11 ارائه هزار، آزمون رسی شدهنحوه هزار، نتایج بر 1 1 * 

 روز 2مدت دوره: 

 

 سایر استانداردها و منابع: 

 اصوم کلی بهداشت در مواد غاایی -یین کار آ:  1736استاندارد ملی ایران  -

 زعفران -: عملیات خوب کشاورزی ایران )ایران هپ(16536استاندارد ملی ایران  -

 بندیهای بستهر تجهیزات و تاسیسات کارهاهآئین کا -: زعفران 5197استاندارد ملی ایران  -

برداری برای های نمونهرو، -: میكروبیویوژی زنجیره مواد غاایی21734استاندارد ملی ایران  -

 های میكروب شناسیآزمون

 

 نحوه برگزاری آزمون: 

 

 تئوری عملی 

* * 
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 زعفرانجزوه کارآموزی ميكروبيولوژی 

 

 

  تهيه کننده/ تهيه کنندگان: 

 نیامعصومه ارهری

 

 

 

 گروه پژوهشی/ آزمایشگاه:

 غلاتهای هروه پژوهشی میكروبیویوژی / آزمایشگاه فراورده

 به سفار، دفتر آموز، و ترویج استاندارد
 

 

  

  

 منابع و مآخذ:

 هاویژهی –زعفران میكروبیویوژی :  5679ایران استاندارد ملی  -1

 ، دانشگاه هیلان میكروبیویوژی عمومینجفی یاسوریپ فاضدپ  -2

 میكروب شناسی پزشكیجاوتزپ  -3

 1379یگانه، مهردادپ استاندارد و استاندارد کردن، چاپ اوم، موسسه دان  پارسیان،  -4
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 فهرست

 صفحه عنوان

 استاندارد پژوهشگاه با آشنایی

 پیشگفتار 

 محتوای دوره کارآموزی

 ب

 ج

 د

 ز زعفرانمیكروبیویوژی کارآموزی جزوه 

 ط مقدمه

 1 هدف  1

 1 استانداردهای مورد استفاده 2

 1 انواع زعفران  3

 2 اصوم اوییه کار در آزمایشگاه میكروبیویوژی 4

 17 رو، های آزمون میكروبیویوژی 5

 19 آزمون های میكروبیویوژی  6

 19 رو، آزمون 7

 21 آزمون شمار، کپک  7

 22 آزمون جستجوی اشریشیاکلی 9

 23 های اویا کننده سویفیتمون شمار، اسپور باکتریآز 11

 24 هاآزمون شمار، کلی میكروارهانیسم 11

 26 پیوست ایف انواع استاندارد

 27 یتفمفاهیم مورد استفاده در کنترم کیپیوست ب 

 29 پیوست پ ارلاعاتی

های انواع زعفران ر   نقایص بحرانی، عمده و جزئی آزمونپیوست ت 

 5679د ملی ایران شماره استاندار
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 مقدمه:

استپ از وسا  cm  31تا cm 11 ، هیاهی کوچک و چند سایه به ارتفاعCrocus sativus زعفران با نام علمی

خارج شده که به  ها، ساقه هلدارپیاز و یا قاعده ساقه، تعدادی برگ باریک و دراز خارج می شوندپ از وسا برگ

هل رگ بنف  رنگ هستند که ممكن است در بعضی  6ها بسیار زی ا و دارای شودپ هدیک تا سه هد منتهی می

  پها به رنگ هلی یا ارغوانی باشندواریته

پرچم و یک مادهی منتهی به کلایه سه شاخه به رنگ قرمز متماید به نارنجی استپ قسمت  3ها دارای هد

ین هیاه، انتهای خامه و کلایه سه شاخه است که به نام زعفران مشهور است و دارای بوی معطر مورد استفاده ا

هناباد(، ، ، بیرجندقائنات) با رعم کمی تلخ می باشدپ انتشار جغرافیایی زعفران در ایران شامد استان خراسان

 .های اخیر زعفران در کرج و قم نیز کشت شده استان، هیلان و مازندران می باشدپ در سامیزد، کرم

ترکی ات تلخ آن  .روندکه از مشتقات کروستین به شمار میزعفران ترکی ات زرد رنگ و محلوم در آب  

سید اویئانوییک شامد ا دارد که ودود ده درصد روغن ثابت .باشدآن سافرانام می و ترکیب معطر پیكروکروسین

به عنوان آرام بخ ، مسكن،  سنتیدر رب  .ری وفلاوین از دیگر ترکی ات موجود در زعفران است پباشدمی

 ه کارشودپ در تغایه به عنوان معطر کننده، رعم دهنده و رنگ کننده بو مقوی معده مصرف میاسپاسم ضد

شود در صنایع آرایشی، داروسازی، قنادی و تهیه با توجه به رنگ بسیار غلیظی که از آن تویید می .رودمی

 .شودییكورها از آن استفاده می
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 زعفرانجزوه دوره کارآموزی ميكروبيولوژی  

 هدف   1

ماره ش د ملی ایراناساس استاندار بر زعفرانوژی های میكروبیویآشنایی با رو، کارآموزیجزوه هدف از تدوین این 

 پباشدمی 5679

 

و نیز استاندارد ملی ایران شود کارآموزان این دوره با ایزامات آزمایشگاهی میكروبیویوژی توصیه می -1 یادآوری

 باشندپآشنایی داشته  5679شماره 

 ها توسا افراد باشود آزموناه، توصیه میبه منظور رعایت نكات ایمنی و سلامت کارکنان آزمایشگ -2یادآوری 

ای های ورفهمهارتداشتن  انجام شود وهای میكروبیویوژیكی رو، خصوصدرتجربه، متخصص و آموز، دیده 

 ایزامی استپ سطح مقدماتی درمیكروبیویوژی 

 

 استانداردهای مورد استفاده    2

 
 استانداردها شماره عنوان استاندارد

 5679 ای میكروبیویوژیویژهی ه –زعفران 

 9799 راهنمای ایزامات کلی برای آزمون –میكروبیویوژی مواد غاایی و خوراک دام 

مقررات -قسمت اوم -میكروبیویوژی سوسپانسیون اوییه و رقت های اعشاری برای آزمونهای-آماده سازی آزمایه

 اعشاری کلی برای آماده سازی سوسپانسیون اوییه و رقت های
1-7923 

قسمت چهارم :  –ماده سازی آزمایه، سوسپانسیون اوییه و رقت های اعشاری برای آزمون میكروبیویوژی آ

 مقررات ویژه برای آماده سازی محصولاتی به غیر از شیر، هوشت، ماهی و فرآورده های آن
4-7923 

 2946 رو، جستجو و شمار، اشریشیاکلی با استفاده از رو، بیشترین تعداد اوتمایی

رو، جامع برای شمار، باکتری های اویاء کننده سویفیت در شرایا  -كروبیویوژی مواد غاایی و خوراک داممی

 بی هوازی
9432 

رو، شمار، کلنی در  -3قسمت -رو، شمار، کپک ها و مخمرها-میكروبیویوژی مواد غاایی و خوراک دام 

 1/61مساوی یا کمتر از  (aw) فراورده های با فعاییت آبی
3-11799 

شمار، کلنی در  -1قسمت -رو، جامع برای شمار، میكروارهانیسم ها-میكروبیویوژی زنجیره غاایی 

 درجه سانتی هراد با استفاده از رو، کشت آمیخته31
1-5272 
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  زعفرانانواع    3

 ای رشتهزعفران  3-1

های مختلف خشک شده که به رو، خامه مادهی هد هیاه زعفران زراعی ع ارت است از کلایه همراه با قسمتی از

ه روم دار و باستپ کلایه دارای سه انشعاب به رنگ قرمز مخصوص به خود ، به شكد شیپور، با ی ه فوقانی داندانه

mm 41 – mm 21 بوده است که قسمت انتهایی آن به خامه نارنجی متماید به زرد متصد استپ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 زعفران رشته ای  – 1شكل 

 

 

 ای بریده فران رشتهزع 3-2

خشک شده مادهی هد هیاه زعفران به رنگ قرمز مخصوص به خود که خامه هیاه کاملاً از ع ارت است از کلایه 

 آن جدا شده استپ

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 زعفران رشته ای بریده – 2شكل 
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 زعفران پودر 3-3

ت آن کاملاً یكنواخت بوده و از که اندازه ذراع ارت است از ذرات واصد از ساییدن زعفران خشک شده به روری

 ع ور نمایدپ mm 5/1هایی به قطر ایک با چشمه

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 زعفران پودر -3شكل 

 

 اصول اوليه کار در آزمایشگاه ميكروبيولوژی 4

پ بخشی از این اصوم و قواعد مربوط به ایمنی فرد ایزامی استاصوم اوییه  رعایتآزمایشگاه میكروبیویوژی  در

 باشدپآزمایشگاه مربوط می تجهیزاته بوده و برخی نیز به ایمنی محیا و کنندآزمای 

 

 آزمایشگاه فضای 4-1

 . باشد  عمومی فضای  و  آزمون  ها،نمونه  برای  جداهانه سه محد  دارای  باید  آزمایشگاه

 

 آزمون و نمونه به مربوط فضای 4-1-1

 :است  لازم زیر  های بخ   برای  جداهانه  ایفضاه  داشتن  آزمایشگاهی  خوب شرایا  به  توجه  با

 ؛ هانمونه ان ار، و دریافت -

 ها (؛زیاد میكروارهانیسم تعداد واوی پودری هایفرآورده خام )مانند مواد برای خصوص به هانمونه سازیآماده -

 ؛ ها میكروارهانیسم هااریهرمخانه شامد  اوییه( سوسپانسیون )از ها نمونه آزمون -

 ؛ اوتمایی بیماریزای یها میكروارهانیسم آزمون -

 ؛ هاسویه سایر و سویه مرجع نگهداری -

 ؛ وساید و کشت هایمحیا سازیسترون و سازیآماده -

 ؛ واکنشگرها و کشت هایمحیا ان ار، -
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 ؛ غاایی مواد سترونی آزمون -

 ؛ زدایی آیودهی -

 ؛ جهیزاتت سایر و ایشیشه وساید کردن تمیز و شستشو -

 پاتاقها ها،قفسه ها،کابینت در نگهداری ترجیحاً آمیز،مخارره شیمیایی مواد ان ار، -

 

 عمومی فضای  4-1-2

 شود:می توصیه زیر موارد برای جداهانه فضاهای

 ؛ آسانسور و پله راه راهرو، ورودی، -

 ؛ مستندسازی( اتاق و دفترکار دبیرخانه، اداری )مانند فضای -

 ؛ بهداشتی های یسسرو و کن رخت -

 ؛ بایگانی اتاق -

 ان ار؛ -

 .استراوت اتاق -

 

 بهداشت کارکنان  4-2

 باید زیر بهداشتی اقدامات کارکنان عفونت خطر و کشت هایمحیا  ها،نمونه  آیودهی  از  پیشگیری  منظور به

 :شود انجام

  در محیا آزمایشگاه استفاده کنید؛و کف  مخصوص  ی اساز  -

 ؛ دارید نگه کوتاه ترجیحاً و تمیز را هاناخن -

 ؛ کنید کردن خودداری صح ت از کار در آزمایشگاه هنگام -

 ؛ کنید خودداری آزمایشگاه در آشامیدن و خوردن از -

 .باشد می ممنوع دهان با پتپی کشیدن -

 کننده مناسب ضدعفونی شودپپی  از شروع کار و پس از انجام آزمون باید سطح میز با محلوم ضدعفونی

 
 تجهيزات  4-3

 مناسب محد در  و  تمیز  تجهیزات  و  وساید  کلیۀ آزمایشگاهی،  خوب  شرایا  با  مطاب   شودمی  توصیه

 صورت در و  تصدی   کار برای  لازم  شرایا  داشتن  نظر  از وساید  است بهتر  استفاده از پی  پشوند نگهداری

 .شود پای  آن عملكرد استفاده، مدت در یزوم

و همچنین وساید زیر  9799معموم در آزمایشگاه میكروبیویوژی مطاب  با استاندارد ملی ایران شماره  از وساید

 استفاده کنید:
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 ليست تجهيزات مورد نياز در آزمایشگاه ميكروبيولوژی  – 1جدول 

 نام تجهيزات ردیف

 انواع ظروف شیشه ای آزمایشگاهی 1

 دستگاه فور  2

 دستگاه اتوکلاو 3

 اه انكوباتوردستگ 4

 دستگاه بن ماری 5

 شمارشگر کلنیدستگاه  6

 میكروسكوپ 7

7 pH  متر 

 کن مخلوط و خردکن کننده،همگن 9

 ترازو 11

 

 ای    وسایل شيشه

 

 

 

 

 

 

 

 
 ایوسایل شيشه -4شكل                                                               

 

 اشدپ بدی  مییدار، انواع یویه آزمای ، پترای درپیچپت، ارین، ظروف شیشهواع پیای شامد انوساید شیشه

 

 

 

 

 

 

 

http://www.google.com/url?url=http://ghorfe24.com/pudine/products/264655-6722/%D8%B9%DA%A9%D8%A7%D8%B3%DB%8C-%D8%B4%DB%8C%D8%B4%D9%87&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=5ZinVLvGF4eNuASku4GgCA&ved=0CDoQ9QEwEg&usg=AFQjCNGUsnYHXcA1BD1ccJ2vWBKwd3jB0A
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 فور یا آون

 
 فور یا آون -5شكل 

 بهها میكروارهانیسم  بردن  بین  از برای  را C 171°تا C  161°دمای تث یت  قابلیت  که  است  اتاقكی  آون

یی برقرار شد، روند سترون سازی باید برای وداقد یک ساعت در وقتی شرایا دما .دارد  خشک وسیلۀ ورارت

  مقاوم  تجهیزات  سازیسترون برای  فقا آونیا ترکیب معادیی از دما / زمان ادامه یابدپ  C1 ± °C171°دمای 

 وساید  سازیسترون برای  آون  شودپ ازمی استفاده ایشیشه  و  فلزی وساید  مانند  خشک  ورارت  به

  کنید تمیز  را  ایشیشه  و  فلزی  وساید  همه  سازی،سترون از پی . نكنید  استفاده  پلاستیكی  و  یكیلاست

  است  بهتر  ایشیشه  وساید  شكستن از  پیشگیری  منظور  به  سازی،سترون از پس .دهید  قرار  آون  در  و

 .کنید  خنک  را  هاآون، آن  از  کردن خارج  از  پی 

 واتوکلا

 
 اتوکلاو -6شكل 

 
 
 
 

كروبی های کشت میهای کشت ق د از استفاده و محیاوسیله است که توسا آن کلیه وسائد آزمایشگاهی و محیا

 ± C 3° پ این دستگاه قادر است بخار آب اش اع شده را با ورارتشوندمی سترونو غیره توسا ورارت مرروب، 
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°C121 ا هتواند موجب تخریب ساختمان میكروبرایا بخار ایجاد شده میایجاد نماید که این درجه ورارت در ش

های شناخته شده شودپ اتوکلاوهای آزمایشگاه و هاگ آنها شده و تقری ا باعث نابودی تمام میكروارهانیسم

 اند که در این فشار بخار آب دمای آن بهپوند تنظیم شده 15میكروبیویوژی اغلب روی فشار 

 °C3 ±  °C121 این دستگاه روری تنظیم شده است که بعد از رسیدن به این فشار بخار و درجه  دپرسمی

ماندپ ق د از شروع دقیقه به همان وایت باقی می 15شود و مدت ورارت بلافاصله وارد مروله سترون کردن می

م و بخار آب تما کنیم تا هوای داخد دستگاه تخلیه شدهمروله سترون کردن ابتدا مدتی شیر خروج هوا را باز می

 سطوح و منافا را بپوشاند و عمد استریلیزلاسیون کامد انجام هیردپ

 

 انكوباتور

 
 نكوباتورا -7شكل 

 

 وداکثر  با  دما  یكنواخت  توزیع  و  ثابت  دمای  نگهداری  قابلیت  با  شده بندیعای   اتاقک شامد  انكوباتور

دستگاهی است که درجه ورارت  .است  آزمون  رو،  در  شده نتعیی دمایی  نوسانات  مقدار  در  مجاز خطای

 پکندتشكید کلنی را فراهم می مناسب رشد، تكثیر و

 

 ثابت  دمای با   مایع حمام 
 

 
 ثابت دمای با مایع حمام -8شكل

  یا  در بدون  یا  در  دارای  و  شودمی  پر  هلیكوم( اتیلن  آب، )مانند  مایع  یک  با  که  ثابت  دمای  با  ومام

   .شودمی  استفاده  مشخص  دمای  تث یت  منظور  به و  است   ت خیر  کردن  محدود  برای ملحقات دیگر

 :است  زیر  شرح  به  دستگاه  این  اصلی  کاربرد

http://www.google.com/url?url=http://www.azmiran.com/22107/32700&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=RbGnVKS-C-j4ywOS7IGoCg&ved=0CB4Q9QEwBA&usg=AFQjCNHmWesxCNFf7S8OH_e7jSPt9-vIzw
http://www.google.com/url?url=http://shimiazma.ir/%D8%B3%D9%88%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%AA-%D9%85%D8%AA%D8%AF%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A8%D9%86-%D9%85%D8%A7%D8%B1%D9%8A-%D8%B3%D8%B1%D9%88%D9%84%D9%88%DA%98%D9%8A/&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=wLGnVIf8IYvjywPyh4GgCw&ved=0CBwQ9QEwAw&usg=AFQjCNHP-P0DwxlmBRiRoRSlN0QRewSXTA
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 ثابت؛  دمای  یک  در  شده تلقیح  کشت محیا  هااریهرمخانه -الف

 کشت؛  محیا  سازیآماده  ری  در  شده  ذوب  سترون  جامد  کشت  محیا  نگهداری -ب

 خاص؛  هایرو،  در  استفاده  برای  سترون  شدۀ ذوب  جامد  کشت  محیا  دمای  تعدید  -پ

 شده؛ کنترم  دمای  یک  در  هامحلوم  یا  اوییه  هایسوسپانسیون  سازیآماده - ت

 .پاستوریزاسیون( مانند )  شده  نترمک  دمای  یک  در  اوییه  هایسوسپانسیون  ورارتی  فرآیند -ث
 

 شمارشگرکلنی

 
 شمارشگرکلنی-9شكل

 

 ميكروسكوپ

 
 

 نوری ميكروسكوپ -11شكل 
 

 

  یک و  فلورسنس  تجهیزات  یا  دوربین با چشمی، دو  ، چشمی یک : شامد  هامیكروسكوپ  از  مختلفی  انواع

 .دارد  وجود  خارجی،  یا  داخلی نوری  من ع
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pH   ترم 

  

 

 

 
 

 

 

 

 متر  pH -11شكل

 

pH مرجع  ایكترود  و  سنج   ایكترود  بین  معین  دمای  یک  در  پتانسید  اختلاف  هیریاندازه  برای  متر  

   pHواحد 15/1دقت   با  باید  هیریاندازه  قابلیت  رودپمی  کار به  فرآورده  داخد  ایكترود  دو  هر  دادن قرار  یا

 باشدپ
 

 کن مخلوط و  خردکن  کننده، همگن

 

   
 کن مخلوط و خردکن کننده،همگن –12شكل 

 .شودمی  استفاده مورد آزمون   یهافرآورده  از  اوییه  سوسپانسیون  سازیآماده  برای  تجهیزات  این

 : از  است  ع ارت  رود  کار به  است  ممكن  که وسایلی

  کنندۀتنظیم  وسیلۀ به  مجهز  امكان  صورت  در  و  سترون  هایکیسه با  (استومیكر) ایضربه  کنمخلوط -الف

 ؛ زمان  و سرعت

  چرخشی  کنمخلوط -ب

 ؛ ارتعاشی  کنمخلوط - ت

 .مشابه  کارایی  با  کردن مخلوط  هایسیستم  سایر -ث

http://www.google.com/url?url=http://www.sahandchimi.ir/fa/products/264763-12068/%D8%B4%DB%8C%DA%A9%D8%B1-%D9%84%D9%88%D9%84%D9%87&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=G5inVKicIcuWuATq1ILYCQ&ved=0CDQQ9QEwDw&usg=AFQjCNHNPmoVBq9XugTyhDrADLlF9_H_cQ
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 ترازو

 

        
 ترازو -13شكل 

 

باشدپ ترازوهای با دقت بالا در آزمایشگاه می 1111/1و  111/1و   11/1و 1/1های ای برای توزین با دقتوسیله

بعلت ظرافت و وساسیت باید از جریان هوا دور نگه داشته شده و در یک جای مسطح و محكم قرار داده شوند و 

 جای آن وتما باید تراز باشدپ

 

 استریليزاسيون  4-4

اشكام زنده در یا روی یک محیا آماده استپ این  سازی به معنای از بین بردن تمامیاستریلیزاسیون یا سترون

 باشدپ ها وپپپ میها و اسپور قارچاشكام مختلف شامد سلویهای زنده باکتری

 های رایج سترون کردن ع ارتند از:رو،

در این رو، از تاثیر هرما و فشار بخار آب برای  که فورو  اتوکلاوهای مانند  پ رو، ورارتی به وسیله دستگاه1

 شودپها استفاده میکشتن میكروارهانیسم

های شیمیایی )مانند  و انجام واکن  آب اکسیژنهند پ رو، شیمیایی به وسیله مواد ضدعفونی کننده مان2

 پشوداستفاده میرادیكایهای آزاد( برای سترون کردن 

 پپرتو فرابنف و  پرتو ایكس، پرتو هاماپ رو، پرتودهی به وسیله تاب  3

 باشدپمی مخصوصپ رو، فیلتراسیون برای مایعات استفاده شده و شامد ع ور دادن مایع از فیلترهای 4

ورت به دو صهای کشت و وساید مورد نیاز رو، ورارتی یامحاستریلیزاسیون  در آزمایشگاه میكروبیویوژی برای

شودپ برای تشخیص بین مواد سترون شده و خشک )با استفاده از فور( و مرروب ) با استفاده از اتوکلاو( انجام می

 سازی استفاده کردپتوان از نشانگرهای سترونسترون نشده می

 

 

http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%AA%D9%88%DA%A9%D9%84%D8%A7%D9%88
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%AA%D9%88%DA%A9%D9%84%D8%A7%D9%88
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%B1
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D8%B1
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A2%D8%A8_%D8%A7%DA%A9%D8%B3%DB%8C%DA%98%D9%86%D9%87
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A2%D8%A8_%D8%A7%DA%A9%D8%B3%DB%8C%DA%98%D9%86%D9%87
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%DA%AF%D8%A7%D9%85%D8%A7
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%DA%AF%D8%A7%D9%85%D8%A7
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%D8%A7%DB%8C%DA%A9%D8%B3
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%D8%A7%DB%8C%DA%A9%D8%B3
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%D9%81%D8%B1%D8%A7%D8%A8%D9%86%D9%81%D8%B4
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D8%B1%D8%AA%D9%88_%D9%81%D8%B1%D8%A7%D8%A8%D9%86%D9%81%D8%B4
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 آب 4-5

 یا شده زدایییون  آبآب بدون املاح،  مقطر، آب یعنی خایص آب از فقا، کشت هایمحیا سازیآماده برای

 یا ندهنکمهار مانند موادی از عاریشود که استفاده می معادم کیفیتی یا معكوس اسمز از استفاده با شده تویید

 .باشدیم لزاتف هاییوناثر  وک آمونیااثر  ،دیاکلراثر  مثام برای، آزمون شرایا در هامیكروارهانیسم رشد موثر عامد

 اتیلن پلی خنثی، شیشه) اثر بی مواد از شود و نگهداری شده بسته محكم بطور که ظروفی در باید خایص آب

 چه هر شده تویید آب شودمی توصیه همچنین باشدپ شده ساخته است مهارکننده موادم تما از عاریکه  (وغیره

 .شود استفاده زودتر

 

 محيط کشت 4-6

رای استپ ب شناسیهای تشخیصی در باکتریهای مصنوعی از مهمترین رو،ها در محیایتكثیر باکتر کشت و

ت رروب، ورارت ،کشت موف  باید شرایا مناسب برای رشد باکتری فراهم هرددپ ازجمله این شرایا مواد غاایی

 باشدپ عدم وضوراکسیژن می وضور یا ،مناسب pH ،نمک ،کافی

انجام دهد بدون  خود را مستقلاً یاتیاعمام و یهقادر است کل ،بوده یسلویموجود تک  یک یكروباز آنجا که م

و  ییآ به غاا و آب و مواد یاجهم اوت یكروبهاآن است که م یانگراصد ب ینداشته باشدپ ا یگریبه سلوم د یازآنكه ن

باشد که  یرهو غو عناصر  ییوب اعم از مواد غاایكرم یک یاجاتاوت یهکل دارایکه  یمغا یطیدارندپ مح یمعدن

 پیندهویکشت م یامح شود را اصطلاواً یكروبموجب رشد م

 سخت هاییسمرشد ارهان یعسر ی که موجب افزا یمغا یکشت را با اضافه کردن اجزا هاییامواقع مح یبعض

ن وستر یاصل یاتوان آنها را همراه با محیچنان است که نم یمواد مغا ینا یتپ ماهکنندیم یشوند، غنیرشد م

ع ارتند  یمواد مغا یناز ا ییهامواد اضافه شوندپ نمونه ینن اوبطور ستر ،یابعد از اتوکلاو شدن مح یدکرد، بلكه با

 ، خون هوسفند ، زرده تخم مرغ و پپپپ یچرب یب یراز : ش

 

 بیومحيط های متداول در کشت ميكر 4-6-1

و  ایا فیزیكیمناسب از نظر شرکشت ی هامحیا ها باید بطریقی آنها را بر رویبرای مطایعه میكروارهانیسم

و نحوه زندهی آنها باعث شده که تاکنون انواع زیادی از ها میكروارهانیسمپ مطایعه زیاد درباره شیمیایی کشت داد

دپ های میكروبیویوژی تهیه شوکشت با ترکی ات متفاوت به رور مصنوعی برای استفاده در آزمایشگاه هایمحیا

در مواردی برای کشت نوع بخصوصی از یک با این وجود کشت زیاد می باشند،  یهامحیااین  هرچند انواع

های ابطور کلی محی میكروارهانیسم باید از یک نوع محیا کشت بخصوص با ترکی ات مشخص استفاده شودپ

 وجه شود ت زیر تباید به نكا کشت هایکشت باید دارای مشخصات معینی باشند و هنگام تهیه و استفاده از محیا

  پها باشند باید واجد مواد غاایی ضروری برای رشد میكروب کشت هایتمام محیا -

- pH  محیا کشت باید در ود معین ق د از استفاده برای کشت تنظیم شودپ 
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 تمیز و عاری از مواد خارجی باشندپ  باید کاملاً کشت هایظروف مورد استفاده برای تهیه محیا -

 صحیح تهیه شودپ  ه رو،ده باید باآب مقطر مورد استف -

درجه ورارتی که برای استرید کردن محیا کشت مصرف می شود باید نس ت به نوع مواد غاایی مربوط در محیا  -

شوند کشت در نظر هرفته شودپ درجات بالا باعث از بین رفتن برخی از مواد شیمیایی موجود در محیا کشت می

 پ 

استفاده در آزمون باید دارای کیفیت آزمایشگاهی بوده و یا برای اهداف های مورد های کشت و معرفمحیا

های آزمون باشندپ برای به ود میكروبیویوژی مناسب باشندپ آنها باید عاری از مواد سمی یا مهارکننده ارهانیسم

رد موهای کشت سازی محیاشود که مواد بدون آب قابد دسترس تجارتی برای آمادهتكثیرپایری توصیه می

های کشت به صورت آماده در بازار در دسترس باشند، آنها را مطاب  با استفاده قرار دهیدپ چنانچه محیا

 ها بهتر است با دقت دن ام شودپفرآوردهسازی این دستورایعمد سازنده تهیه کنیدپ دستورایعمد سازنده برای آماده

 برای استفاده تعیین شودپبرای هر محیا کشت و معرف، بهتر است یک محدودیت زمانی 

 مراجعه کنیدپ 7663های کشت به استاندارد ملی ایران برای کنترم عملكرد و تضمین کیفیت محیا

 

 های کشت محيطتقسيم بندی انواع  4-6-1-1

 های مختلف تقسیم بندی می کنند:های کشت را از جن همحیا

 تقسيم بندی بر اساس ميزان آگار -1

 هایباکتری تمام رشد برای که را C 37° ورارت تواندمی لاتینژ خلاف بر که باشد می دریایی آیگ نوع یکآهار 

تواند آنرا ذوب و هضم نمایدپ آهار ساختمان تحمد نماید و هیچ میكروبی نمی را است مناسب انسان بیماریزای

و نقطه انجماد  C95°  شودپ نقطه ذوب آنهای دریایی ساخته میساکاریدی دارد که بوسیله یكسری از جل کپلی

 هرم آهار در ییتر محیا هستند 13 -15های جامد که دارای محیااست پ  C43° آن ودود

 :  باشندمیمحیا های کشت به سه صورت زیر 

 ( liquid or broth mediaمحیا کشت مایع یا آبگوشتی )

  (solid mediaمحیا کشت جامد )

 ( semi solid mediaمحیا کشت نیمه جامد )
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 محيط کشت مایع -15شكل                                  محيط کشت نيمه جامد و جامد                        -14شكل 

 
 این در) ثبراث و مویر هینتون برا تنوترین این محیا کشت به صورت مایع می باشد مانند : :مایع کشت محیا -

ر ی مایع معمولاً فاقد آهاهامحیا شودپ(صورت سوسپانسیون هستند ورکت دیده نمی به که کشت هایمحیا نوع

 (%2/1بسیار کم است پ مثلاً ودود )  آنها هستند یا مقدار آهار

 

 آهار و تنشود( مانند نوتریباشد )به نام آهار هم خوانده میآهار می دارایاین محیا کشت  امد:ج کشت محیا -

 مویر همینتون آهار

 

 ها به وسیله :دیید بكارهیری محیا جامد، تشخیص باکتری

 تشكید کلنی  -

 تویید پیگمانت  -

 خصوصیات خاص هر کلنی  -

 ها که چند نوع باکتری در نمونه میكروبی وجود داردپ تشخیص انواع باکتری -

 موکوئیدی بودن باکتری  -

 دیدن منطقه هموییز پ -

 
 آهار دارند(پ %5تا 1ها نس ت به محیا جامد کمتر است )مقدار آهار آن: امدج نیمه کشت محیا -

 کردپها را مشاهده ورکت باکتری لازم باشدشوند که این نوع محیا های کشت زمانی استفاده می

 

 

 

 

http://www.tebyan.net/bigimage.aspx?img=http://img1.tebyan.net/big/1390/08/5317422011541841792111791732541272082624121.jpg
http://www.tebyan.net/bigimage.aspx?img=http://img1.tebyan.net/big/1390/08/28341405119723466761181044921416016721094.jpg
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 تقسيم بندی بر اساس نوع کاربرد محيط کشت -2

 :شوندز نظر کاربرد به چهار دسته تقسیم میمحیا های کشت باکتری را از نظر نوع مواد تشكید دهنده و ا

 
 : (Basic Mediaمحیا کشت پایه ) -

ی کشت هامحیااین محیا کمترین مقدار مواد غاایی برای رشد باکتریها را داردپ م نای تهیه انواع و اقسام 

، ا نوترینت آهارکنند زیرا فاقد ماده ضد میكرب استپ مانند محیها در آن رشد میباشدپ اکثر انواع باکتریمی

 نوترینت براثپ 

 

 : (Enrichment Mediaکننده )محیا کشت غنی -

ها، ییپیدها، اسیدهای آمینه برای رشد باکتری ای زیادی نظیر ویتامینمحیا مقوی بوده که دارای مواد تغایه

 آهار  داستپ بنابراین تعداد زیادی از باکتریها روی آن بخوبی رشد می کنندپ مانند شكلات آهار، بلا

 

  ( :Media Differentialمحیا کشت افتراقی)  -

هرددپ مانند محیا کشت تشخیصی بوده که کلنی باکتریهای مختلف روی آن کاملا از همدیگر متمایز می

های لاکتوز دارای املاح صفراوی، قند و معرف شیمیایی هستند که باکتری هامحیااین پ  E.M.B  ،Macمحیا

ها های لاکتوز منفی نظیر سایمونلا ، شیگلا بر روی این محیاهای صورتی رنگ و باکترییمث ت برروی آنها کلن

توان نام ، سیمون سیترات را می TSIی افتراقی دیگر محیا هامحیادهندپ از های سفید رنگ تشكید میکلنی

 فراویص املاح وجودپ هستند مناسب( انتروباکتریاسه) ایروده منفیبردپ این محیا ها برای رشد باکتریهای هرم  

 پشوند می محیا در مث ت هرم هایباکتری رشد از مانع محیا این در

 
 : (Special Mediaصی )اختصا کشت محیا -

 نوع خاصی از باکتریکردن برای ایزویه  هامحیاپ از این هستند های خاصی مناسببرای رشد باکتری هامحیااین 

آهار که برای جدا کردن سایمونلا و شیگلا بكار میرود  SSپ مانند محیا شوددر یک مخلوط میكربی استفاده می

 یا مانیتوم سایت آهار که برای تشخیص هونه بیماریزای استافیلوکوکوس اورئوس استفاده می شود پ 

 

 ( : Selective Mediaمحیا کشت انتخابی ) -

 ها بجز ارهانیسمین مواد رشد تمام ارهانیسمباشند اهایی وجود دارند که دارای یک ماده مهارکننده رشد میمحیا

اند و برای سایر ارهانیسم مورد نظر انتخاب شده برایکه این محیا ها  کنندپ از آنجائیمی مورد نظر را مهار

 ها ، محیا کشت فنیدهای انتخابی می نامند پ مثایی از این نوع محیاارهانیسم ها مضر می باشند آنها را محیا

هوازی اختیاری ممانعت بعمد آورده و به های هرم منفی هوازی و بیهار است که از رشد باسیداتید ایكد آ

 دهدپ ای هرم مث ت اجازه رشد میهارهانیسم
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 های کشت محيط آماده سازی و استریليزاسيون 4-6-2

 یهتوص مقدار با و برداشته را باشدمی پودری بصورت که کشت محیا از لازم مقدار  سازندهایعمد مطاب  دستور

  یكنواخت کنیدپ سریعاً کردن، هرم با همراه یزوم صورت در سپس کنید مخلوط ارین داخد در مقطر آب شده

pH  با استفاده از راpH سازی تنظیم شود، به این ترتیب و باید در صورت یزوم، ق د از سترون کنیدهیری متر اندازه

باشد،  pHواود  ±2/1  محیا کشت باید در محدوده مورد نظر  ºC25 ،pHسازی و رسیدن دما به پس از سترون

معمولاً با استفاده از محلوم سدیم هیدروکسید با غلظت   pHتنظیم پمگر اینكه مقادیر دیگری توصیه شده باشد

   g/l  5/36([c(HCl)تقری ی غلظت با شده رقی  اسید هیدروکلریک یا ] )( g/l 41 c(NaOH) = 1 mol/l تقری ی

= 1 mol/l ) اهر تنظیم پشودانجام میpH  های سترون استفاده سازی انجام شود، باید از محلومپس از سترن

 مراجعه کنیدپ 11167پ جهت کسب ارلاعات بیشتر به استاندارد ملی ایران شود

سر ز ابرای جلوهیری مناسب کافی فضای  کنید بطوری که مطمئن شوید در ظروف مناسب توزیعرا محیا کشت 

عد یا از ی ریز شدن ب ،بوسیله اتوکلاو یا ذوب مجدد یورارت عملیاتدر ری فرآیند سرد کردن بعد از  رفتن محیا

 پوجود داردها از اضافه کردن مكمد

 پسازی سترون کنیدرا در روز آماده تهیه شدهکشت  هایمحیا

  ونفیلتراسییا با استفاده از اتوکلاو  روبها معمولاً با استفاده از ورارت مری کشت و معرفهامحیاسازی سترون

  پشودانجام می

 پتوان آنها را با دمای جو، سترون نمودسازی با اتوکلاو نیاز ندارند، ویی میی کشت به سترونهامحیابعضی از 

برییانت هرین بوده و بخصوص به ورارت و نور وساس  دارایها که ی کشت آنتروباکتریاسههامحیا برای مثام

از  بعضیهمچنین،  پسرعت پس از جوشیدن سرد شده و در برابر نور شدید محافظت شوند بهستند و بهتر است ه

یا سازنده های پ در همه موارد ر   دستورایعمدسازی مورد استفاده قرار دادتوان بدون سترونها را نیز میمعرف

 استانداردهای مناسب انجام دهیدپ

از نور  امبرای مثترکی ات جلوهیری کند نگهداری کنید  تغییررا در شرایطی که از  هامحیا ،پس از سترون کردن

ی در استاندارد خاص شرایا دیگری ده یاوبلافاصله استفاده نشمحیا کشت اهر  پو خشک شدن محافظت کنید

 پنگهداری کنید C3°C±5°   چام در دمایخ، در یباشدشده نمشخص 

 تا دو از هاپلیت برایمدت زمان نگهداری  دوشمی توصیهمعمولاً  شود رینگهدا یخچام در ی کشتهامحیا اهر

 پنشود بیشترماه  ش  تا سه هایویه و شده بسته هایبطری برای و هفته چهار

وسیله قرار دادن آن در ومام آب جو، و یا هر فرایند دیگری که همان  بهرا کشت  یهامحیابرای ذوب مجدد، 

محیا کشت ذوب شده، در ومام آب هرم با دمای  (پمانند قرار دادن در بخار اتوکلاو) دذوب کنینتیجه را دهد، 

 کنیدپ، خنک ºC51تا  ºC 47 تنظیم شده ، به دمای
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 هاافزودن مكمد  -

کشت رسید، به محیا  ºC 51هستند، باید بعد از اینكه دمای محیا به کمتر از به ورارت هایی که وساس مكمد

های مایع افزودن مكمد پشده باید ق د از افزودن به محیا آهاردار به دمای اتاق برسد سترونمكمد  پاضافه شوند

ر    پهای شفاف شود و از توزیع مناسب جلوهیری کندسرد ممكن است س ب بسته شدن آهار یا تشكید پرک

سرعت  ط کرده و بهآرامی و کامد مخلوها را در محیا کشت بههمه مكمد پکننده عمد کنیدتویید یعمددستورا

  پدر ظروف نهایی تقسیم کنید

 
 هادی  ی کشت جامد در پتریهامحیاسازی آماده -

در ) برای مثام  هردد mm3  ها بریزید تا وداقد ضخامت آندی محیا کشت آهاردار ذوب شده را در پتری

اری که در استانداردهای یا مقد (محیا کشت آهاردار کافی است ml 21تا ml 17معمولاً، mm91ظروف با قطر 

بطوم  h 72  هااری آنها بی  ازها باید نگهداری شوند، یا زمان هرمخانهاهر پلیت پمربوره بیان شده است

ها ریخته در پتری دی  ممكن استاست، محیا کشت بیشتری  ºC 41هااری بی  ازانجامد، یا دمای هرمخانهمی

  پطح افقی و خنک قرار دهید تا آهار سرد شده و ب نددصورت در بسته روی یک سها را بهپلیت پشود

 

 ميكروبيولوژی های کشت درروش 4-7

 قابد انجام است پزیر کشت در پلیت  به سه رو،  

  خطی کشت -1

  سطحی کشت -2

  پورپلیت یا آمیخته کشت -3

 
 خطی رو، کشت -

ترون شده س ولقه کشتشودپ به این ترتیب که ابتدا بوسیله یک ر این رو، از محیا پی  ریخته استفاده مید 

باکتری را برداشته و آنرا روی سطح محیا پی  ریخته بصورت خطهای موازی و در چند جهت  کلنیمقداری از 

قسمت تقسیم کنید بعد  4د پلیت را به توانیکشید پ در کشتهای خطی برای بدست آوردن کلنی های تک میمی

های موازی کشیده و بعد باکتری است را بصورت خا کلنیرا که محتوی  ولقه کشتدر قسمت اوم ابتدا نوک 

دهید و در منطقه سوم و چهارم خطوط را در منطقه دوم از انتهای خا انتهایی منطقه اوم در جهت دیگر ادامه می

پ خصوصیت این رو، این است که وقتی خطوط موازی را روی سطح محیا  کنیدهم به همین صورت عمد می

و  رسید تراکم باکتری کمتر استشود و به انتهای خا که میها کاسته میمی کشید به ترتیب از تراکم باکتری

ریها در تدر منطقه دیگر وقتی از انتهای خا منطقه ق لی استفاده می کنید در واقع تراکم بسیار کمتر از تراکم باک

نطقه که در مها کاسته می شود تا جائیابتدا می باشد و در نتیجه در منار  دیگر هم به ترتیب از تعداد باکتری

 های تكی داشته باشید که کلنی خایص نامیده می شودپ کلنیتوانید چهارم می

http://www.beck-on-laboratory.blogfa.com/post-3.aspx
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ه وی محیا پی  ریختهای کشت باکتریایی که بصورت مایع می باشند برای انجام کشت خطی ردر مورد محیا

از آن بردارید سپس آنرا روی  ولقه کشترا داخد محیا محتوی باکتری کرده و یک  ولقه کشتفقا یك ار 

و یا مراود فوق را روی آن انجام  محیا پی  ریخته قرار داده و بصورت خطوط موازی آنرا در چند جهت بكشید

 دهیدپ 

 

 
  

 روش انجام کشت خطی -16شكل 

 کشت سطحی   -

 شودپر این نوع کشت هم از محیا پی  ریخته استفاده مید

برای اینكار ابتدا یک رقت معینی از  پمایع میكروبی کاربرد دارد کشت هایاین رو، کشت بیشتر برای محیا

مقدار مشخصی از آن رقت را برداشته و در سطح محیا  سترونمحیا مایع تهیه نمائیدپ سپس با استفاده از پیپت 

توانید می هااریهرمخانهپخ  نمائیدپ و بعد از  ولقه کشتیخته توسا میله پخ  کننده یا توک جامد پی  ر

های رشد یافته در سطح محیا کشت را مشاهده کنید توجه داشته باشید که هنگام انجام کشت سطحی کلنی

 باید سطح محیا خشک باشد پ

روی درب پلیت و سطح محیا جمع شود هنگام ریختن محیا کشت بصورت پی  ریخته ممكن است بخار آب 

قرار داده و خشک  ºC 25تا  ºC51  را در یک هرمخانه با دمای ی کشتهابرای خشک کردن آن می توان محیا

به این ترتیب که درب پلیت را برداشته و قسمت محتوی محیا کشت را وارونه روی ی ه درب قرار دهید تا  نمودپ

 قطرات رروبت واف هرددپ

توانید پس از ریختن محیا کشت در پلیت در صورت تجمع و اب هوا، آنها را با شعله دادن سطح همچنین می

 محیا واف نمائیدپ اینكار باعث سترون شدن سطح محیا کشت هم می شودپ
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 یحروش انجام کشت سط -17شكل    

 پورپلیت یا کشت آمیخته -

می باشدپ یعنی باید از باکتری مورد نظر در محیا در این رو، کشت هم نیاز به تهیه سوسپانسیون از باکتری 

از آنرا در کف پلیت استرید ریخته سپس از محیا کشت مورد  ml1  مایع رقت معینی را تهیه نموده بعد به میزان

پ دبه پلیت اضافه نمائی ml 21تا  ml17  میزانه رسیده ب ºC45  شده و ورارت آن به ودود ستروننظر که ق لا 

انگلیسی آنرا کاملا مخلوط کنیدپ اهر نیاز بود مجددا سطح محیا آمیخته  7ت دورانی بصورت عدد سپس با ورکا

 پدبه آن کشت دولایه هم هفته می شووایت  این کشت بپوشانید در ابا باکتری را با یک لایه نازکی از همان محی
  

 روش های آزمون ميكروبيولوژی  5

 پاساس جدوم زیر می باشد بر زعفرانمیكروبیویوژی  رو، های آزمون
 زعفران روش آزمون ميكروبيولوژی -  2جدول

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 روش مرجع هانوع ميكروارگانيسم ردیف

      5272-1     ر   استاندارد ملی     شمار، کلی میكروارهانیسم ها 1

 2946ر   استاندارد ملی             اشریشیاکلی 2

 9432         ر   استاندارد ملی   *های اویا کننده سویفیتاسپور کلستریدیوم 3

 11799-3ر   استاندارد ملی        کپک 4

 ر   استاندارد در خصوص  زعفران های بسته بندی شده تحت خلاء ایزامی است  3بند *
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 آزمون های ميكروبيولوژی  6
 

 های کشتمحيط 6-1

 های کشت مورد استفاده محيط 1- 6-1

 

 کشت مورد استفاده محيط های-3جدول 

 نام انگليسی نام فارسی ردیف

 PCA ( plate count Agar ) پلیت کانت آهار 1

 LS ( Lauryl Sulfate tryptose broth ) آبگوشت یورید سویفات تریپتوز 2

  EC (E.C Broth ) آبگوشت اشریشیاکلی 3

  TW (Tryptone water ) آب تریپتونه 4

 SIA (Iron Solfite Agar) سویفیت آهن آهاردار 5

 YGC (Yeast extract dextrose Chloramphenicol) کلرامفنیكد   –دکستروز -عصاره مخمر 6

 

 محلول های رقيق کننده 6-2

به منظور تجدیدپایری در نتایج واصله، توصیه می شود که برای تهیه محلوم رقی  کننده از مواد تشكید دهنده 

استفاده شود و آماده سازی آن مطاب  با دستورایعمد سازنده انجام شودپ مواد پایه خشک یا ترکیب کامد خشک 

های  محلوم شویمیایی باید از کیفیت مطلوب برخوردار بوده و برای آزمای  های میكروبیویوژی مناسووب باشندپ 

 رقی  کننده برای کاربرد کلی شامد موارد زیر می باشد:

 محلوم پپتون نمكی  -

 آب پپتونه بافری -

 ارین یا  یویه،وم هوای رقی  کننوده را در وجم هوای لازم برای آماده سوووازی سووووسوووپانسووویون اوییه در    محل 

در یویه ها، ارین ها یا بطری ها را بسته و سپس آن را در اتوکلاو با دمای  بطری با ظرفیت مناسوب تقسیم کنیدپ 

  دقیقه سترون کنیدپ 15درجه سلسیوس به مدت زمان  121

 بردارینمونه    7

ود تحوید داده می شی که به آزمایشگاه های انجام شود که نمونه روشیبرداری باید در شرایا بهداشتی و به نمونه

ا و/ی ومد ونقد و نگهداری، تا زمان انجام آزمون صدمه ندیده ریبوده و علاوه براین در نماینده واقعی کد نمونه 

اید در ظروف تمیز، خشوک، سترون و در شرایا آسپتیک  همچنین نمونه ها بباشودپ   تغییری در آن ایجاد نشوده 

پس از جمع آوری شوده و در شورایطی نگهداری شووند که امكان رشود میكروارهانیسوم ها وجود نداشوته باشدپ       

برداری فرآورده باید درشورایا مناسب به آزمایشگاه منتقد شود و تا هنگام انجام آزمای  نیز در آزمایشگاه  نمونه

نمونه های جمع آوری شده باید درصورت امكان در همان روز نمونه برداری،  ب نگهداری شودپدر شورایا مناسو  

 مورد آزمون قرار هیردپ 
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 روش آزمون    8

آماده سازی نمونه 8-1  

ای ای و رشتهسازی زعفران رشتهبه منظور همگن انجام شودپ 7923-4آماده سازی نمونه باید براساس استاندارد 

زمان لازم برای همگن ساز چرخشی ت از هاون سترون استفاده نمودپ در صورت استفاده از همگنبریده بهتر اس

 د ق در هر بار باشدپ برای جلوهیری از افزای  دما، بیشتر از یک دقیقه چرخ نكنیدپ min  5/2سازی ن اید بیشتر از

ار دهیدپ سوسپانسیون اوییه باید در دقیقه در دمای آزمایشگاه قر 31از همگن سازی نمونه ها، آنها را به مدت 

 نشینی آن، استفاده شودپ هیری از تهسازی برای پی دقیقه بعد از آماده 3کمتر از 

 

 آزمون شمارش کپک      9

شووناسووندپ معمولاً غااهای ای شووكد که هاهی اوقات رنگی هسووتند همه میها را با ظاهری کرکدار و پن هکپک

ها در فسوواد بسوویاری از غااها دخایت دارند بعضووی از انواع آنها در پ با اینكه کپکزده قابد خوردن نیسووتندکپک

وادی توانند مها میباشد علاوه برآن کپکساخت یا ترکیب تعدای از غااها به عنوان مثام بعضی پنیرها مفید می

ه نان و اسید سیتریک که در تهیتویید نمایند مانند آمیلاز که در تهیه  هردند،را که در بعضوی غااها استفاده می 

 توانند باعث ایجاد اشكالاتی شوند :ها میشوندپ کپکهای غیرایكلی بكاربرده مینوشابه

 های سمی ) مایكوتوکسین (سنتز متابوییت -

 مقاومت در برابر هرما، انجماد، آنتی بیوتیک و تشعشات - 

 یماریزا که در ماده غاایی وجود دارندپقدرت تغییر ماهیت مواد نامطلوب جهت رشد باکتریهای ب -

هردندپ این این میكروارهوانیسوووم هواهی باعث ایجاد بو و رعم نامط وع و تغییر رنگ در سوووطح مواد غاایی می  

توان آنها را به عنوان باشووند و میای پراکنده میهدها در محیا زندهی ارراف ما به رور هسووتر میكروارهانیسووم

ماده غاایی، وسواید و تجهیزات مورد اسوتفاده در صنایع غاایی که به رور کامد و   قسومتی از فلور ر یعی یک  

 های ناشی از هوا پیدا کردپ کنندهاند و یا به عنوان آیودهسازی نشده کافی به

باشووند یاا رشوود آنها در و یا بر ها کند بوده و دارای قدرت رقابتی کمی می از آنجا که رشوود این میكروارهانیسووم

 ها نیستند به همین هیرد که دارای شرایا زیست مناسب برای باکتریدسته از مواد غاایی صورت می سطح آن

از  شود تا مشكلات ناشیهای واوی آنتی بیوتیک استفاده میها از محیا دیید برای کشوت این میكروارهانیسوم  

 ها کاه  یابدپرشد باکتری
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 محيط کشت   9-1

 پمی باشد YGCشمار، کپک ها  برایمحیا کشت مورد استفاده 

 روش آزمون 9-2

پت سترون به رور جداهانه یک میلی ییتر از سوسپانسیون اوییه را به رور جداهانه به دو پتری سترون  با یک پی

به پلیت های محتوی نمونه اضافه کرده و با چرخاندن  YGCاضافه کنیدپ سپس به مقدار مناسب از محیا کشت 

در روز  5خوبی مخلوط کنید و بعد از بستن مخلوط، پلیت ها را به رور واژهون به مدت بر روی سطح افقی به 

هرمخانه هااری کنیدپ بعد از سپری شدن زمان مورد نظر کلنی های موجود را شمار، و  ºC1± ºC 25  دمای

 ر   فرموم ذکر شده محاس ه کنیدپ

 

 

 

 

 

 

 
 کلنی های کپک –18شكل 

 

 کلیآزمون جستجوی اشریشيا  11

ای است که شرح و کشت داده شده است و ساکن ر یعی روده انسان های رودهاشریشیاکلی یكی از اویین باسید

باشود و انتشار وسیعی داشته و در سراسر دنیا در روده  باشودپ این باسوید تخمیر کننده لاکتوز می  و ویوانات می

عنوان معرف آیودهی آب با مدفوع ید از آنها بهشووودپ به همین دیانسووان و ویوانات خونگرم و خونسوورد یافت می

شد ویی امروزه نق  های همسوفره غیر بیماریزا محسوب می ها جزو باکتریکنندپ این باکتری مدتاسوتفاده می 

 آن به عنوان فرصت رلب و عامد موید عفونت مورد ق وم همگان قرار هرفته استپ

درجه سلسیوس  11-46اوان داشته و رشد در میدان ورارتی های غاایی عادی رشد فراین باکتری بر روی محیا

هیردپ انواع قندها از جمله لاکتوز را به سوورعت تخمیر کرده، اسووید و هاز تویید  انجام می ºC 37 با ورارت میانه

 کندپمی

 هزیسوتگاه این میكروارهانیسوم بطور ر یعی خاک و نیز در سطح و یا داخد ظروف و وساید تهیه مواد غاایی ک  

باشوودپ آیودهی مواد غاایی با این باکتری از رری  دسووت آیوده، خاک، آب، مدفوع و خوب تمیز نشووده اسووت می

پایر استپ از آنجا که شناسایی اشریشیاکلی در مقایسه با سایر باکتریهای مدفوعی آسانتر است از وشورات امكان 

 شودپاا استفاده میاین باکتری به عنوان شاخص جهت تشخیص آیودهی مدفوعی در آب و غ
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 ای شووكد ) کوکوباسید( و هرم منفیاشوریشویا به خانواده آنتروباکتریاسوه تعل  داشوته و باسویلهای کوتاه میله     

 هستندپ 

 محيط کشت  11-1

                                     آبگوشوووت یوریوود سوووویفووات تریپتوز  اشوووریشووویوواکلیمحیا کشوووت مورد اسوووتفوواده جهووت جسوووتجوی  

Lauryl Sulfate tryptose broth   پمی باشدبا غلظت مضاعف 
 

 اشریشياکلی جستجوی روش    11-2

 تعیین وجود یا عدم وجود این باکتری در مقدار مشوووخصوووی از فرآورده، جسوووتجوی اشوووریشووویاکلی به معنی 

یورید از محیا کشت  ml 11 از سووسوپانسیون اوییه تهیه شده را در   ml 11 پ برای این منظور مقدارمی باشود 

( دارای یویه درهام بوسیله یک پی پت سترون بریزیدپ یویه آزمای  LS+سویفات تریپتوز براث با غلظت مضاعف )

هرمخانه هااری کنیدپ پس از سپری شدن مدت زمان  h 2 ± h 24 به مدت زمان ºC 37 تلقیح شده را در دمای

یدپ در صورت وجود هاز آزمون تاییدی را  جهت هرمخانه هااری یویه را از یحاظ تویید هاز یا کدورت بررسوی کن 

 انجام دهیدپ اشریشیاکلیمشخص کردن باکتری 

 
 LSتشكيل گاز و وجود کدورت در لوله های  -19شكل 

 

 آزمون تایيدی    11-3

 محيط کشت   11-3-1

 ه پتونتری( و آب  EC Brothاشووریشوویاکلی )آبگوشووت های کشووت  از محیا اشووریشوویاکلیجهت آزمون تائیدی 

(Tryptone water )پشوداستفاده می 
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 روش آزمون تایيدی اشریشياکلی 11-3-2

در  h 47 تا h 24 های ماکور ریخته و به مدتاز یویه مشكوک به اشریشیاکلی یک ایی دو قطره به داخد محیا

هردو  TWو تشكید ولقه ارغوانی در محیا کشت  ECپ وجود هاز در محیا کنیدهرمخانه هااری  ºC 44دمای 

 باشدپ با هم نشانه وجود باکتری اشریشیاکلی در ماده غاایی می

 شودپلازم به ذکر است که جهت تشكید ولقه ارغوانی از یک ایی دو قطره معرف کواکس استفاده می

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 TWتشكيل حلقه اندول در محيط کشت  - 21شكل

 

 

 يتهای احيا کننده سولفآزمون شمارش اسپور کلستریدیوم 11

استپ که در وضعیت کم اکسیژن )بی هوازی( بهتر  هرم مث تای شكد و های میلهکلستریدیوم جنسی از باکتری

پور در جنس کلستریدیوم معمولاً انتهایی یا نزدیک باشدپ اسکندپ این باکتری دارای اسپور و خاکزی میرشود می 

واکسیداز در جنس  کاتالازهای باشوندپ آزمون ازنوع پری تری  می تاژکباشود پ اغلب متحرک دارای  به انتها می

، بطور وسیعی در محیا پراکنده هستند های اویأکننده سویفیتاسپور کلستریدیوم .باشدکلستریدیوم منفی می

اکلی به مدت ها و اشوریشی  فرم ها برخلاف کلیشووندپ آن ، فاضولاب و خاک یافت می ، ویوانو در مدفوع انسوان 

توانند ترند و میمانند و نسو ت به مواد شیمیایی و عوامد فیزیكی از اشكام رویشی مقاوم رولانی در آب باقی می

ها محسووب شوند و به عنوان شاخص آیودهی متناوب  نشوانه وجود نقص در فرآیند تصوفیه آب در تصوفیه خانه   

 .معرفی شوند

 

 محيط کشت   1- 11

 ، سویفیت آهن آهاردار های اویاء کننده سویفیتبرای شومار، اسپور کلستریدیوم ه محیا کشوت مورد اسوتفاد  

SIA پمی باشد  

 

 

http://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%AF%D8%B1%D9%85_%D9%85%D8%AB%D8%A8%D8%AA
http://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%AF%D8%B1%D9%85_%D9%85%D8%AB%D8%A8%D8%AA
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%A7%DA%98%DA%A9
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%A7%DA%98%DA%A9
http://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%A7%D8%AA%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%B2
http://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%A7%D8%AA%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%B2
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 روش آزمون 11-2

ا ، سوسپانسیون اوییه رآزمون انجام های اویا کننده سویفیت، لازم است ق د ازبه منظور شومار، اسپور باکتری 

ییتر از پت سووترون یک میلیبا اسووتفاده از پیپ سووپس دقیقه ورارت دهید 15به مدت  ºC5 ± ºC75 در دمای

 ودپلیت ود سوووسووپانسوویون اوییه را به رور جداهانه به هر یک از دو پلیت منتقد کنیدپ سووپس به هریک از دو

 ml 15  از محیا کشتSIA  را افزوده و کاملاً مخلوط کنیدپ زمان لازم بین تلقیح و افزون محیا کشت ن اید از

دیگر از همان محیا کشت را به عنوان  ml 11 تا ml 5 پ پس از جامد شدن محیا ودوددقیقه بیشوتر باشد  15

 h24 به مدت زمان ºC 37 هوازی قرار دهید و در دمایلایه رویی داخد پلیت ها بریزیدپ پلیت ها را داخد جار بی

 دهندهشت هستند نشانهای سویاه که اوتمالاً دارای هایه سیاه در محیا ک هااری کنیدپ کلنیهرمخانه h 47تا 

 باشندپ هوازی اویاء کننده سویفیت میهای بیباکتری اسپور

 

 

 

 

 

 

 
 کلستریدیوم های احيا کننده سولفيت اسپور کلنی -21شكل 

 

 آزمون شمارش کلی ميكروارگانيسم ها 12

 رآورده فته در فاین ویژهی بیانگر رعایت بهداشووت در تویید و نیز چگونگی وضووعیت بهداشووتی مواد اوییه بكار ر  

می باشوود و محیا کشووت بكار رفته نیز یک   ºC31 می باشوودپ از آنجا که دمای هرمخانه هااری در این ویژهی

ها بوده و می تواند شوواخصووی از کیفیت  محیا عمومی اسووتپ یاا در برهیرنده ریف وسوویعی از میكروارهانیسووم

 میكروبی فرآورده باشدپ 
 

 محيط کشت   1- 12

  پ( می باشدPlate count agarاستفاده پلیت کانت آهار )محیا کشت مورد 

 روش آزمون 12-2

با یک پیپت سوترون به رور جداهانه یک میلی ییتر از سوسپانسیون اوییه را به رور جداهانه به دو پتری سترون  

خاندن به پلیت های محتوی نمونه اضافه کرده و با چر PCAاضافه کنیدپ سپس به مقدار مناسب از محیا کشت 

پلیت های آماده شده را پس از بستن محیا کشت به صورت وارونه بر روی سطح افقی به خوبی مخلوط کنید و 

 h3 ± h 72مدت  در دسوته های کمتر از ش  تایی و با فاصله معین از یكدیگر، سقف و دیواره های هرمخانه به 
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خانه هااری تمامی کلنی های موجود در بعد از پایان زمان هرمهرمخوانه هااری کنیدپ   ºC1± ºC31 در دموای 

پلیت ها از جمله کلنی های سور سوزنی را در نور ملایم شمار، و ر   فرموم ذکر شده محاس ه کنیدپ برای به  

کلنی داشووته باشووند  311و وداکثر  15دسووت آوردن نتیجه قابد ق وم، پلیت های با دورقت متوایی که وداقد 

 باید شمار، شوندپ
 

( بر وسب میانگین تعداد شمار، شده از Nز رابطه زیر تعداد میكروارهانیسم های موجود در آزمایه )با استفاده ا

 دو رقت متوایی را محاس ه کنید: 
 

 

 

 که در آن 

C: های شمار، شده بر روی تمام ظروف پتری مورد نظرمجموع پرهنه 

V :ییتریلیوجم تلقیح شده در هر ظرف پتری بر وسب م 

1n  :)تعداد ظروف پتری شمار، شده در اویین رقت مورد نظر ) یعنی رقتی که واوی غلظت بیشتر نمونه باشد 

2n  :)تعداد ظروف پتری شمار، شده در دومین رقت مورد نظر )یعنی رقتی که واوی غلظت کمتر نمونه باشد 

 d :ضریب رقت بروسب اویین رقت مورد نظر 

دار هرد کنید و سوپس تعداد میكروارهانیسوم ها در هرم را به صورت عددی   ا دو رقم معنیعدد بدسوت آمده را ت 

  هزار، نمائیدپ 11ضربدر توانی از  1/1 – 9/9بین 

ه که بار میكروبی اویی در صووورتی پهیرنداغلب به علت رروبت کم، کمتر مورد تهاجم میكروبی قرار می چایانواع 

امكان  ها نامناسووب باشوود،بندی و نگهداری این فرآوردهایی، رو، فرآیند، بسووتهترکیب فیزیكی، شوویمی فرآورده،

 سازد که ممكن است با فساد و یا کاه  کیفیت همراه باشدپها را در آنها فراهم میرشد میكروارهانیسم

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 PCAکلنی های ميكروارگانيسم ها در محيط کشت  -22شكل 

 

 dnnv
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   پيوست الف 

  انواع استاندارد

 

استانداردها با موضوعات مختلف در زمینه ها و سطوح متفاوت تهیه می شوندپ ارت اط بین جن ه، رشته و  1-الف

 سطح استاندارد در نمودار زیر نمای  داده شده استپ 

 
سطح                                                              

بین ایمللی                                                      

                                                                                 

                                                        

                                                      

                  ملی                                                      

                                     

(ایجامعه /انجمنی)شرکتی                          

                  

کارخانه ای                                           

                             اصطلاوات                  مكانیک                                              

              م نا                            عمران                                        

ویژهی                                          شیمی                               
آزمون                                                          نساجی                     
آئین کار                                                                            مواد                    

بازرسی                            استاندارد  فضای                                    مدیریت         

ایمنی                                                                                                          بازرهانی

                                                                                                                              جن ه                                                                                       رشته
 

 

 سطح استاندارد 2-الف

 ها را به صورت زیر تقسیم بندی کرد: سطح کلی می باشند که می توان آن سهاستانداردها دارای 

، این هونه استانداردها توسا کارخانجات و به منظور استفاده در همان واود استانداردهای کارخانه ای -الف

داخلی کارخانه باید شرایا و عوامد خارجی  تدوین می شودپ در تدوین استاندارد کارخانه ای ضمن بررسی شرایا

بع تهیه آن، چگونگی تهیه تجهیزات، بازاریابی و رقابت، نیاز مشتری و امثام آن باید مورد از ق ید مواد اوییه و منا

د از کننها یا تشكیلاتی که در یک زمینه خاص فعاییت میدر برخی مواقع کارخانجات، شرکت وجه قرار هیردپت

کنند تا در ی را تدوین میارری  یک جامعه یا انجمن استانداردهای موسوم به استانداردهای شرکتی یا جامعه

 پامور مربوط مورد استفاده قرار هیرد
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، این هونه استانداردها به وسیله سازمان استاندارد و پپپ( ISIRI, BS, BIS ASTM ,استانداردهای ملی ) مانند  -ب

 در یک کشور که به عنوان مقام ذی صلاوی برای این کار شناخته شده است، تهیه می شودپ در تدوین این

استانداردها تمامی افراد ذی نفع از ق ید تویید کنندهان، مصرف کنندهان، اعضای مراکز علمی و فنی، مراکز 

  شرکت دارندپآن و امثام  مراکز دویتی کارشناسان مرت ا از سازمان ها یاتجاری 

یت جغرافیایی، ، عواملی نظیر موقع( CEN) مانند استانداردهای اتحادیه اروپا  استانداردهای منطقه ای -پ

فرهنگ، سیاست، شكد تویید و مصرف و امثام آن برخی از کشورها را بر آن داشته تا مشترکا م ادرت به تدوین 

  استانداردهای منطقه ای نمایندپ

، هدف از تدوین استانداردهای بین ایمللی وفظ و نگهداری پیشرفت های (  ISO) استانداردهای بين المللی -ت

عین در تمام دنیا و ررح و ارائه تكنویوژی های پیشرفته در این استانداردها و انتقام آن به فنی در یک سطح م

 می باشدپ استانداردهای ملی با توجه به نیاز و موقعیت زمانی کشورها از نظر توسعه فنی و صنعتی

 

 جنبه استاندارد -3-الف

یز هستر، یافته و می تواند موضوعات در راستای رشد و تكامد دان  بشری جن ه های مختلف استاندارد ن

 مختلفی را شامد شودپ

  استاندارد های ویژهی -ایف

  رو، آزمون استاندارد های -ب

 استانداردهای آیین کار -پ

 استانداردهای ایمنی -ت

 واژه نامه -ث

 هنما و پپپ(، رار قه بندی، بازرسی و نمونه برداری، بسته بندی، ومد و نگهداریاستانداردها )شامد سایر  -ت

 

 استاندارد  جرایا -4-الف

 استانداردهای ملی از نظر اجرایی به دو دسته زیر تقسیم بندی می شوند: 

، شامد استاندارهایی می باشد که در رابطه مستقیم با ایمنی و بهداشت، محیا استاندارد های اجباری -الف

 انونی از نظر اجرا اج اری اعلام می شوندپ زیست و یا تجارت خارجی )صادرات و واردات( بوده و به صورت ق

، شامد استانداردهایی است که تویید کننده با توجه به توان بالای تویید و هم چنین استاندارد های تشویقی -ب

  علاقمندی و موافقت خود، داورل انه تماید به اجرای آن دارد

   

اردهای استاند"ی استاندارد ایران به آدرس زیر و یینک متن کامد استانداردهای ملی ایران از رری  سایت سازمان مل

 باشدپدر دسترس می "ملی
www.isiri.gov.ir 
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بپيوست   

 يتفمفاهيم مورد استفاده در کنترل کي

 (Sampleنمونه )  -1-ب

 ک یا چندین قلم، قطعه  یا واود که از یک جامعه یا مجموعه یا محمویه انتخاب می شوند را نمونه هویندپی

 (Sample Sizeحجم نمونه ) -2-ب

 مقدار مواد یا تعداد اقلام یا واودهای تشكید دهنده یک نمونه را، وجم نمونه هویندپ

 (Sampling) بردارینمونه  -3-ب

رویه ای است که بر ر   آن از جامعه یا محمویه مورد بررسی بخ  یا بخ  های کوچكی انتخاب می شود تا بر 

 آن ها بتوان در مورد کد جامعه یا محمویه قضاوت کردپاساس نتایج واصد از بازرسی 

 (Inspection) بازرسی -4-ب

مجموع بررسی ها، اندازه هیری و آزمون هایی است که جهت مقایسه مشخصات مواد محصولات نیمه ساخته و 

  محصولات تمام شده با مشخصات فنی یا استانداردها انجام می هیردپ

 (Accuracyدرستی )-5-ب

 نتیجه اندازه هیری یک کمیت با مقدار واقعی آن کمیت استپ نزدیكی

 (Precision) دقت -6-ب

 نزدیكی بین جواب های تكراری واصد از چند آزمای  بر روی یک نمونه استپ

 (Reproducibility) تجدید پذیری -7-ب

، آزمای  کننده، نزدیكی میزان مقادیر بدست آمده از آزمون ها بر روی یک نمونه است در شرایطی که رو،

  تجهیزات ، محد و شرایا و زمان متفاوت باشدپ

 (Repeatability) تكرار پذیری -8-ب

نزدیكی مقدار نتایج اصد از یک آزمای  در شرایطی است که شرایا اندازه هیری، تجهیزات، آزمای  کننده و 

 محد همگی یكسان باشدپ

 (Tolerance) رواداری -9-ب

  بد ق وم برای یک کالا از اندازه خود ) وداکثر خطای قابد ق وم در یک اندازه هیری(وداکثر میزان انحراف قا
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 پيوست پ

 اطلاعاتی

 مدیر کنترل کيفيت و آیين نامه تایيد صلاحيت علمی و فنی    1-پ

مدیرکنترم کیفیت در واود های توییدی فردی است که صلاویت وی ر   آیین نامه تایید صلاویت علمی و 

ستاندارد ایران کنترم کیفیت، مورد بررسی قرار هرفته و پس از تایید سازمان ملی استاندارد و یا اداره کد فنی مد

 استان ، پروانه تایید صلاویت دریافت می نمایدپ

مدیرکنترم کیفیت واود توییدی ر   آیین نامه ماکور،علاوه بر انجام وظایف خود از جمله وضور تمام وقت در 

بازرسی ،کنترم و نظارت کامد بر مواد اوییه، شرایا فرآورده وین ساخت ، محصوم نهایی و  یک نوبت کاری و

شرایا نگهداری درکلیه مراود تویید و یا خدمت و سایر وظایف و موارد ذکر شده، موظف است نتایج آزمون نمونه 

ثر تا پایان هفته اوم ماه بعد ( نموده و به صورت کت ی ماهیانه ) وداک های تویید شده در کارخانه را روزانه ث ت

 به اداره کد استاندارد استان )با امضاء مدیر کنترم کیفیت و مدیر عامد کارخانه( ارسام نمایدپ

عدم انجام هر یک از وظایف مدیر کنترم کیفیت و تخطی شغلی و قانونی او ر   آیین نامه ذکر شده می تواند 

بیشترین،  به عنوان ابطال دایم پروانهاکر شفاهی به عنوان کمترین و منجر به اعمام تن یهاتی به ترتیب شامد: ت

 برای مدیر کنترم کیفی اجرا شودپ

یادآوری می هردد در صورت تعلی  یا یغو پروانه تایید صلاویت مدیر کنترم کیفیت واود مربوره ، موظف است 

وظف است نس ت به اوراز شرایا فرد ظرف مدت یک هفته نس ت به معرفی فرد جایگزین اقدام و اداره کد نیز م

 معرفی شده و تأیید صلاویت وی اقدام نمایدپ

آیین نامه تایید "تخلفات ، تن یهات و سایر موارد مهم، به آخرین و جدیدترین ،برای ارلاع از وظایف ، قوانین

 www.isiri.gov.irموجود در سایت سازمان ملی استاندارد " صلاویت علمی و فنی مدیران کنترم کیفیت

 مراجعه شودپ  ،

خلاصه ای از دستورالعمل نحوه تذکر، اخطار، تعليق و ابطال پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران به    2-پ

 علت عدم تداوم انطباق فرآورده با استاندارد مربوطه

 درجه بندی نواقص موجود در کالاهای توليدی     1-2-پ

ر، تعلی  و ابطام پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران به علت عدم تداوم بر اساس دستورایعمد نحوه تاکر، اخطا

/د(، نواقص موجود در کالاهای تویید شده به سه دسته 51/119انط اق فرآورده با استاندارد مربوره )مدرک شماره 

 به شرح زیر تقسیم می هردند:
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 نقص بحرانی:  1-1-2-پ

رادی که از آن استفاده یا نگهداری می کنند، خطرناک بوده و یا نقص موجود در یک محصوم است که برای اف

 وضعیت ناامنی را به وجود آوردپ

 نقص عمده:  2-1-2-پ

نقصی است متفاوت با نقص بحرانی که فقدانی را به وجود آورده یا به نحو قابد ملاوظه ای امكان استفاده از کالای 

 مورد نظر را برای منظور خاص، کاه  می دهدپ

 نقص جزئی:  3-1-2-پ

نقصی است جدا از نقایص بحرانی و عمده که امكان استفاده از محصوم مورد نظر را برای منظور خاص کاه  نمی 

 دهد یا آنكه اختلاف آن با مشخصات فنی به میزانی است که کارآیی آن کالا را چندان کاه  نمی دهدپ

 دپ نقایص بحرانی ،عمده و جزئی آزمون ها به پیوست می باش

 نحوه برخورد کالاهای توليد شده نامنطبق با استاندارد مربوطه      3-پ

در صورتی که در نتایج آزمون فرآورده نمونه برداری شده ، هریک از نواقص فوق مشاهده شوند، امتیاز منفی به 

مع امتیازات ( به واود توییدی تعل  هرفته و ادارات کد استاندارد استان بر اساس ج1شرح جدوم زیر )جدوم 

منفی در روم یک دوره )از هنگام صدور و یا تمدید پروانه کاربرد علامت استانداردبرای هر محصوم و هر واود 

 اتخاذ  2توییدی مورد نظر در مدت اعت ار تعیین شده( تصمیماتی را به شرح مندرج در جدوم 

 می نمایندپ 

 امتيازات منفی نواقص موجود در فرآورده -1جدول 

 امتياز منفی قصنوع ن

 31 بحرانی

 15 عمده

 5 جزئی
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 اقدامات اجرایی بر اساس جمع امتيازات منفی در طول یک دوره -2جدول 

 اقدام اجرایی جمع امتياز منفی

 تاکر کت ی در خصوص ایزام رفع نقص یا نواقص 15

 اخطارکت ی در خصوص ایزام رفع نقص یا نواقص 31

 1-2مطاب  بند  61

  2-2  بند مطاب 91

 3-2مطاب  بند  121

 

 61در صورتیكه جمع امتیاز منفی یک هزار، نتیجه آزمون یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون به   1-3-پ

رسید، اداره کد استاندارد استان مربوط به واود بصورت کت ی اخطار داده و در مورد واودهای مشموم استاندارد 

ی مغایر با استاندارد ملی با شماره سری ساخت مربوط موضوع را به کمیسیون ماده اج اری برای جمع آوری کالا

 دهدپضوابا اجرایی استانداردهای اج اری و تشویقی و ررز به کار بستن علایم آنها ارجاع می 19

 در صورتیكه جمع امتیاز منفی هزار، نتیجه یک آزمون یا جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون به  2-3-پ

رسید، اداره کد استاندارد استان مربوط، علاوه بر اخطار کت ی، در مورد واودهای مشموم استاندارد اج اری  91

ارجاع  19برای جمع آوری کالای مغایر با استاندارد ملی با شماره سری ساخت مربوط موضوع را به کمیسیون ماده 

وداقد نتایج آزمون دو نمونه برداری مختلف بوده و  می نمایدپ همچنین در صورتیكه امتیاز منفی ماکور ناشی از

امتیاز از جمع امتیازات منفی هزار، نتیجه آزمون آخر به واسطه نقایص عمده و بحرانی باشد، نس ت  31وداقد 

 به تشكید کمیته علائم برای تعلی  پروانه کاربرد علامت استاندارد اج اری و یا ابطام پروانه کاربرد علامت استاندارد

تشویقی اقدام می کندپ در صورت تعلی  یا ابطام پروانه، آن اداره کد واود مربوط را ملزم به عدم تویید )در ارت اط 

با استانداردهای اج اری( و یا عدم عرضه کالا با علامت استاندارد ایران )در ارت اط با استانداردهای تشویقی( نموده 

 استانها منعكس می کندپو مراتب را به ادارات کد استاندارد سایر 

در مورد کالاهای مشموم استاندارد اج اری، در صورتیكه امتیاز منفی یک هزار، نتیجه آزمون و یا   3-3-پ

رسید، اداره کد استاندارد استان مربوط، علاوه بر اخطار کت ی،  121جمع امتیازات منفی نتایج چند آزمون به 

ارجاع  19ملی با شماره سری ساخت مربوط موضوع را به کمیسیون ماده  برای جمع آوری کالای مغایر با استاندارد

می نمایدپ همچنین در صورتیكه امتیاز منفی ماکور ناشی از وداقد نتایج آزمون سه نمونه برداری مختلف بوده و 

ت ، نس امتیاز از جمع امتیازات منفی هزار، نتیجه آزمون آخر به واسطه نقایص عمده و بحرانی باشد 31وداقد 
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به تشكید کمیته علایم برای ابطام پروانه کاربرد علامت استاندارد اج اری اقدام نموده و در صورت ابطام پروانه، 

 موضوع را از رری  روابا عمومی به ارلاع عموم می رساندپ

لی انط اق با موازین استاندارد م رفع تعلی  و تجدید پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران، در صورت رفع کلیه نقایص و -1 ی یادآور

 مربوط و اوراز کلیه شرایا مندرج در دستورایعملهای مرت ا صورت می هیردپ

، نافی و مانع یكدیگر نمی باشد و تنها ملاک هر یک از اقدامات رسیدن  2انجام هریک از اقدامات ذکر شده در جدوم  -2یادآوری 

 ماکور استپ به ود نصاب امتیاز منفی ذکر شده در بندهای

دستورایعمد نحوه تاکر، اخطار، تعلی  و ابطام پروانه کاربرد علامت استاندارد ایران به علت عدم تداوم انط اق من ع: 

 (/د51/119شماره )مدرک فرآورده با استاندارد مربوره 
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 پيوست ت

 
 5689شماره های انواع زعفران طبق استاندارد ملی ایران نقایص بحرانی، عمده و جزئی آزمون

  
 درجه اهميت شرح آزمون ردیف 

 عمده شمار، کلی میكروارهانیسم ها 1

 بحرانی اشریشیاکلی 2

 عمده های اویا کننده سویفیتاسپور کلستریدیوم 3

 عمده کپک 4

 
 


